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PLUS 600

G6F2BPW ECO POWER 1.225¢€ @
Cod. 21601100

kW kecal/h  Btu/h
35 9,5 8168 32.415
Cucina a gas
Gas cooker
T i )
n AN
G
cm 38x68 x57 h kg 13
m?0,15 - kg 19
G6F2MPW ECO POWER 1.320€ @
Cod. 21601600
kW kecal/h  Btu/h
35 9.5 8168 32.415
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
RN Q
OPTIONAL ]
1P300DX 1 portae1doore1porte«1Tir 125€
cm 38x68x121h kg2l
m*0,31 - kg 30
G6FABPW ECO POWER 1.588 € @
Cod. 21602100
kgv %v? kW kcal/h  Btu/h
35| 6 19 16336  64.830
kW || kw
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
N\ @)
n A
o]
cm63x68 x57 h kg 24
m®0,26 - kg 34
G6FAMPW ECO POWER 1.680 € @ =
Cod. 21602600 o
kgv E\’AE/) kW kecal/h  Btu/h (do)
35| 6 19 16336  64.830 v
KW || kw S
Cucina a gas i
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
N\ Q
OPTIONAL I
1P600DX 1 porta«1door e 1 porte « 1 Tiir 146 € —
cm68x68x121h kg 34
m? 0,56 - kg 46
G6F6BPW ECO POWER 1.955¢€ @
Cod. 21603100
k\6N Ev? Sv kW kecal/h  Btu/h
3,5 6 [[3,5 28,5 24505  97.246
KW || kW |[ kW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd

G

cm 97.5x68 x57 h kg 35
m° 0,38 - kg 43
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PLUS 600

G6F6MPW ECO POWER 2.235¢€ @
Cod. 21603600

k%l E\’AEI) k%/ kW kcal/h  Btu/h
3,5 6 [[3,5 285 24505  97.246
kW || kw || kw
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
NN\ .
OPTIONAL J
2P450 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 300 € —
cm 97.5x68 x121 h kg 47
m?* 0,80 - kg 61
G6FAPW+FG1 ECO POWER 2.375€ @
Cod. 21604100 ¢T3 ()
' re2 KW  keal/h  Btu/h
KW || kW GN 1/1
3,5 FG1 ' 530 x 325 mm x 3 pos. 225 13.346 76.773
KW || kW 5 ¥
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd . o
™l kg
W cm 63x68 x121h kg 66
B m?* 0,56 - kg 78

G6F4PW+FE1 ECO POWER 2.645€ @
Cod. 21605100

6 (3,5 GD D) Wk
KW || kW 3 cal/h  Btu/h
356 FE1 N L sy % CONVECTION 19 163% 64830
KW || kw c S '
Cucina a gas @
s cooker 20200V~ W3
Fourneau a gaz
Gasherd
N\ X
5 =
Al
cm 68x68x121h kg 60
m° 0,56 - kg 72
G6F6PW+FG1 ECO POWER 2.930€ @
Cod. 21606100
kgv E\'l\? k?v @ — GN 1/1 kW keal/h Btu/h
35 6 |35 FGI [B.SKW 530,325 mm 3 pos. 82 27514 109.188
KW || kW || kW 5 .
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
N\ Q
OPTIONAL I
1P300DX 1 nporta«1door«1porte«1 Tir 125€ =
cm 97.5x68 x121 h kg 78
m® 0,80 - kg 92
G6F6PW+T ECO POWER 3.175€ @
Cod. 21606600 35T
AR (0= con FAIA PLOT W kalh Bk
35[ 6 |[35 T | 830400 mm x4 pos.  Jer VEILLEUSE 345 29664 117.718
KW |[ kW || kW 5 g mic ZUNDFLAMME
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd o

N—r L

G

cm 97.5x68 x121 h kg 82
m? 0,80 - kg 96
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PLUS 600

G6F6PW-+FE1 ECO POWER 3.300€ @
Cod. 21607100 135G eess
{ A3 kW kcal/h  Btu/h
KW || kW || kw GN 1/1
356 35| Ot 0353, CONVECTION 25 U505 97206
KW | kW || kW 5 T
Cucina a gas ®
Gas cooker 220240V~ kW3
Fourneau a gaz
Gasherd
N\ Q
OPTIONAL J
1P300 DX 1 porta«1doore1 porte«1 Tiir 125 € —
cm 97.5x68 x121 h kg 78
m® 0,80 - kg 92
G6F2BH6 HIGH POWER 1.285€ @
Cod. 21650000
3k\'/? kW kecal/h  Btu/h
10,5 9.028  35.827
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
OPTIONAL
7B/2 Bacinella fuochi in acciaio inox » Stainless steel burner's tray * Cuvettes-feux 35€ S
en acier inoxidable ¢ Rostfreierstahl Brennern-wannen ]
cm 68x68 x57 h kg 36
m?* 0,26 - kg 42
G6F3BH12 HIGH POWER 1.870€ @
Cod. 21660100
&vzv &v% kW kcal/h  Btu/h
31 26.655 105.776
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
N\ @)
n =
o]
cm 129x68 x57 h kg 61
m®0,50 - kg 76
G6F3MH12 HIGH POWER 2.230€ @
Cod. 21660600
I}V% I%V%I kW kcal/h  Btu/h
31 26.655 105.776
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
OPTIONAL -
2P600 2 porte » 2 doors « 2 portes = 2 Tiiren 378 € n‘{ o
]
cm 129x68 x121 h kg 74
m®1,10 - kg 88
G6F3H12+FG1 HIGH POWER 2.940 € @
Cod. 21661100
12 OE= .\, Wk
KW | kW || kW cal/h  Btu/h
LELAJE] e SRV 530325 3 pos. 5 20664 117718
Cucina a gas ? ?
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
OPTIONAL .
1P600 DX 1 porta«1door«1 porte«1 Tir 146 € = T
G
cm 129x68 x121 h kg 107

m?* 1,10 - kg 126
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PLUS 600

G6F3H12+T HIGH POWER 3.205¢€ @
soc 21eeTem i L ) == Wi PLOTFLANE. KW keal/h Bt/
Wi
kW || kW |[ kW T ' 830 x 400 mm x 4 pos. avec VEILLEUSE 37 31814 126.219
Cucina a gas g g mic ZUNDFLAMME
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
OPTIONAL -
1P300DX 1 nporta«1door«1 portee1 Tir 125€ N T
NGl
cm 129x68 x121 h kg 139
m?* 1,10 - kg 158
E6P2B CLASSIC 695 €

> @ 180 mm

Cucina elettrica
Electric stove
Fourneau électrique

®

380-415 V3N~ kw4

R Q
\GIT
102€ kg

cm 38x68x57 h kg 13
m30,15 - kg 19

\"E\ Elektroherd
OPTIONAL
V3/A Volt 220 - 240 3~
E6P2M CLASSIC 835€

Cod. 21721500

> @ 180 mm

Cucina elettrica
Electric stove
Fourneau électrique
Elektroherd

OPTIONAL
1P300DX  1porta«1doore1porte«1Tir

V3/A Volt 220 - 240 3~

®

380-415 V3N~ kw4

NN\ @,
Gl
15¢
102 € cm3868x121h kg2l
m® 0,31 - kg 30

E6P4B

CLASSIC

212
KW | kW

22
KW | kW

» @ 180 mm

Cucina elettrica
Electric stove
Fourneau électrique

915€

®

380-415 V3N~ kw8

. Elektroherd — o
OPTIONAL J
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322€ —
cm 68x68 x57 h kg 24
m* 0,26 - kg 34
E6PAM CLASSIC 1.170€
Cod. 21722500 5
el G| > @ 180mm
21| 2
kW || kW

900

600
23305

Cucina elettrica
Electric stove
Fourneau électrique
Elektroherd

OPTIONAL
1P600DX 1 porta«1doore1porte«1Tir

V3/B Volt 220 - 240 3~

®

380-415 V3N~ kw8

NN @)
=]
146 € :
322 € cm68x68x121h  kg34
m? 0,56 - kg 46
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PLUS 600

E6P4+FE1 CLASSIC 2.225€
Cod. 21723800 13 (D @
» @ 180 mm \ jpoo0
kW || kW ) im— GN 1/1
212 FElﬂ 3w SN % CONVECTION

KW || kw —

Cucina elettrica ®

Electric stove 380-415V3N~ kW1l

Fourneau électrique

Elektroherd

NN\ Q
OPTIONAL [ 7
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322¢€ *
cm68x68x121h kg 66
m?0,56 - kg 78
E6P6+FE1 CLASSIC 2.550 €
Cod. 21724800 AEEE, @ @
» @ 180 mm (L1)
KW || kW || kW —a  GN 1/1
2121 2 FE1 ' 53Ux32{3 mm x 3 pos. 3 CONVECTION

KW || kW |[ kW g g
Cucina elettrica ( :)
Electric stove 380-415V3N~ kW15
Fourneau électrique

Elektroherd

N—N >
OPTIONAL ]
1P300DX  1portae1door 1 portee1Tir 125 €
V3/C Volt 220 - 240 3~ 447 € cm97.5x68x121h  kg79

m* 0,80 - kg 93

E6P2B/VTR
Cod. 21730000

INFRARED 1.315€
» @ 200mm @

KW
Cucina infrarosso « Infrared stove * Fourneau infrarouge « Infrarotherd @

STANDARD 380-415V3N~ kW36
Spia di segnalazione calore residuo « Residual heat signal light « Voyant de signalisation
chaleur résiduelle « Rest-hitze Warnlampe NN >

3 l k
OPTIONAL

V3/A Volt 220 - 240 3~ 102€  ssesxs7h ki3

m®0,15 - kg 19

E6P4B/VTR
Cod. 21732000

INFRARED 2.395€
» @ 200mm @
®

Cucina infrarosso « Infrared stove * Fourneau infrarouge  Infrarotherd

STANDARD 380-415V3N~ kW 7,2

Spia di segnalazione calore residuo * Residual heat signal light « Voyant de signalisation

chaleur résiduelle « Rest-hitze Warnlampe NN @)
™ [ig

OPTIONAL - g

V3/B Volt 220 - 240 3~ 322€ mesxesxsTh kg4

m* 0,26 - kg 34

E6P2M/VTR
Cod. 21731500

INFRARED 1.560 €
» @ 200mm @

KW
Cucina infrarosso « Infrared stove * Fourneau infrarouge « Infrarotherd @

STANDARD 380-415V3N~ kW 3,6
Spia di segnalazione calore residuo « Residual heat signal light « Voyant de signalisation

chaleur résiduelle » Rest-hitze Warnlampe N\ Q
OPTIONAL Q |
V3/A Volt 220 - 240 3~

1P300 DX 1 porta«1door« 1 porte 1 Tiir 125 € cm38:68x12Lh kg2l

m?* 0,31 - kg 30
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PLUS 600

E6PAM/VTR
Cod. 21732500

INFRARED 2.685€
» @ 200mm @
®

Cucina infrarosso * Infrared stove * Fourneau infrarouge  Infrarotherd

STANDARD 380-415V3N~ kW 7,2

Spia di segnalazione calore residuo * Residual heat signal light « Voyant de signalisation

chaleur résiduelle « Rest-hitze Warnlampe 7 O

OPTIONAL \m

V3/B Volt 220 - 240 3~ 322€ 68?121 b kedt

. . 1T cm 68x68 x g

1P600 DX 1 porta«1doore1 portes1Tir 146 € 0,56 - kg 46

E6P4/VTR+FE1 INFRARED 3.670€

Cod. 21733800

P @ 200 mm ,D ) 6N 111
FE1 93"WU 530 %325 mm x 3 pos. % CONVECTION

Cucina infrarosso « Infrared stove * Fourneau infrarouge  Infrarotherd @
STANDARD 380-415V3N~ kW 10,2
Spia di segnalazione calore residuo « Residual heat signal light « Voyant de signalisation
chaleur résiduelle « Rest-hitze Warnlampe .‘ @
OPTIONAL m]
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322 €
cm 63x68 x121h kg 66
m° 0,56 - kg 78
G6FL3B MULTIPAN 1.225¢€ @
Cod. 21301000

Fry top a gas - Piastra liscia
Gas Fry top - Smooth plate
Grillade a gaz - Plaque lisse
Gas Bratplatte - Glatt

kW  kcal/h  Btu/h
4 3439 13.648

OPTIONAL
@ TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper ¢ Bouchon de teflon oval « Oval 173 €
\/__,_:,\ Teflonpfropfen
300
a5 N N\ &
G
cm 38x68x57 h  kg24
m*0,15 - kg 30
G6FR3B MULTIPAN 1.245€ @
Cod. 21303000

Fry top a gas - Piastra rigata
Gas Fry top - Grooved plate
Grillade a gaz - Plague nervurée
Gas Bratplatte - Gerillt

kW  kcal/h  Btu/h
4 3439 13.648

OPTIONAL
! > TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 173 €
D_'- Teflonpfropfen
300
a5 N N\ 'z‘
&
cm 38x68 x57 h kg 24
m?0,15 - kg 30
G6FL3M MULTIPAN 1.415€ @
Cod. 21301500

w
nrE

Fry top a gas - Piastra liscia
Gas Fry top - Smooth plate
Grillade a gaz - Plaque lisse
Gas Bratplatte - Glatt

kW kecal/h  Btu/h
4 3.439 13.648

OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 173 €
Teflonpfropfen
1P300DX  1porta«1doore1 portes1Tir 125 € N\ @)
=1 g

cm 38x68 x121h kg 32
m30,31 - kg 41

1 ® gz
BERTOS Q@ csa s LE
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PLUS 600

G6FR3M
Cod. 21303500

MULTIPAN 1.490€

Fry top a gas - Piastra rigata

@

kW kcal/h  Btu/h
Gas Fry top - Grooved plate
A N . 4 3.439 13.648
Grillade a gaz - Plaque nervurée
Gas Bratplatte - Gerillt
OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper * Bouchon de teflon oval « Oval 173 €
Teflonpfropfen
1P300DX 1 porta«1doore1porte«1Tir 125 € 7 @)
\GIR
cm38x68x121h kg 32
m®0,31 - kg 41
G6FL3B/CR HARD CHROME 1.645€ @
Cod. 21301200 Fiv Piastra lsci .
Ty top a gas - Piastra liscia cromata W keal/h Btu/h
Gas Fry top - Smooth chromium plate
" ari X . . 4 3.439 13.648
A rillade & gaz - Plaque lisse chromée
) R Gas Bratplatte - Glatt verchromt
| E— OPTIONAL
: @ TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 173 €
\j Teflonpfropfen
300
A N\ @)
g
cm 38x68x57h  kg24
m?0,15 - kg 30
G6FL3M/CR HARD CHROME 1.950€ @
Cod. 21301700 Frot Piastra lisci .
ry top a gas - Piastra liscia cromata W keal/h Btu/h
Gas Fry top - Smooth chromium plate
) A . . 4 3.439 13.648
Grillade a gaz - Plaque lisse chromée
Gas Bratplatte - Glatt verchromt
OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper ¢ Bouchon de teflon oval « Oval 173 €
Teflonpfropfen
1P300DX  1porta«1doore1portes1Tir 125 € 7 @)
G
cm 38x68x121 h kg 32
m°0,31 - kg 41
G6FL6B MULTIPAN 1.560€ @
Cod. 21302000 Ervt Piastra lisci
ry top a gas - Piastra liscia W keal/h Btu/h
Gas Fry top - Smooth plate
A N . 8 6.878 27.297
Grillade a gaz - Plague lisse
Gas Bratplatte - Glatt
OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale * Oval teflon stopper * Bouchon de teflon oval « Oval 173 €
Teflonpfropfen
NN )
3
) ig
cm 68x68 x57 h kg 43
m®0,26 - kg 53
G6FR6B MULTIPAN 1.735€ @
Cod. 21304000 Frot biastra rigat
ry top a gas - Piastra rigata W keal/h Btu/h
Gas Fry top - Grooved plate
) A . 8 6.878 27.297
Grillade a gaz - Plaque nervurée
Gas Bratplatte - Gerillt
OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 173 €
Teflonpfropfen
NN @)
=1 g
cm 63x68 x57 h kg 43
m®0,26 - kg 53

=
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PLUS 600

G6FM6B MULTIPAN 1670€ @
Cod. 21305000 Fry top a gas - Piastra 1 liscia e 15 rigata
kW kcal/h  Btu/h
Gas Fry top - % Smooth plate and %5 grooved plate
A N : . 8 6.878 27.297
Grillade a gaz - Plaque 5 lisse et 1, nervurée
Gas Bratplatte - ¥ Glatt und Y Gerillt
OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper * Bouchon de teflon oval « Oval 173 €
Teflonpfropfen
NN ®
=) fig
cm 68x68 x57 h kg 43
m®0,26 - kg 53
G6FL6M MULTIPAN 1.780€ @
Cod. 21302500 Fiv Piastra lsci
ry top a gas - Piastra liscia W keal/h  Btu/h
Gas Fry top - Smooth plate
) A . 8 6.878 27.297
Grillade a gaz - Plaque lisse
Gas Bratplatte - Glatt
OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 173 €
Teflonpfropfen
1P600DX 1 portae1doore«1porte«1Tir 146 € .‘ @)
] [ig)
cm63x68 x121h kg 53
m?® 0,56 - kg 65
G6FR6M MULTIPAN 1.970€ @
Cod. 21304500 Frot Piastra rigat
ry top a gas - Piastra rigata W keal/h Btu/h
Gas Fry top - Grooved plate
) A . 8 6.878 21.297
Grillade a gaz - Plaque nervurée
Gas Bratplatte - Gerillt
OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper ¢ Bouchon de teflon oval « Oval 173 €
Teflonpfropfen
1P600 DX  1porta«1doore1porte=1Tir 146 € 7 @)
i
cm 68x68 x121 h kg 53
m° 0,56 - kg 65
G6FM6M MULTIPAN 1.905€ @
Cod. 21305500 Fry top a gas - Piastra 1 liscia e 1 rigata
kW kecal/h  Btu/h
Gas Fry top - ¥, Smooth plate and %5 grooved plate
A N ; . 8 6.878 27.297
Grillade a gaz - Plague 4 lisse et ¥ nervurée
Gas Bratplatte - ¥ Glatt und ¥ Gerillt
OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 173 €
Teflonpfropfen
1P600 DX 1 porta«1doore1porte«1Tir 146 € 7 @)
3
) fig
cm68x68x121h kg 53
m?® 0,56 - kg 65
G6FL6B/CR HARD CHROME 2.395€ @
Cod. 21302200 Fry top a gas - Piastra liscia cromata
Ggs Frpy t(;gp - Smooth chromium plate k;N k6c a8|7/8h ZB;UZ{;;
p—— Grillade a gaz - Plaque lisse chromée : ’
\ Gas Bratplatte - Glatt verchromt
— OPTIONAL
ﬁ_’ = * TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 173 €
W‘;’"‘ Teflonpfropfen
23305 N\ O
=1 g
cm 63x68 x57 h kg 43
m®0,26 - kg 53

@ BERTO'S’ e
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PLUS 600

G6FL6M/CR HARD CHROME 2.815€ @
Cod. 21302700

Fry top a gas - Piastra liscia cromata
Gas Fry top - Smooth chromium plate
Grillade a gaz - Plaque lisse chromée
Gas Bratplatte - Glatt verchromt

kW  kcal/h  Btu/h
8 6.878  21.297

OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper * Bouchon de teflon oval « Oval 173 €
Teflonpfropfen
1P600 DX 1 porta«1doore1porte«1Tir 146 € N @
| [
N 9
cm68x68 x121h kg 53
m?® 0,56 - kg 65
E6FL3BP POWERED MULTIPAN 1.190¢€

Cod. 21401100

Fry top elettrico - Piastra liscia
Electric Fry top - Smooth plate

> 3‘ Grillade électrique - Plaque lisse
A Elektro-Bratplatte - Glatt @
s - OPTIONAL

m TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 173 €  380-415V3N~ KW 4
\j Teflonpfropfen
i V3/A Volt 220 - 240 3~ 102 € N R
Gl
cm 38x68x57h  kg24
m*0,15 - kg 30
E6FR3BP POWERED MULTIPAN 1.220€

Cod. 21403100

Fry top elettrico - Piastra rigata
Electric Fry top - Grooved plate
Grillade électrique - Plague nervurée

Elektro-Bratplatte - Gerillt @
OPTIONAL

TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 173 € 380-415 V3N~ kW 4
Teflonpfropfen
V3/A Volt 220 - 240 3~ 102 € NN SN
G
cm 38x68x57 h  kg24
m? 0,15 - kg 30
E6FL3MP POWERED MULTIPAN 1.385€
Cod. 21401600 o @
Fry top elettrico - Piastra liscia

Electric Fry top - Smooth plate
Grillade électrique - Plaque lisse

Elektro-Bratplatte - Glatt ®
OPTIONAL

PLUS 600

TPT0600 Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval < Oval 173 € 380-415V3N~ kW 4
Teflonpfropfen
1P300DX 1 porta«1doore1porte 1 Tir 125 € NN R
Vi/A Volt220- 2403 102€ ,l
cm 38x68x121h kg 32
m?0,31 - kg 41
E6FR3MP POWERED MULTIPAN 1.450€

Cod. 21403600

Fry top elettrico - Piastra rigata
Electric Fry top - Grooved plate
Grillade électrique - Plague nervurée

Elektro-Bratplatte - Gerillt @
OPTIONAL

TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 173 €  380-415V3N~ kw4
Teflonpfropfen

1P300DX 1 porta«1doore1 porte 1 Tiir 125€ N\ R

V3/A Volt 220 - 2403~ 102€ ,|

cm 38x68 x121h kg 32
m30,31 - kg 41

CHEF SOLUTIONS
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PLUS 600

E6FL3BP/CR POWERED HARD CHROME 1.535€
Cod. 21406200 Fry top elettrico - Piastra liscia cromata
Electric Fry top - Smooth chromium plate
= ‘1 Grillade électrique - Plaque lisse chromée
. Elektro-Bratplatte - Glatt verchromt ®
LY
| OPTIONAL
ﬁa TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper * Bouchon de teflon oval « Oval 173 € 380-415V3N~ kW 4
e} Teflonpfropfen
\,,}T‘?,,,%rL V3/A Volt 220 - 240 3~ 102 € 7 @)
\GIR
cm 38x68 x57 h kg 32
m®0,15 - kg 41
E6FL3MP/CR POWERED HARD CHROME 1.910€
Cod. 21406700 Fry top elettrico - Piastra liscia cromata
Electric Fry top - Smooth chromium plate
Grillade électrique - Plaque lisse chromée
Elektro-Bratplatte - Glatt verchromt @
OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 173 € 380-415V3N~ kW 4
Teflonpfropfen
1P300 DX  1porta«1doore1portes1Tir 125 € N\ @)
V3/A Volt 220 - 240 3~ 102€ ]
cm 38x68x121h kg 32
@ m® 0,31 - kg 41
E6FL6BP-2 POWERED MULTIPAN 1.785¢€
Cod. 21402100 Fry top elettrico - Piastra liscia
Electric Fry top - Smooth plate
E Grillade électrique - Plaque lisse
\ Elektro-Bratplatte - Glatt @
| = OPTIONAL
m . -. TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 173 €  380-415 V3N~ kW 8
\'j”l Teflonpfropfen
B3 V3/B Volt 220 - 240 3~ 322 € 7 Q
3
NI
¢m 68x68 x57 h kg 43
m° 0,26 - kg 53
E6FR6BP-2 POWERED MULTIPAN 1.885€
Cod. 21404100 Fry top elettrico - Piastra rigata
Electric Fry top - Grooved plate
Grillade électrique - Plague nervurée
Elektro-Bratplatte - Gerill ®
OPTIONAL
TPT0600 Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval < Oval 173 € 380-415V3N~ kW 8
Teflonpfropfen
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322€ NN G
3
=) fig
cm 68x68 x57 h kg 43
m®0,26 - kg 53
E6FM6BP-2 POWERED MULTIPAN 1.840€
Cod. 21405100 Fry top elettrico - Piastra ¥ liscia e ¥ rigata
Electric Fry top - Y5 Smooth plate and ¥ grooved plate
Grillade électrique - Plaque Y4 lisse et %5 nervurée
Elektro-Bratplatte - 15 Glatt und Y5 Gerillt @
OPTIONAL
TPT0600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 173 €  380-415 V3N~ kw8
Teflonpfropfen
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322€

R

G
cm 63x68 x57 h kg 43
m° 0,26 - kg 53
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PLUS 600

E6FL6MP-2 POWERED MULTIPAN 2.000€
Cod. 21402600 @

Fry top elettrico - Piastra liscia
Electric Fry top - Smooth plate
Grillade électrique - Plague lisse

Elektro-Bratplatte - Glatt ®
OPTIONAL

TPT0600 Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 173 € 380-415V3N~ kW 8
Teflonpfropfen
1P600 DX 1 porta«1doore1porte 1 Tir 146 € NN R
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322€ J
cm68x68 x121h kg 53
m?* 0,56 - kg 65
E6FR6MP-2 POWERED MULTIPAN 2.115€

Cod. 21404600

Fry top elettrico - Piastra rigata
Electric Fry top - Grooved plate
Grillade électrique - Plague nervurée

Elektro-Bratplatte - Gerillt @
OPTIONAL

TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 173 € 380-415V3N~ kw 8
Teflonpfropfen
1P600DX 1 portae1doore«1porte«1Tir 146 € N\ @)
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322¢€ ]
cm63x68 x121h kg 53
m?® 0,56 - kg 65
E6FM6MP-2 POWERED MULTIPAN 2.075€
Cod. 21405600 Fry top elettrico - Piastra ¥ liscia e %5 rigata
Electric Fry top - ¥, Smooth plate and ¥, grooved plate
Grillade électrique - Plaque Y4 lisse et %5 nervurée
Elektro-Bratplatte - 1 Glatt und 5 Gerillt @
OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 173 € 380-415 V3N~ kW 8
Teflonpfropfen
1P600 DX  1porta«1doore1porte=1Tir 146 € N @)
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322¢€ ,|
cm 6868121 h kg 53
B3 m° 0,56 - kg 65
E6FL6BP-2/CR POWERED HARD CHROME 2.595€ o
Cod. 21407200 o S
Fry top elettrico - Piastra liscia cromata Pre)
Electric Fry top - Smooth chromium plate
Grillade électrique - Plaque lisse chromée n
Elektro-Bratplatte - Glatt verchromt ® 3
OPTIONAL o
TPT0600 Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval < Oval 173 € 380-415V3N~ kW 8
Teflonpfropfen
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322 € 7 @
I
cm 68x68 x57 h kg 32
m®0,26 - kg 41
E6FL6MP-2/CR POWERED HARD CHROME 3.045€

Cod. 21407700

Fry top elettrico - Piastra liscia cromata
Electric Fry top - Smooth chromium plate
Grillade électrique - Plaque lisse chromée

Elektro-Bratplatte - Glatt verchromt @

OPTIONAL

TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 173 €  380-415V3N~ kW8
Teflonpfropfen

1P600 DX 1 porta«1doore1 porte«1 Tiir 146 € N\ R

V3/B Volt 220 - 2403~ 322¢€ ,|

cm68x68 x121h kg 53
m? 0,56 - kg 65
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PLUS 600

G6PL60B COMFORT POWER 1.610€ @
Cod. 21110000 Griglia pietralavica a gas da hanco
Gasglavg char grill ’ k;N kg%%h ZB;LJZ{);]
Grille pierre de lave a gaz ’ ’
Gas Lavasteingrill
STANDARD
Griglia in acciaio inox con profilo a"V" « Stainless steel grill with "V" profile « Grille en acier
inoxydable avec profil a "V" « Edelstahl Rost "V"-Profil
NN ®
\GIR
cm 68x68 x57 h kg 39
m®0,26 - kg 49
G6PL6OM COMFORT POWER 1.905€ @
Cod. 21110500 Griglia pietralavica a gas con mobile
Standing gas lava char grill KW keal/h — Btu/h
Grille pierre de lave a gaz sur placard neutre 8 6.878 21.297
Stand-gas Lavasteingrill
STANDARD
Griglia in acciaio inox con profilo a “V” « Stainless steel grill with “V” profile « Grille en acier
inoxydable avec profil @ “V"” « Edelstahl Rost “V”-Profil
OPTIONAL N— S
1P600 DX 1 porta«1doore1porte«1Tir 146 € ]
cm 63x68 x121h kg 80
m?® 0,56 - kg 92
E6CP3B PASTA ITALY 1.395¢€
Cod. 21221200 Cuocipasta elettrico - Vasca inox AlSI 316 - 15/10 - 11 litri
Electric pasta cooker - Stainless steel tank AISI 316 - 15/10 - 11 liters
—_— Cuiseur a pates électrique - Cuve en acier inox AISI 316 - 15/10 - 11 litres
k J\ Elektro Nudelkocher - Becken Edelstahl AISI 316 - 15/10 - 11 Liter @
e OPTIONAL
' % 22617900 1 cesto « 1 baskets « 1 paniers « 1 Korbe 118 €  220-240V~ kW 3,5
\j 36615600 Kit 2 mezzi cesti « Kit 2 twin-baskets « Kit 2 demi-paniers « Kit 2 Halbkdrben 175 €
300 . . . . @)
w4 36808200  Coperchio copri-cesto « Lid cover for basket « Couvercle pour panier « Deckel 39€ N— A
fir Korb ,l
CESTI NON IN DOTAZIONE « WITHOUT BASKETS * SANS PANIERS « OHNE KORBE cm 38x68 x57 h kg 19
m° 0,15 - kg 26
E6CP6B PASTA ITALY 2.320€
Cod. 21221000 Cuocipasta elettrico - Vasca inox AISI 316 - 15/10 - 25 litri
Electric pasta cooker - Stainless steel tank AISI 316 - 15/10 - 25 liters
Cuiseur a pates électrique - Cuve en acier inox AlSI 316 - 15/10 - 25 litres
Elektro Nudelkocher - Becken Edelstahl AISI 316 - 15/10 - 25 Liter ®
STANDARD
3 cesti + 3 haskets « 3 paniers * 3 Korbe 380-415V3N~ kW 8,25
OPTIONAL
NN\ )
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322€ " e
G
cm 68x68 x57 h kg 27
m®0,26 - kg 37
E6CP6M PASTA ITALY 2.665€
Cod. 21221500 Cuocipasta elettrico - Vasca inox AlSI 316 - 15/10 - 25 litri
Electric pasta cooker - Stainless steel tank AISI 316 - 15/10 - 25 liters
Cuiseur a pates électrique - Cuve en acier inox AISI 316 - 15/10 - 25 litres
Elektro Nudelkocher - Becken Edelstahl AISI 316 - 15/10 - 25 Liter @
STANDARD
3 cesti + 3 baskets « 3 paniers * 3 Kérbe 380-415V3N~ kW 8,25
OPTIONAL
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322€

R

G
cm68x68 x121h kg 53
m? 0,56 - kg 65
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PLUS 600

GL8B
Cod. 17260000

—
e N\
\\4/5”

TURBO

Friggitrice a gas - Accensione piezoelettrica - 8 litri
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 8 liters

Friteuse a gaz - Allumage piézoélectrique - 8 litres
Gas Fritteuse - Piezoziindung - 8 Liter

STANDARD
Rete di protezione in vasca « Tray protection screen ¢ Grill de protection dans le bas «
Schutzgitter im Behalter

1.635€ @

kW  kcal/h  Btu/h
66 5674  22.520

OPTIONAL *l =as
C2/8 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 90 € N
paniers « Modell mit 2 Halbkérben em 38x68 x57 h kg 19
m®0,15 - kg 25
GL8M TURBO

Cod. 17260500

Friggitrice a gas - Accensione piezoelettrica - 8 litri
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 8 liters

Friteuse a gaz - Allumage piézoélectrique - 8 litres
Gas Fritteuse - Piezoziindung - 8 Liter

STANDARD
Rete di protezione in vasca « Tray protection screen ¢ Grill de protection dans le bas «
Schutzgitter im Behalter

OPTIONAL

Cc2/8 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi-

paniers « Modell mit 2 Halbkérben
1P300DX 1 portae1doore1porte«1Tir

1.765€ @

kW kecal/h  Btu/h
6,6  5.674 22.520

NN @)
0e  (m]
125€ cm38x68x12lh  kg34
m*0,31 - kg 43

GL8+8B
Cod. 17270000

TURBO

Friggitrice a gas - Accensione piezoelettrica - 8+38 litri
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 8+8 liters

Friteuse a gaz - Allumage piézoélectrique - 8+8 litres
Gas Fritteuse - Piezoziindung - 8+8 Liter

STANDARD
Rete di protezione in vasca « Tray protection screen ¢ Grill de protection dans le bas «
Schutzgitter im Behalter

OPTIONAL

Cc2/8 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi-

paniers « Modell mit 2 Halbkérben

C4/8 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-baskets « Modéle avec 4 demi-

paniers « Modell mit 4 Halbkérben

2.795€ @

kW  kcal/h  Btu/h
132 11349  45.040

N 2

90¢€ I

180€ cresesxs7h  kg36
m* 0,26 - kg 46

GL3+8M
Cod. 17270500

TURBO

Friggitrice a gas - Accensione piezoelettrica - 8+8 litri

Gas fryer - Piezoelectric ignition - 848 liters

Friteuse & gaz - Allumage piézoélectrique - 8+8 litres

Gas Fritteuse - Piezoziindung - 8+38 Liter

STANDARD

Rete di protezione in vasca * Tray protection screen « Grill de protection dans le bas ¢
Schutzgitter im Behalter

OPTIONAL

C2/8 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi-
paniers « Modell mit 2 Halbkérben

C4/8 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-baskets « Modéle avec 4 demi-

paniers « Modell mit 4 Halbkérben
1P600 DX 1 porta«1doore1portes1Tir

3.065€ @

kW  kcal/h  Btu/h
132 11349  45.040

90€
180€ :l

cm68x68x121h kg 50
146€ m?® 0,56 - kg 62

E6F10-3B
Cod. 21501000

FAST FRY

Friggitrice elettrica - 10 litri
Electric fryer - 10 liters
Friteuse électrique - 10 litres
Elektro Fritteuse - 10 Liter

STANDARD
Rete di protezione in vasca « Tray protection screen ¢ Grill de protection dans le bas «
Schutzgitter im Behalter

OPTIONAL

C2/8-10 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi-

paniers « Modell mit 2 Halbkérben
V3/A Volt 220 - 240 3~

1.555€

®

380-415 V3~ kW 6

NN @)
w0e  {(m]
102€ cm38x68x57h  kgl6
m?0,15 - kg 22

=
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PLUS 600

E6F10-3BS FAST FRY - HIGH POWER 1.580€
.215011
Cod 501100 Friggitrice elettrica potenziata - 10 litri
Powered electric fryer - 10 liters
3= 3 Friteuse électrique - Modeéle performante - 10 litres
Y'-“\ Elektro Fritteuse Verstérke - 10 Liter ®
e STANDARD
% Rete di protezione in vasca « Tray protection screen « Grill de protection dans le bas 380-415 V3~ kW9
\—-j;;/l Schutzgitter im Behélter
OPTIONAL ,l Q.
C2/8-10 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 90 € N
paniers « Modell mit 2 Halbkérben em 38x68 x57 h kg 16
m*0,15 - kg 22
E6F10-3M FAST FRY 1.740€
Cod. 21501500 o _ . . . L .
Friggitrice elettrica - 10 litri « Electric fryer - 10 liters « Friteuse électrique - 10 litres «
— Elektro Fritteuse - 10 Liter
‘;-\ STANDARD
\‘- . Rete di protezione in vasca « Tray protection screen ¢ Grill de protection dans le bas «
. ']‘““*:‘_‘ = Schutzgitter im Behalter
G OPTIONAL 30415V3~ kW6
C2/8-10 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 90 € o
paniers « Modell mit 2 Halbkdrben 1 A
1P300DX  1porta«1doore1portes1Tir 125 € =
V3/A Volt 220 - 240 3~

w
4/5"

102€ cm3sxe8x12lh kg 24

m?0,31 - kg 33
E6F10-3MS FAST FRY - HIGH POWER L775¢€
Cod. 21501600 _ . . ", . . o
Friggitrice elettrica potenziata - 10 litri « Powered electric fryer - 10 liters « Friteuse électrique -
— Modele performante - 10 litres « Elektro Fritteuse Verstarke - 10 Liter
‘\‘H‘K STANDARD
\‘- BN Rete di protezione in vasca « Tray protection screen < Grill de protection dans le bas ©
— Schutzgitter im Behalter
g Je OPTIONAL 380-415V3~ kW9
C2/8-10 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets  Modele avec 2 demi- 90 € 5
paniers « Modell mit 2 Halbkérben 7| =
1P300 DX  1portas1door 1 portes1 Tir 125€ N=—-
cm 38x68 x57 h kg 24
w m? 0,15 - kg 33
E6F10-6B FAST FRY 2.520€
Cod. 21502000 . ‘ L ‘ . o
Friggitrice elettrica - 10+10 litri « Electric fryer - 10+10 liters ¢ Friteuse électrique -
- 10+10 litres « Elektro Fritteuse - 10+10 Liter
= STANDARD
: N fa Rete di protezione in vasca * Tray protection screen « Grill de protection dans le bas ¢ ®
Py Schutzgitter im Behalter
%‘. — OPTIONAL 380-415 V3~ kW 12
\—-—"*"/;;'L/,AF C2/8-10 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets  Modele avec 2 demi- 90 €
B paniers « Modell mit 2 Halbkérben , R
C4/8-10 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-baskets « Modéle avec 4 demi- 180 € ,l
. . " —
paniers « Modell mit 4 Halbkérben
V3/B Volt 220 - 240 3~ 392 ©cm668x57h  kg28
m®0,26 - kg 38
E6F10-6BS FAST FRY - HIGH POWER 2.555€
Cod. 21502100 Friggitrice elettrica potenziata - 10+10 litri
Powered electric fryer - 10+10 liters
e Friteuse électrique - Modele performante - 10+10 litres
e i = ektro Fritteuse Verstarke - 10+10 Liter
i "a Elektro Fritteuse Verstérke - 10+10 Lit
g N
g k L ANE N STANDARD
| Rete di protezione in vasca « Tray protection screen ¢ Grill de protection dans le bas « 3041513 \Wis
%‘. | Schutzgitter im Behélter a ~
e OPTIONAL .
C2/8-10  Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 90 € fl =
paniers « Modell mit 2 Halbkdrben =
C4/8-10 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-baskets « Modéle avec 4 demi- 180 €

paniers « Modell mit 4 Halbkérben

cm68x68x57h kg 28
m® 0,26 - kg 38
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PLUS 600

E6F10-6M
Cod. 21502500

FAST FRY 2.880€

Friggitrice elettrica - 10+10 litri « Electric fryer - 10+10 liters < Friteuse électrique -
10+10 litres = Elektro Fritteuse - 10+10 Liter

STANDARD

Rete di protezione in vasca « Tray protection screen ¢ Grill de protection dans le bas «
Schutzgitter im Behalter

OPTIONAL

C2/8-10  Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets * Modele avec 2 demi- 90 €
paniers « Modell mit 2 Halbkérben

C4/8-10  Versione con 4 mezzi cesti » Model with 4 twin-baskets  Modele avec 4 demi- 180 €
paniers « Modell mit 4 Halbkérben

®

380-415 V3~ kW12

NN\ Q
G

1P600 DX 1 porta«1doore1 porte 1 Tir 146 €
V3/B Volt 220 - 240 3~ 322¢€ Cm368x68 x121h  kg38
m® 0,56 - kg 50
E6F10-6MS FAST FRY - HIGH POWER 3.020¢€

Cod. 21502600

Friggitrice elettrica potenziata - 10+10 litri « Powered electric fryer - 10+10 liters « Friteuse

électrique - Modéle performante - 10+10 litres  Elektro Fritteuse Verstarke - 10+10 Liter

STANDARD

Rete di protezione in vasca * Tray protection screen « Grill de protection dans le bas ¢

Schutzgitter im Behalter

OPTIONAL

C2/8-10 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets  Modele avec 2 demi- 90 €
paniers « Modell mit 2 Halbkérben

C4/8-10 Versione con 4 mezzi cesti » Model with 4 twin-baskets  Modele avec 4 demi- 180 €
paniers « Modell mit 4 Halbkdrben

1P600 DX  1porta«1doore1porte=1Tir 146 €

E6BM3B
Cod. 21801800

CONSTANT 1.099€

Bagnomaria elettrico da banco - 3/4 GN
Counter top electric bain-marie - 3/4 GN
Bain-marie électrique - 3/4 GN
Tisch-Elektro Wasserbad - 3/4 GN

E6BM3M
Cod. 21801900

CONSTANT 1.306 €

Bagnomaria elettrico con mobile - 3/4 GN
Electric bain-marie - 3/4 GN - Open stand
Bain-marie électrique sur placard - 3/4 GN
Elektro Wasserbad - 3/4 GN - Offener unterbau

®

380-415 V3~ kW 18
NN R
\ESI

cm63x68 x121h kg 38

m° 0,56 - kg 50

®

220-240 V~ W 800

= =

G
cm 38x68x57h kg 10
m* 0,15 - kg 16

®

OPTIONAL
1P300DX 1 porta« 1 door e 1 porte « 1 Tiir 125€  220-240V~ W 800
= 2
G
cm38x68x121h kg 18
S m° 0,31 - kg 27
E6BM6B CONSTANT 1.140€

Cod. 21802000

Bagnomaria elettrico da banco - 1+1/2 GN
Counter top electric bain-marie - 1+1/2 GN
Bain-marie électrique - 1+1/2 GN
Tisch-Elektro Wasserbad - 1+1/2 GN

220-240 V~ kW 1,2
R
G

cm 68x68 x57 h kg 19

m° 0,26 - kg 29

=
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PLUS 600

E6BM6M
Cod. 21802500

600
335

CONSTANT

Bagnomaria elettrico con mobile - 1+1/2 GN
Electric bain-marie - 1+1/2 GN - Open stand
Bain-marie électrique - 1+1/2 GN

Elektro Wasserbad - 1+1/2 GN - Offener unterbau

OPTIONAL
1P600 DX 1 porta«1doore1 porte«1Tir

1.370€ @
®

146 €  220-240V~ kW 1,2

NN ®
NGl

cm68x68x121h kg 29

E6SP6B
Cod. 21803000

600
233/5"

CONSTANT

Scaldavivande elettrico da banco
Counter top electric food warmer
Réchaud électrique
Tisch-Elektro Warmhalter

E6SP6M
Cod. 21803500

CONSTANT

Scaldavivande elettrico con mohile
Electric food warmer - Open stand
Réchaud électrique sur placard
Elektro Warmhalter - Offener unterbau

OPTIONAL
1P600 DX 1 porta«1doore1portes1Tir

m* 0,56 - kg 41
1.130€
220-240V~ kW 1,1
NERN SN
\ESI
cm 68x68 x57 h kg 21
m?* 0,26 - kg 31
1.355€

146 €  220-240V~ kW 1,1
N Q
u =
G
cm68x68x121h kg3l
m? 0,56 - kg 43

N6-3B
Cod. 21901000

WORKING

Piano neutro da banco
Neutral unit

Elément neutre
Arbeitstisch

370€

NN @
3
=) fig
cm 38x68 x57 h kg 10
m*0,15 - kg 16

N6-3M
Cod. 21902500

WORKING

Piano neutro con vano a giorno
Neutral unit - Open stand
Elément neutre sur placard
Arbeitstisch - Offener unterbau

OPTIONAL
1P300DX 1 portae1doore1porte«1Tir

540€

125€

= R

G
cm 38x68x121h kg 19
m*0,31 - kg 28
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PLUS 600

Supporto in acciaio inox a giorno, chiuso sui lati 325€
SG30
Cod. 04135000 Open stainless steel support

Support en acier inoxydable a jour fermé sur les cotés
Struktur aus Rostfreiem Stahl - Vorne Offen

OPTIONAL
1P300DX 1 porta« 1 door e 1 porte « 1 Tiir 125€

SG60 Supporto in acciaio inox a giorno, chiuso sui lati 408 €
Open stainless steel support

Support en acier inoxydable a jour fermé sur les cotés

Struktur aus Rostfreiem Stahl - Vorne Offen

OPTIONAL
1P600DX 1 porta« 1 door e 1 porte « 1 Tiir 146 €

Supporto in acciaio inox a giorno, chiuso sui lati 470€
SGI0
Cod. 04325000 Open stainless steel support

Support en acier inoxydable a jour fermé sur les cotés
Struktur aus Rostfreiem Stahl - Vorne Offen

OPTIONAL
2P450 2 porte « 2 doors « 2 portes 2 Tiiren 300 €

900
35716

PLUS 600
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PLUS 600

OPTIONAL

1P300 DX
Cod. 21905000

1P300 SX
Cod. 21905100

2P450
Cod. 21905800

1P600 DX
Cod. 21906200

1P600 SX
Cod. 21906300

2P600
Cod. 21906600

KRF6
Cod. 31870100

CG60
Cod. 36503100

CG6F
Cod. 36806700

1 porta - 1 door - 1 porte - 1 Tiir

1 porta - 1 door - 1 porte - 1 Tiir

2 porte - 2 doors - 2 portes - 2 Tiiren

1 porta - 1 door - 1 porte - 1 Tiir

1 porta - 1 door - 1 porte - 1 Tiir

2 porte - 2 doors - 2 portes - 2 Tiiren

Kit 4 ruote girevoli con fermo

4 wheels (2 turning with brake + 2 fixed)
Set de 4 roues pivotantes avec freins

Kit 4 Drehbare Reifen mit Bremse

Coprigiunto per cucine serie 600

Joint cover for serie 600 modular systems
Cache-joint systemes modulaires serie 600
Klemmstege bei Baukastensystemen Serie 600

Coprigiunto per fry-top
Joint cover for fry-top
Cache-joint fry-top
Klemmstege bei Grillplatten

CUCINA « COOKERS ¢ FOURNEAU ¢ HERD

GRC1/1GN
Cod. 23848200

Griglia per forno cucina 1/1 GN
Oven’s grid 1/1 GN

Grille pour fourneau 1/1 GN
Rost fur Backofen 1/1 GN

300 mm

300 mm

450 + 450 mm

600 mm

600 mm

600 + 600 mm

530 x 325 mm

BERTD'S®

CHEF SOLUTIONS

125€

125€

300€

146 €

146 €

378€ |

526 € =

53 €

65€

13€
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PLUS 600

GRC GRIG Griglia per forno, cucina tuttoforno 830 mm 830 x 400 mm 64 €
Cod. 23848400  Oven'sgrid 830 mm

Grille pour fourneau 830 mm
Rost fur Backofen 830 mm

Vi

FRY TOP « FRY TOP « GRILLADE « BRATPLATTE

SSPL Spatola liscia per Fry top 50¢€
Smooth scraper

Cod. 22975050 Raclette lisse
Glatte spachtel

SSPR Spatola rigata per Fry top 50€

Cod. 22974950 Grooved scraper

Raclette nervuree
Gerillte spachtel

TPTO0600 Tappo in teflon ovale Serie 600 173 €
Cod. 36977400 Oval teflon stopper for Serie 600

Bouchon de teflon oval pour Serie 600
Oval Teflonpfropfen Serie 600

GRIGLIA PIETRALAVICA « GAS LAVA CHAR GRILL « GRILLE A PIERRE DE LAVE « GAS LAVASTEIN-GRILL

SCPL Confezione pietralavica )
Cod. 31803650  Baglavastones

Sac de pierres de lave
Sack Lavastein

CUOCIPASTA ELETTRICO « ELECTRIC PASTA COOKER « CUISER A PATES ELECTRIQUE » ELEKTRO NUDELKOCHER

6 ECS1/2 Cesto 1/2 (per E6CP3B) 100 x 292 x 158 (h) mm 84€

Basket 1/2 (for E6CP3B)
Cod. 22618000 ot 175 (pour EGCP3B)

Korb 1/2 (fiir EGCP3B)

FRIGGITRICI GAS « GAS FRYERS « FRITEUSES A GAZ » GAS FRITEUSEN

8L Cod. 33501800 95x255x 100 h)y mm 45 €
Mezzo cesto « Half-hasket « Demi-panier  Halbkorb

Cod. 33614300 200 x 255 x 100 (h) mm 90 €
Cesto « Basket * Panier « Korb

PLUS 600

FRIGGITRICI ELETTRICHE « ELECTRIC FRYERS « FRITEUSE ELECTRIQUES « ELEKTRO FRITEUSEN

10L Cod. 33501600 95x275x 110 (hy mm 45 €
Mezzo cesto « Half-hasket « Demi-panier « Halbkorh

Cod. 31616000 205x255x 110 (h) mm 90 €
Cesto « Basket * Panier « Korb

ATTREZZATURE A GAS « GAS APPLIANCES « APPAREILS A GAZ » GAS GERAETE

SMP Manometro 64 €
Pressure-gauge

Cod. 23524950 Manometre
Druckmesser

SREG GPL Regolatore pressione GPL 48 €

Cod. 22508050 LPG pressure regulator

Détendeur de pression GPL
Druckregler flussiggas
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salamanders

SA/E 60
Cod. 05140000

Salamandra elettrica con corpo riscaldante regolabile in altezza e 2 regolatori di potenza
Electric salamander-grill the height of which can be adjusted

Salamandre électrique réglable en hauteur

Elektro-Salamander mit Hohenregulierbarer Heizplatte

Dimensioni interne « Inner dimensions « Dimensions intérieures * InnenmaR :
mm595x425x275h (23 1/2"x16 3/4"x10 7/8")

OPTIONAL
V3/A (220 -240V3 ~)

- @
®

102€  v3s0-4153N~ kw33

V3 (220 - 240V~) 98 €
‘ 2
3
cm 63x67x 79h kg 56
m30,33
SA/E 60. E Salamandra elettrica con corpo riscaldante regolabile in altezza e 2 regolatori di potenza 1.823 €

Cod. 05142000

Electric salamander-grill the height of which can be adjusted
Salamandre électrique réglable en hauteur
Elektro-Salamander mit Hohenregulierbarer Heizplatte

Dimensioni interne « Inner dimensions * Dimensions intérieures « Innenmab :
mm 595 x425x275h (23 1/2"x16 3/4"x10 7/8")

STANDARD
Versione potenziata « Powered version » Modéle performant « Verstarke Modell

OPTIONAL
V3/A  (220-240V3~)
V3 (220 - 240V~)

V380 - 415 3N~ kW 4,7

N\ ‘L
10z

cm 63x67x 79h kg 56
m*0,33
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