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MaCros 700

G/F2BPW ECO POWER 1.070€ @

Cod. 18601100
kW kecal/h  Btu/h
35 95 8168 32415

Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd

NN )
G

cm 47x79 x62 h kg 21

m° 0,23 - kg 24
G7FABPW ECO POWER 1.647¢€ @
Cod. 18602100 s
KW || kw kW kcal/h  Btu/h
35 6 215 18486  73.361
KW || kW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
= (R
NGl
cm 88x79 x62 h kg 35
m? 0,43 - kg 41
G/F6BPW ECO POWER 2.228¢€ @
Cod. 18603100 5T
KW |[ kW || kW kW kcal/h  Btu/h
35616 33,5 28.804  114.306
KW |[ kW || kW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd .“ Q.
m?]
cm129x79x62h kg 49
m? 0,63 - kg 58
G7F2MPW ECO POWER 1.382¢€ @
Cod. 18601600 .
kKW keal/h Btu/h
35 95 8168 32.415
KW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
NN @,
OPTIONAL ! |
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 € r
cm47x79 x121 h kg 30
m° 0,45 - kg 35
G7FAMPW ECO POWER 2.037¢€ @
Cod. 18602600 5
KW || kw kW kcal/h  Btu/h
35| 6 21,5 18486  73.361
KW || kW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
NN Q
OPTIONAL ,l
2P 400 2 porte » 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 334 € =

cm8x79x121h kg 52
m° 0,84 - kg 62

| ® RY
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MaCros 700

G7F6MPW ECO POWER 2.584€ @
Cod. 18603600 e
KW [l kw || kw kW kcal/h Btu/h
356 |6 33,5 28.804 114.306
KW |[ kW || kW
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd
OPTIONAL
2P 600 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 392 €
NN @)
™ (kg
cm129x79x121h kg 90
m*1,23 - kg 105
G7FAPW+FG ECO POWER 3.263€ @
Cod. 18604600 e
o0 0 FIAMMA PILOTA
S Re e SNZL e N
] 2 avec 8 b 5
v |l e / \ 530 x 650 mm x 4 pos. o UNDFLAMME
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd
STANDARD o
Accensione piezoelettrica forno « Oven's piezoelectric ignition « Allumage piézoélectrique o
four « Backofen Piezoziindung .\\ R N~
NGl %)
m88T9xI2lh kg8 e
m° 0,84 - kg 90 D]
G7FAPW+FE ECO POWER 3.500€ @ g
Cod. 18605600 e
o | e @XIn GN 2/1 KW  keal/h  Btu/h
35 6 FE T[|7,5kw 530 % 650 mm x 4 pos. 21,5 18486  73.361
KW || kW 5 .
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd @
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 7,5
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail 281 €
2 Betriehsthermostat 7 @
- ~ 3
V3/B Volts 220 - 240 3 322 € J
cm8x79x121h kg 80
m° 0,84 - kg 90
G/F6PW+FG ECO POWER 4.066 € @
Cod. 18606600
666 OO con FIAMMA PILOTA W keal/h  Btu/h
35 e]  Fo JET{ el et VELLFUSE 43 35 140921
B avec 5 K b
kv || o | ow ) S30xES0mmxpos. L NDFLAMME

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd

STANDARD
Accensione piezoelettrica forno « Oven's piezoelectric ignition « Allumage piézoélectrique
four « Backofen Piezoziindung

NN @
NG

OPTIONAL
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163€ 1200795121 h kg 112
m*1,23 - kg 127
G7F6PW+FE ECO POWER 4.300€ @
Cod. 18607600 e
i || || o Q=== GN 2/1 KW keal/h  Btu/h
3566 FE 530 650 mm x4 pos. 335 28804  114.306
KW || kW || kW g Y
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd @
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 7,5
1P DX 1 porta 1 door « 1 porte « 1 Tir 163 €
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail 281 € NN R
2 Betriehsthermostat J
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322 € -

cm129x79x121h kg 112
m®1,23 - kg 127

CHEF SOLUTIONS

BERTD'S®




MaCros 700

G7F2B HIGH POWER 1.226€ @
Cod. 18701000

kW  kcal/h  Btu/h
35 10,5 9.028  35.827
kW

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd

STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays ¢ Cuvettes feux en acier inoxydable ¢

Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl , G
3
0 g

cm 47x79 x62 h kg 27

m*0,23 - kg 30
G7F2BP MAX-POWER 1.320€ @
Cod. 18701100
kW kecal/h  Btu/h
14 12.037  47.769

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd

STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays ¢ Cuvettes feux en acier inoxydable

Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl .\\ R
[k

cm 47x79 62 h kg 27

m*0,23 - kg 30
G7F2M HIGH POWER 1.586 € @
Cod. 18701500 ,
kW kecal/h  Btu/h
105  9.028 35.827
KW
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays ¢ Cuvettes feux en acier inoxydahble ¢
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl ] .
OPTIONAL ) N
1P DX 1 porta+1door « 1 porte « 1 Tiir 163 € emdI9x2h  kg38
m? 0,45 - kg 43
G/7F2MP MAX-POWER 1.680 € @
Cod. 18701600 5
kW kecal/h  Btu/h
14 12037  47.769
KW
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays ¢ Cuvettes feux en acier inoxydable
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl 1 .
OPTIONAL ) -
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 € emiXI9x121h kg 38
m? 0,45 - kg 43
G7F4B HIGH POWER 2.058 € @
k\7N 3kV? kW kcal/h  Btu/h
357 21 1805  71.654
KW || kW

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd

STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays * Cuvettes feux en acier inoxydable ¢

Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl NN @)
o (g
Ntk

cm 88x79 x62 h kg 51
m? 0,43 - kg 57

| ® [
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MaCros 700

G/F4BP MAX-POWER 2.112¢€ @
Cod. 18702100 17
KW || kw kW kcal/h  Btu/h
717 28 24075 95539
KW || kw
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays ¢ Cuvettes feux en acier inoxydahle ¢
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl NN 2
I
cm 88x79 x62 h kg 51
m® 0,43 - kg 57
G7F4M HIGH POWER 2.345€ @
Cod. 18702500 I35
kw || kW kW  kcal/h  Btu/h
351 7 21 1805  71.654
KW || kw

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd

o9 99 STANDARD o
] Bacinelle fuochi inox  Stainless steel burner's trays * Cuvettes feux en acier inoxydable o
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl 1 R N
OPTIONAL f w
2P 400 2 porte « 2 doors « 2 portes « 2 Tiren 334 € m88KT9XI2Lh kg 65 (@)
m 0,84 - kg 75 b
G7F4MP MAX-POWER 2.477¢€ @ g
Cod. 18702600 7
KW |[ kW kW kcal/h  Btu/h
717 28 24075  95.539
KW |[ kW
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays * Cuvettes feux en acier inoxydable ¢
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl , R
OPTIONAL ) —l
2P 400 2 porte « 2 doors » 2 portes + 2 Tiiren 334 € m8T9xI2Lh kg5
m° 0,84 - kg 75
G/F6B HIGH POWER 2.830€ @
Cod. 18703000 T
KW || kW || kw kW keal/h  Btu/h
35| 7135 31,5 27.084  107.482
KW |[ kW || kW
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays ¢ Cuvettes feux en acier inoxydable ¢
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl , R
'l [kg
J—
cm129x79x62h kg 67
m? 0,63 - kg 76
G7F6BP MAX-POWER 2.920€ @
Cod. 18703100 S
KW | kw || kw kW kecal/h  Btu/h
7717 42 36113 143.309
KW || kW || kW
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox  Stainless steel burner's trays ¢ Cuvettes feux en acier inoxydable
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl .\\ >
kg
- 9

em129x79x62h kg 67
m? 0,63 - kg 76

CHEF SOLUTIONS
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MaCros 700

G7F6M
Cod. 18703500

HIGH POWER

7 7
kW KW
35 7 13,5
KW [ kW || kW

= W
o

)

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd

STANDARD

3.150€ @

kW  kcal/h  Btu/h
31,5 27.084  107.482

Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays ¢ Cuvettes feux en acier inoxydable ¢

Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl

OPTIONAL
2P 600 2 porte « 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren

NN ®
3
=) fig
392€ onioer9xi2ih kg8
1,23 - kg 93

G7F6MP
Cod. 18703600

MAX-POWER

TN77
KW || kW | kW

TN7 7
KW || kW || kw

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd

STANDARD

3.200€ @

kW kecal/h  Btu/h
42 36113  143.309

Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays ¢ Cuvettes feux en acier inoxydable

Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl

OPTIONAL
2P 600 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren

NN )
NG

392€ onig9g9xizih  kg78

m®1,23 - kg 93
G7F4+FG HIGH POWER 3.736€ @
Cod. 18704000 s 0
) con FIAMMA PILOTA
L GN 2/1 with PILOT FLAME 2‘2"; ‘;Za% 2 93;“22 g
, . avec VEILLEUSE i . .
v [ 30 xER0mmd pos. S INDFLAVIE
Cucina a gas « Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox - Accensione piezoelettrica forno « Stainless steel burner's trays -
Oven's piezoelectric ignition « Cuvettes feux en acier inoxydable - Allumage piézoélectrique .\\ R
four « Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl - Backofen Piezoziindung J

cm8x79x121h kg 102
m 0,84 - kg 112

G7FAP+FG
Cod. 18704100

MAX-POWER

717

KW [ kW GN 2/1

&v k\7N 530 x 650 mm x 4 pos.

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd

STANDARD

3.796 € @

con FIAMMA PILOTA
with PILOT FLAME kW keal/h  Btu/h
avec VEILLEUSE 358 30.782 122.154
mic ZUNDFLAMME

Bacinelle fuochi inox - Accensione piezoelettrica forno « Stainless steel burner's trays -
Oven's piezoelectric ignition « Cuvettes feux en acier inoxydable - Allumage piézoélectrique .“ R

four « Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl - Backofen Piezoziindung

g

cm 88x79x121h kg 102
m? 0,84 - kg 112

G7F4+FE
Cod. 18705000

HIGH POWER
7 (3,5 @ [
KW [ kW GN 2/1
3k\'/? k\7N FE T7.5kwW 530 x 650 mm x 4 pos.

Cucina a gas « Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd
STANDARD

3.967€ @

kKW keal/h Btu/h
21 18.05%  71.654

®

Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays  Cuvettes feux en acier inoxydable « 380-415V3N~ kW75

Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl

OPTIONAL N o

2TL 2 termostati di lavoro * 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 281 € ,I
2 Betriebsthermostat

m? 0,84 - kg 112

CHEF SOLUTIONS

BERTD'S{E B8 &g &8




MaCros 700

G7F6+FG HIGH POWER 4.705€ @
Cod. 18706000 e
)y con FIAMMA PILOTA
SR e ., 5o S
, , . avec VEILLEUSE i . g
o || kw || kv 30X S0 mmxd pos. L UNDFLAMME
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox - Accensione piezoelettrica forno « Stainless steel burner's trays -
Oven's piezoelectric ignition « Cuvettes feux en acier inoxydable - Allumage piézoélectrique .\\ R
four « Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl - Backofen Piezoziindung J
OPTIONAL .
1P DX 1 .1 . 1Tl cm129x79x121h kg 126
porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 € i 1.23 - kg 141
G7F6P+FG MAX-POWER 4.795¢€ @
Cod. 18706100 N
con FIAMMA PILOTA
KW || kw || kw FG GN 2/1 with PILOT FLAME kW kecal/h  Btu/h
7717 530 % 650 mm x 4 pos.  avec VEILLEUSE 49,8 42820  169.924
KW [[ kW [ kW mic ZUNDFLAMME
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox - Accensione piezoelettrica forno « Stainless steel burner's trays -
Oven's piezoelectric ignition « Cuvettes feux en acier inoxydable - Allumage piézoélectrique NN R
four « Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl - Backofen Piezoziindung ]
OPTIONAL
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 € Cnr:]a 112y$23;<7_9kxglﬂlh g126
G7F6+T HIGH POWER 3.155¢€ @
Cod. 18706200 7357 FIAMMA PILOTA
) con
aw L || v 051 X530 mm 1 ggs, it PILOT FLANE kW keal/h — Btu/h
35| 7 3,5 PO avec VEILLEUSE 435 37403  148.428
kW || kw || ki mic ZUNDFLAMME
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox - Accensione piezoelettrica forno « Stainless steel burner's trays -
Oven's piezoelectric ignition « Cuvettes feux en acier inoxydable - Allumage piézoélectrique .\\ =
four « Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl - Backofen Piezoziindung J
cm129x79x121h kg 140
m® 1,23 - kg 160
G/7F6P+T MAX-POWER 3.246 € @
Cod. 18706300 TV 717 FIAMMA PILOTA
con
KW kW ]| kw 10510530 x4 g, ith PILOT FLAVE KW keal/h Btu/h
71717 X XAPOS- avec VEILLEUSE 54 46431  184.255
KW [[ kW [ kW mic ZUNDFLAMME
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox - Accensione piezoelettrica forno « Stainless steel burner's trays -
Oven's piezoelectric ignition  Cuvettes feux en acier inoxydable - Allumage piézoélectrique , R
four « Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl - Backofen Piezoziindung J
cm129x79x121h kg 140
m® 1,23 - kg 160
G7F6+FE HIGH POWER 4.945€ @
Cod. 18707000 71357 6N 2/1
KW |[ kW || kW
kW kecal/h  Btu/h
3ol 1132 530650 mm x 4 pos 315 27084 107.482
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd @
STANDARD
Bacinelle fuochi inox  Stainless steel burner's trays * Cuvettes feux en acier inoxydable 380-415 V3N~ KW 7.5
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl ’
OPTIONAL O\ e
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 2 Betriebsthermostat 281 € ]
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322 €
1IPDX  1porta1door=1portee1 Tir 163 € cm12x79x121h  kg126

m?1,23 - kg 141

CHEF SOLUTIONS

BERTD'S®

MacCros 700



MaCros 700

G7/T4P2FM
Cod. 18875000

HIGH POWER 3.070€ @

kw 7 kW kecal/h Btu/h
ﬁ kW 17,5  15.047 59.712
kW

Tuttapiastra a gas  Gas solid top * Plaque coup de feu a gaz « Gliihplattenherd

STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays ¢ Cuvettes feux en acier inoxydahble ¢
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl , R
3
OPTIONAL J
2P 400 2 porte « 2 doors + 2 portes + 2 Tiiren 334€  n8879x101 h kg 85
m° 0,84 - kg 95
G/T4P4AFM HIGH POWER 3.980€ @
Cod. 18876000 ; 5
KW 7 KW kW kecal/h  Btu/h
35| w35 28 24075 95539
KW KW

Tuttapiastra a gas * Gas solid top * Plague coup de feu a gaz « Gliihplattenherd

STANDARD

Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays ¢ Cuvettes feux en acier inoxydable

Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl , R

OPTIONAL ]

2P 600 2 porte « 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 392 € m12979x121h kg 110
m*1,23 - kg 125

G/TAPAF+FG HIGH POWER 3.185€ @
Cod. 18876600 7 7 @ so0 FIAMMA PILOTA
con
I A T GN 2/1 with PILOT FLAME KW keal/h — Btu/h
————_‘% 35| W |[35] JZ8KWY 530, 650 mm x4 pos.  avec VEILLEUSE 358 30782 122154
Z KW KW 3 mic ZUNDFLAMME
K" Tuttapiastra a gas * Gas solid top * Plague coup de feu a gaz « Gliihplattenherd
. W STANDARD
Bacinelle fuochi inox - Accensione piezoelettrica forno « Stainless steel burner's trays -
Oven's piezoelectric ignition « Cuvettes feux en acier inoxydable - Allumage piézoélectrique N @)
\ four « Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl - Backofen Piezoziindung J 'g
/ L opTionaL
% 1P DX 1 porta 1 door « 1 porte « 1 Tir 163 € com129x79x121h kg 146
m*1,23 - kg 161
G7TPM HIGH POWER 2.520€ @
Cod. 18862000
10 kW kecal/h  Btu/h
aw | 770x580 mm 10 8598 34121
Tuttapiastra a gas
Gas solid top
Plaque coup de feu a gaz
Gliihplattenherd
NRNAN .
OPTIONAL ]
2P 400 2 porte » 2 doors * 2 portes ¢ 2 Tiiren 334 €
cm88x79x121h kg 88
m® 0,84 - kg 98
G7TP+FG HIGH POWER 3.970€ @
Cod. 18861000 @
209 con FIAMMA PILOTA KW  keal/h  Btu/h
10 ol GN 2/1 with PILOT FLAME
#__ aw o |P770x580mm  FG (7,8 kW VEILLEUSE 178 15305  60.736
T !—' 530 x 650 mm x 4 pos. amvigCZUNDFLAMME
Tuttapiastra a gas
Gas solid top
Plaque coup de feu a gaz
Gliihplattenherd .“ @
STANDARD ,|
Accensione piezoelettrica forno « Oven's piezoelectric ignition « Allumage piézoélectrique
four « Backofen Piezoziindung cm 88x79x121h kg 129

m? 0,84 - kg 139

BERTO'S" @8 &8 &9

CHEF SOLUTIONS




MaCros 700

E7P2B
Cod. 18721000

HIGH POWER

@) 2 20mm

Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd

865€

@
®

OPTIONAL 380-415V3N~ kW 5,2
V3/A Volts 220 - 240 3~ 102 €
=y (R
G
cm 47x79 x62 h kg 24
m? 0,23 - kg 27
E7P2M HIGH POWER 1135€
Cod. 18721500
b @ 220mm
Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd @
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 5,2 o
1P DX 1 porta * 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 € S
V3/A Volts 220 - 240 3~ 102 € N SN N
\G3I =
cmATK9XI2Lh  kg37 e
m® 0,45 - kg 43 D]
E7P4B HIGH POWER 1.290€ g
» @ 220 mm
Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd @
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 10,4
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322 €
NN @)
n =
]
cm 88x79 x62 h kg 41
m? 0,43 - kg 47
E7PAM HIGH POWER 1.666 €
Cod. 18722500
» @ 220 mm
Cucina elettrica  Electric stove « Fourneau électrique  Elektro-herd ®
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 10,4
2P 400 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 334 €
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322 € N R
NG
cm8x79x121h kg 59
m° 0,84 - kg 69
E7P6B HIGH POWER 1.630€
0 20mm
Cucina elettrica  Electric stove « Fourneau électrique  Elektro-herd @
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 15,6
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322 €

A

\ESI
cm129x79x62h kg 58
m? 0,63 - kg 67

BERTD'S®

CHEF SOLUTIONS




MaCros 700

E7P6M
Cod. 18723500

HIGH POWER

+ & z0mm

Cucina elettrica  Electric stove « Fourneau électrique  Elektro-herd

2.360€

@
®

OPTIONAL 380-415V3N~ kW 15,6
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322€
2P 600 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 392 €

NN R
3
=) fig
cm 129x79x121h kg 83
m°1,23 - kg 98

E7P4+FE
Cod. 18724000

HIGH POWER

» @ 220 mm @ —
FE uU g(']\lx 35/01mmx4p03-

Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd

3.177€

@
®

OPTIONAL 380-415V3N~ kW 17,9
2TL 2 termostati di lavoro * 2 working thermostat 2 thermostat de travail « 281 €
2 Betriehsthermostat . @
V3/C Volts 220 - 240 3~ 447 € J
em88x79x121h kg 100
m?* 0,84 - kg 110
E7P6+FE HIGH POWER 3.780€

Cod. 18725000

» @ 220 @

Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd

@
®

OPTIONAL 380-415 V3N~ kW 23,1
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 281€
2 Betriehsthermostat N >
1P DX 1 porta « 1 door » 1 porte « 1 Tiir 163 € J
cm129x79x121 h kg 129
m®1,23 - kg 130
E7PQ2B HIGH POWER 1377€

Cod. 18721100

» 220x220 mm

Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd

@
®

OPTIONAL 380-415V3N~ kW 5,2
V3/A Volts 220 - 240 3~ 102 €
NN @)
\ES|
cm 47x79 x62 h kg 28
m?® 0,23 - kg 31
E7PQ2M HIGH POWER 1.575¢€

Cod. 18721600

b 220x220 mm

Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd

@
®

OPTIONAL 380-415 V3N~ kW 5,2
V3/A Volts 220 - 240 3~ 102 €
1P DX 1 porta » 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 €

= R

NG
cm47x79x121h kg4l
m° 0,45 - kg 46

| ® RY
BERTO S esa ‘es@ ‘esa C € £
CHEF SOLUTIONS | swce 73 |




MaCros 700

E7PQ4B HIGH POWER 2.379€
Cod. 18722100 S6ll2g
| %w | » 220 x220 mm
2,6((2,6
KW || kW
Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd ®
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 10,4
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322 €
NN ®
G}
cm 88x79 x62 h kg 49
m? 0,43 - kg 55
E7PQ4M HIGH POWER 2.600 €
Cod. 18722600 556
o || w | 220x 220 mm
m—— 26|26
- %‘\ kW || kW
b\ Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd @
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 10,4
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322 €
2P 400 2 porte « 2 doors » 2 portes 2 Tiiren 334 € NN >
™ (kg
cm88x79x121h kg 67
m? 0,84 - kg 77
E7PQ6M HIGH POWER 3.955€
Cod. 18723600 57676
11w (5w | > 220 x 220 mm
2,6((2,6((2,6
KW || kW || kw
Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique  Elektro-herd @
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 15,6
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322€
2P 600 2 porte « 2 doors * 2 portes + 2 Tiiren 392 € NN 2
) fig
cm 129x79x121h kg 95
m® 1,23 - kg 115
E7PQ4+FE HIGH POWER 4.267 €
Cod. 18724500 517 —
w1 %w | » 220 x220 mm FE 5w GN 2/1
ﬁ\ 2,6(2,6 -’ 530 x 650 mm x 4 pos.
- ‘\ kW |[ kW ] ] ®
3 A== Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd
iR
,”‘,,’ OPTIONAL 380-415V3N~ kW 17,9
- | 2TL 2 termostati di lavoro * 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 281 €
2 Betriebsthermostat 7 @)
- ~ 3
y ?.———"'-{' V3/C Volts 220 - 240 3 447 € J
\— m88x79x12lh  kg106
o m* 0,84 - kg 116
E7P2B/VTR INFRARED 1.758€
Cod. 18730000
b 230x230 mm
Cucina a infrarosso « Infrared stove  Fourneau infrarouge  Infrarotherd @
STANDARD 380-415V3N~ kW 6,4
Spia di segnalazione del calore residuo « Residual heat signal light » Voyant signalisation du
chaleur residuelle « Resthitze-Warnlampe , SN
OPTIONAL ]
V3/A Volts 220 - 240 3~ 102 € em 47x79 x62 h kg 22
m?0,23 - kg 25

@ BERTO'S"
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MaCros 700

E7P4B/VTR
Cod. 18732000

INFRARED 2.795€

» 230x230 mm

Cucina a infrarosso « Infrared stove * Fourneau infrarouge * Infrarotherd ®
STANDARD 380-415V3N~ kW 12,8
Spia di segnalazione del calore residuo * Residual heat signal light  Voyant signalisation du
chaleur residuelle « Resthitze-Warnlampe , SN
OPTIONAL *l
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322 € om 88x79 X62 h kg 42
m° 0,43 - kg 48
E7P2M/VTR INFRARED 1.915¢€
Cod. 18731500
b 230x230 mm
KW
Cucina a infrarosso * Infrared stove  Fourneau infrarouge  Infrarotherd @
STANDARD 380-415V3N~ kW 6,4
Spia di segnalazione del calore residuo * Residual heat signal light  Voyant signalisation du
chaleur residuelle * Resthitze-Warnlampe . @
OPTIONAL ,|
V3/A Volts 220 - 240 3~ 102 € T
. . 1T cm 47x79 x g
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte 1 Tiir 163 € 0,45 - kg 47
E7PAM/VTR INFRARED 2.978€
Cod. 18732500
b 230x230 mm

) )
@

Cucina a infrarosso « Infrared stove * Fourneau infrarouge * Infrarotherd

*—-‘T"Tf’_- STANDARD 380-415V3N~ kW 12,8
I Spia di segnalazione del calore residuo « Residual heat signal light « Voyant signalisation du
chaleur residuelle « Resthitze-Warnlampe RS\ @
™ [kg
OPTIONAL \T
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322 9aolh  ke6s
. . V0T cm 88x79 x g
0 2P 400 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 334 € 084 - kg 75
E7P4/VTR+FE INFRARED 4.435€
Cod. 18734000
b 230x230 mm Q===
KW | kW FE Y17 5kW GN 2/1
: 530 x 650 mm x 4 pos.
kW J| kW g g
Cucina a infrarosso « Infrared stove  Fourneau infrarouge * Infrarotherd @
STANDARD 380-415V3N~ kW 20,3
Spia di segnalazione del calore residuo * Residual heat signal light  Voyant signalisation du
chaleur residuelle » Resthitze-Warnlampe NN @
\C
OPTIONAL m|
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 281 €
2 Betriebsthermostat cm8x79x121h kg 100
m?® 0,84 - kg 110
E7P2B/IND POWER INDUCTION 6.730€

Cod. 18736500

b 230x230 mm

5
KW
Cucina a induzione - 2 zone cottura - area quadrata @

2 zones induction cooker - square area 380-415 V3~ KW 7

Fourneau a induction 2 zones - surface carrée
NN @,
N 7
3
J

Induktion-herd 2 zones - quadratisch Flache
cm 47x79 x62 h kg 30

m?0,23 - kg 34

BERTO'S" B8 &g &8
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MaCros 700

E7P4B/IND POWER INDUCTION 12.550€
Cod. 18736700
» 230x230 mm
Cucina a induzione - 4 zone cottura - area quadrata ®
4 zones inquction _cooker - square area ) 380-415 V3~ KW 14
Fourneau a induction 4 zones - surface carrée
Induktion-herd 4 zones - quadratisch Flache .“ P
Nl
cm 88x79 x62 h kg 59
m® 0,43 - kg 69
E7P2M/IND POWER INDUCTION 6.830€
Cod. 18736000
b 230x230 mm
KW
Cucina a induzione - 2 zone cottura - area quadrata @
2 zones induction cooker - square area ] _
Fourneau a induction 2 zones - surface carrée B 447 ()
Induktion-herd 2 zones - quadratisch Flache . s 2
OPTIONAL ] 'k‘g‘
1P DX 1 porta = 1 door « 1 porte » 1 Tiir 163 € n
maTKI9XI2Lh  kgd5 e
m°® 0,46 - kg 50 D]
E7P4AM/IND POWER INDUCTION 12.602 € g
Cod. 18736200
» 230x230 mm
Cucina a induzione - 4 zone cottura - area quadrata @
4 zones insmction cooker - square area ) 380-415 V3~ KW 14
Fourneau a induction 4 zones - surface carrée
Induktion-herd 4 zones - quadratisch Flache — e
OPTIONAL j 'k?
2P 400 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 334 €
cm88x79x121h  kg70
m° 0,84 - kg 80
E/WOK-B/IND POWER INDUCTION 4.700€
Cod. 18738500
@ 300mm
Wok a induzione ®
Induction Wok
Wok a induction 220-240V~ kW 3,5
Induktion-Wok
NN @,
=) fig
cm 47x79 x62 h kg 30
m*0,23 - kg 34
E7WOK/IND POWER INDUCTION 4.905€
Cod. 18738000
= @ 300mm
- "\
Wok a induzione
o ———— Induction Wok
3 . Wok & induction 220-240V~ kW3,5
| Induktion-Wok
@)
OPTIONAL ’|
1P DX 1 porta« 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 € 5
cm47x79x121h kg 35
m°® 0,46 - kg 40

150 5001 150 14001 150 45001 c €

Lt
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MaCros 700

E/TPB HIGH POWER 3.325€
Cod. 18880000 I

25(/12,25
e[t 740%550 mm
2,25/[2,25
KW || kw
Tuttapiastra elettrico - 4 zone di cottura ®
Electric radiant hotplate - 4 cooking zones 380-415 V3N~ KW 9

Plaque mijotage électrique - 4 zones de cuisson
Elektro Gliihplattenherd - 4 Kochzonen

S

cm 88x79 x62 h kg 80

m? 0,43 - kg 86
E/TPM HIGH POWER 3.960€
Cod. 18880200 S
5L > 740x550 mm
2.05[2,25
KW |[ kW
Tuttapiastra elettrico - 4 zone di cottura @
Electric rgdiant hf)tplatg - 4 cooking zones ‘ 380-415 V3N~ KW9
Plaque mijotage électrique - 4 zones de cuisson
Elektro Gliihplattenherd - 4 Kochzonen . e
OPTIONAL j 'k‘g‘
2P 400 2 porte « 2 doors * 2 portes 2 Tiiren 334 €
cm88x79x121h kg 100
m?* 0,84 - kg 110
E/TP+FE HIGH POWER 3.160€
Cod. 18880400
225/2.25] y 740x550 mm { peee
o FE TPskw] GN21
2,25](2,25 ! 530 x 650 mm x 4 pos.
KW |[ kW = ¥
Tuttapiastra elettrico - 4 zone di cottura @
Electric rqdiant hgtplatg - 4 cooking zones 380-415V3N~ kW 16,5
Plaque mijotage électrique - 4 zones de cuisson
Elektro Gluhplattenherd - 4 Kochzonen e *
OPTIONAL J dk;]’
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 281 €
2 Betriebsthermostat cm88x79x121h kg 140
m? 0,84 - kg 150
E/TPQ4B HIGH POWER 3.143€
Cod. 18882500 a3
EN av | e » 600x600 mm
3013
kW[ kW
Tuttapiastra elettrico - 4 zone di cottura @
Electric rq_d|ant hf)tplat_e -4 cooking zones 380-415 V3~ KW 12
Plaque mijotage électrique - 4 zones de cuisson
Elektro Gliihplattenherd - 4 Kochzonen . o
(kg
cm 88x79 x62 h kg 80
m° 0,43 - kg 86
E7TPQ4M HIGH POWER 5.450 €
Cod. 18882700 a3
EN A » 600x600 mm
303
KW |[ kW
Tuttapiastra elettrico - 4 zone di cottura @
Electric rqdiant hf)tplatg -4 cooking zones 380-415 V3~ KW 12
Plaque mijotage électrique - 4 zones de cuisson
Elektro Gliihplattenherd - 4 Kochzonen .“ e
OPTIONAL | ‘G

2P 400 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 334 €
cm88x79x121h kg 100
m® 0,84 - kg 110

BERTO'S" e e e
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MaCros 700

E7TPQ4+FE HIGH POWER 7.743€
Cod. 18883000 _— Tpsss
EN v e » 600x600 mm - , GN 2/1
3] 3 -’ 530 x 650 mm x 4 pos.
kW [ kW ] ]
Tuttapiastra elettrico - 4 zone di cottura ®
Electric ra__d|ant hf)tplat_e - 4 cooking zones _ 380-415V3N~ KW 19,5
Plaque mijotage électrique - 4 zones de cuisson
Elektro Glihplattenherd - 4 Kochzonen L o
OPTIONAL J “;
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 281 € —
2 Betriebsthermostat cm88x79x121h kg 140
m?* 0,84 - kg 150
E/PI HIGH-TECH 6.505 €
Cod. 18843000 Pentola elettrica - riscaldamento indiretto - 50 litri
Electric boiling pan indirect heating - 50 liters
Marmite électrique - chauffage indirect - 50 litres
Elektro Kochkessel Indirekt Beheizung - 50 Liter @
OPTIONAL
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322 € 380-415V3N~ kW9
NN @)
™ (kg

cm97x79x127h kg 95
m*0,97 - kg 115

G7PD HIGH-TECH 5.225€ @
Cod. 18842000

MacCros 700

Pentola a gas - riscaldamento diretto - 50 litri W keal/h  Btuh

Gas boiling pan - direct heating - 50 liters
g Marmite a gaz - chauffage direct - 50 litres 155 13.327 52.888
B AN Gas Kochkessel Direkt Beheizung - 50 Liter
—=" i
=
®
#-ﬂ#-
! K\ Q
) n =
— ]
£ Y
2l % cm97x79x127h kg 93
e m® 0,97 - kg 113

G7PI HIGH-TECH 6.950 € @

Pentola a gas - riscaldamento indiretto - 50 litri
Gas hoiling pan - indirect heating - 50 liters
Marmite a gaz - chauffage indirect - 50 litres
Gas Kochkessel Indirekt Beheizung - 50 Liter

kW  kcal/h  Btu/h
155 13327 52.888

=] figl

cm97x79x127h kg 118
m® 0,97 - kg 138

E7BR8/I HIGH-TECH MAXI 5.248€

Cod. 18822800 Brasiera elettrica - Ribaltabile - Vasca e fondo in inox AISI 304 - 60 litri

Electric tilting bratt pan - AISI 304 stainless steel tank and bottom - 60 liters
Sauteuse hasculante électrique - Cuve et fond en inox AISI 304 - 60 litres

Elektro Kippbratpfanne - Rostfreierstahl AISI 304 Becken un Boden - 60 Liter @
STANDARD
Rubinetto carico acqua « Water fill by tap « Robinet pour remplissage d’eau * 380-415 V3N~ kW9
Wasserarmatur Zulauf
NN @)
=
\GSI

cm88x79x121h  kgll2
m? 0,84 - kg 122

CHEF SOLUTIONS
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MaCros 700

G7BR8/1 HIGH-TECH MAXI 4.940€ @

Cod. 18821800 Brasiera a gas - Ribaltabile - Vasca e fondo in inox AISI 304 - 60 litri

Gas tilting bratt pan - AISI 304 stainless steel tank and bottom - 60 liters
Sauteuse basculante & gaz - Cuve et fond en inox AISI 304 - 60 litres
Gas Kippbratpfanne - Rostfreierstahl AISI 304 Becken un Boden - 60 Liter

STANDARD
Rubinetto carico acqua « Water fill by tap * Robinet pour remplissage d’eau ¢
Wasserarmatur Zulauf

kW  kcal/h  Btu/h
14,5 12467  49.476

NN R
3
=) fig
cm8x79x121h  kg99
m? 0,84 - kg 109

G7FL4B MULTIPAN 1.605€ @
Cod. 18301000

Fry Top a gas - Piastra liscia
Gas Fry Top - Smooth plate
Grillade a gaz - Plaque lisse
Gas Bratplatte - Glatt

kW kecal/h  Btu/h
69 5932 23.543

OPTIONAL
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper * Bouchon de teflon oval « Oval 231€
Teflonpfropfen
NN R
NCaI
cm 47x79 x62 h kg 38
m?0,23 - kg 46
G7/FR4B MULTIPAN 1.697€ @
Cod. 18303000 T Piastra riat
ry Top a gas - Piastra rigata W keal/h Btu/h

Gas Fry Top - Grooved plate
Grillade a gaz - Plaque nervurée
Gas Bratplatte - Gerillt

69 5932  23.543

OPTIONAL
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen
e NN X
400 _ 1 S
S NEI
cm 47x79 x62 h kg 38
m° 0,23 - kg 46
G/FL4B/CPD COMPOUND 2.105€ @
Cod. 18301300 Fry top a gas - piastra liscia compound - acciaio inox AISI 316
. kW kecal/h  Btu/h
Gas fry top - smooth compound plate - stainless steel AISI 316
) X . o 69 5932 23.543
Grillade a gaz - plaque lisse compound - acier inox AlSI 316
Gas bratplatte - glatt compound - Edelstahl AISI 316
OPTIONAL
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen
NS ®
) ig
cm 47x79 x62 h kg 38
m? 0,23 - kg 46
G7FLAM MULTIPAN 1.768 € @
Cod. 18301500

Fry Top a gas - Piastra liscia
Gas Fry Top - Smooth plate
Grillade a gaz - Plaque lisse
Gas Bratplatte - Glatt

kKW keal/h Btu/h
69 5932 23.543

OPTIONAL
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 €
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231€
Teflonpfropfen NN =
NGl
cm47x79x121h kg 50
m? 0,45 - kg 61

BERTD'S{E B8 &g &8
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MaCros 700

G7FR4M MULTIPAN 1.860 € @
Cod. 18303500 , .
Fry Top a gas - Piastra rigata W keal/h  Btuh
Ga; Fry 'I:op - Grooved plate ) 69 5932 23513
Grillade a gaz - Plaque nervurée
Gas Bratplatte - Gerillt
OPTIONAL
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 €
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen NN 2
G}
cm47x79x121h kg 50
m° 0,45 - kg 61
G/FL4M/CPD COMPOUND 2375€ @
Cod. 18301800 Fry top a gas - piastra liscia compound - acciaio inox AlSI 316 W keal/h  Btu/h
Gas fry top - smooth compound plate - stainless steel AlSI 316 69 50332 2311543
| Grillade a gaz - plaque lisse compound - acier inox AlS| 316 ’ : ’
Gas bratplatte - glatt compound - Edelstahl AISI 316
OPTIONAL
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 € o
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen NN G2 g
TN
maTKI9XI2Lh kg 50 e
m® 0,45 - kg 61 D]
G7FL8B-2 MULTIPAN 2.478€ @ g
Cod. 18302000 o
Fry Top a gas - Piastra liscia W keal/h  Btuh
Gas Fry Top - Smooth plate 138 11865  47.087
Grillade a gaz - Plaque lisse
Gas Bratplatte - Glatt
OPTIONAL
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen
NN @)
n =
NGl
cm 88x79 x62 h kg 70
m° 0,43 - kg 83
G/FR8B-2 MULTIPAN 2.745€ @
Cod. 18304000 o
Fry Top a gas - Piastra rigata W keal/h  Btuh
Gas Fry Top - Grooved plate 138 11865  47.087
Grillade a gaz - Plaque nervurée
Gas Bratplatte - Gerillt
OPTIONAL
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval < Oval 231€
Teflonpfropfen
NN )
3
=) fig
cm 88x79 x62 h kg 70
m° 0,43 - kg 83
G7FM8B-2 MULTIPAN 2.550 € @
Cod. 18305000 Fry Top a gas - Piastra ¥ liscia e 15 rigata W keal/h  Btu/h
Gas Fry Top - ¥ smooth and %5 grooved plate 138 11.865 47%87
Grillade a gaz - Plaque % lisse et ¥, nervurée ’ ’ ’
Gas Bratplatte - 15 Glatt und Y5 Gerillt
OPTIONAL
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen
NN @)
™ (kg
cm 88x79 x62 h kg 70
m? 0,43 - kg 83
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MaCros 700

G7FL8B-2/CPD
Cod. 18302300

2\

COMPOUND 3.185€

Fry top a gas - piastra liscia compound - acciaio inox AISI 316
Gas fry top - smooth compound plate - stainless steel AISI 316
Grillade a gaz - plaque lisse compound - acier inox AlSI 316
Gas bratplatte - glatt compound - Edelstahl AISI 316

®

kW  kcal/h  Btu/h
138 11.868  47.086

OPTIONAL
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval < Oval 231€
Teflonpfropfen
NN @,
3
=) fig
cm 88x79 x62 h kg 70
m? 0,43 - kg 83
G7FL8M-2 MULTIPAN 2.705€

Cod. 18302500

Fry Top a gas - Piastra liscia
Gas Fry Top - Smooth plate
Grillade a gaz - Plaque lisse
Gas Bratplatte - Glatt

@

kW kecal/h  Btu/h
138 11.865  47.087

= R

NG
cm88x79x121h kg 88
m? 0,84 - kg 104

OPTIONAL
2P 400 2 porte » 2 doors * 2 portes 2 Tiiren 334 €
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen
G7FR8M-2 MULTIPAN 2.967 €

Cod. 18304500

Fry Top a gas - Piastra rigata
Gas Fry Top - Grooved plate
Grillade a gaz - Plaque nervurée
Gas Bratplatte - Gerillt

0,

kW  kcal/h  Btu/h
138 11.865  47.087

NN G2

(]

cm88x79x121h kg 88
m° 0,84 - kg 104

OPTIONAL
2P 400 2 porte « 2 doors « 2 portes ¢ 2 Tiiren 334 €
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231€
Teflonpfropfen
G7FM3M-2 MULTIPAN 2.738€

Cod. 18305500

Fry Top a gas - Piastra 1 liscia e 15 rigata
Gas Fry Top - ¥, smooth and ¥4 grooved plate
Grillade a gaz - Plaque % lisse et ¥ nervurée
Gas Bratplatte - 15 Glatt und Y5 Gerillt

@

kW  kcal/h  Btu/h
138 11.866  47.087

OPTIONAL
2P 400 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 334 €
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen NN )
™ (kg
cm88x79x121h kg 88
m? 0,84 - kg 104
G7FL8M-2/CPD COMPOUND 3.698€

Cod. 18302800

H
‘-!gg!—!‘n

e\

Fry top a gas - piastra liscia compound - acciaio inox AlSI 316
Gas fry top - smooth compound plate - stainless steel AlS| 316
Grillade a gaz - plaque lisse compound - acier inox AlS| 316
Gas bratplatte - glatt compound - Edelstahl AISI 316

OPTIONAL
2P 400 2 porte » 2 doors « 2 portes ¢ 2 Tiiren 334 €
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231 €

Teflonpfropfen

@

kKW keal/h Btu/h
13,8 11.868  47.086

= (R

NG
cm 88x79 x121 h kg 88
m° 0,84 - kg 104
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MaCros 700

E7FLABP POWERED MULTIPAN 1.435¢€
Cod. 18401100 Fry Top elettrico - Piastra liscia
— Electric Fry Top - Smooth plate
=Y Grillade électrique - Plague lisse
ﬂ Elektro-Bratplatte - Glatt ®
" - OPTIONAL
— STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231 € 380-415V3N~ kW 4,8
— ‘.’ Teflonpfropfen
@ V3/A Volts 220 - 240 3~ 102 € 7[ R
153/4“ 3
Nl
cm 47x79 x62 h kg 37
m° 0,23 - kg 40
E7FR4BP POWERED MULTIPAN 1.535¢€
Cod. 18403100 Fry Top elettrico - Piastra rigata
Electric Fry Top - Grooved plate
Grillade électrique - Plague nervurée
Elektro-Bratplatte - Gerillt @
OPTIONAL
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231€ 380-415V3N~ kW43
Teflonpfropfen o
I V3/A Volts 220 - 240 3~ 102€ .\\ o 2
TN
ma7x79x62h kg3 e
m*0,23 - kg 40 D]
E7FL4ABP/CPD POWERED MULTIPAN 1.800€ g
Cod. 18401400 EN Fry top elettrico - piastra liscia compound - acciaio inox AISI 316
= Electric fry top - smooth compound plate - stainless steel AISI 316
= Grillade électrique - plaque lisse compound - acier inox AlSI 316
- Elektro bratplatte - glatt compound - Edelstahl AISI 316
=\ ®
b OPTIONAL
— STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231 € 380-415V3N~ kW 4,8
— :, Teflonpfropfen
-—-—-
400 N @,
cm 47x79 x62 h kg 37
m° 0,23 - kg 42
E7FLAMP POWERED MULTIPAN 1.750€
Cod. 18401600 Fry Top elettrico - Piastra liscia
Electric Fry Top - Smooth plate
Grillade électrique - Plaque lisse
Elektro-Bratplatte - Glatt ®
OPTIONAL
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 € 380-415V3N~ kW43
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen NS R
Vi/A Volts 220- 2403~ 102¢€ ,l
cm47x79x121h kg4
m? 0,45 - kg 53
E7FRAMP POWERED MULTIPAN 1.795€
Cod. 18403600 Fry Top elettrico - Piastra rigata
Electric Fry Top - Grooved plate
Grillade électrique - Plague nervurée
Elektro-Bratplatte - Gerillt @
OPTIONAL
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 € 380-415V3N~ kW43
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen NN\ SN
V3/A  Volts220- 2403~ 02¢ A\l
cm47x79x121h  kg48
m® 0,45 - kg 53
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E7FLAMP/CPD
Cod. 18401900

—

W

POWERED MULTIPAN 2.310€

Fry top elettrico - piastra liscia compound - acciaio inox AISI 316
Electric fry top - smooth compound plate - stainless steel AISI 316
Grillade électrique - plaque lisse compound - acier inox AlSI 316
Elektro bratplatte - glatt compound - Edelstahl AISI 316

OPTIONAL

1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 €

STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen

380-415V3N~ kW48
NN @)
=) fig
cm47x79x121h kg4
m? 0,45 - kg 53

E7FL8BP-2
Cod. 18402100

POWERED MULTIPAN 2.150€

Fry Top elettrico - Piastra liscia
Electric Fry Top - Smooth plate
Grillade électrique - Plaque lisse
Elektro-Bratplatte - Glatt

®

OPTIONAL
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231€ 380-415V3N~ kW 9,6
Teflonpfropfen
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322€ NN SN
G
cm 88x79 x62 h kg 71
m? 0,43 - kg 77
E7FR8BP-2 POWERED MULTIPAN 2415€

Cod. 18404100

Fry Top elettrico - Piastra rigata
Electric Fry Top - Grooved plate
Grillade électrique - Plague nervurée
Elektro-Bratplatte - Gerillt

®

OPTIONAL
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231€ 380-415V3N~ kW96
Teflonpfropfen
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322€ NN 6
) [
Ne—F- 9
cm 88x79 x62 h kg 71
m*0,43 - kg 77
E7FM8BP-2 POWERED MULTIPAN 2.225€

Cod. 18405100

Fry Top elettrico - Piastra 4 liscia e ¥ rigata
Electric Fry Top - 15 smooth and Y4 grooved plate
Grillade électrique - Plaque Y4 lisse et %5 nervurée
Elektro-Bratplatte - 15 Glatt und Y5 Gerillt

®

OPTIONAL
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231€ 380-415V3N~ kW96
Teflonpfropfen
V3/B Volts 220 - 240 3~ 32€ R
NEEI
cm 88x79 x62 h kg 71
m* 0,43 - kg 77
E7FL8BP-2/CPD POWERED MULTIPAN 2.998€

Cod. 18402300

Fry top elettrico - piastra liscia compound - acciaio inox AISI 316
Electric fry top - smooth compound plate - stainless steel AISI 316
Grillade électrique - plaque lisse compound - acier inox AlSI 316
Elektro bratplatte - glatt compound - Edelstahl AISI 316

OPTIONAL
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen

®

380-415 V3N~ kW 9,6

= &2

(]
cm 88x79 x62 h kg 68
m*0,43 - kg 77
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E7FL8MP-2
Cod. 18402600

POWERED MULTIPAN 2.535€

Fry Top elettrico - Piastra liscia
Electric Fry Top - Smooth plate
Grillade électrique - Plague lisse
Elektro-Bratplatte - Glatt

®

OPTIONAL
2P 400 2 porte » 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 334€ 380-415V3N~ kW96
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen NN R
V3/B Volts220- 2403~ 322€ ,l
cm88x79x121h kg 87
m? 0,84 - kg 97
E7FR8MP-2 POWERED MULTIPAN 2.738€
Cod. 18404600 Fry Top elettrico - Piastra rigata
Electric Fry Top - Grooved plate
Grillade électrique - Plague nervurée
Elektro-Bratplatte - Gerillt @
OPTIONAL
2P 400 2 porte « 2 doors + 2 portes « 2 Tiiren 334 € 380-415V3N~ kW96 o
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231 € o
Teflonpfropfen .\\ R N
V3/B Volts 220 - 240 3~ 326 Nl v
m88KT9xXI2Lh kg7 e
m® 0,84 - kg 97 D]
E7FM38MP-2 POWERED MULTIPAN 2.645€ g
Cod. 18405600 Fry Top elettrico - Piastra 1 liscia e %5 rigata
Electric Fry Top - 14 smooth and Y grooved plate
Grillade électrique - Plaque Y4 lisse et %5 nervurée
Elektro-Bratplatte - 1 Glatt und 5 Gerillt @
OPTIONAL
2P 400 2 porte » 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 334 € 380-415V3N~  kW9,6
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231€
Teflonpfropfen NN >
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322€ ,|
cm8x79x121h kg 87
m? 0,84 - kg 97
E7FLSMP-2/CPD POWERED MULTIPAN 3.925€
Cod. 18402900 N Fry top elettrico - piastra liscia compound - acciaio inox AISI 316
E Electric fry top - smooth compound plate - stainless steel AISI 316
Grillade électrique - plaque lisse compound - acier inox AlSI 316
Elektro bratplatte - glatt compound - Edelstahl AISI 316 ®
OPTIONAL
2P 400 2 porte » 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 334€ 380-415V3N~ kW96
STPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 231 €
Teflonpfropfen , G
3
I
cm8x79x121h kg 87
m? 0,84 - kg 97
G7WG40M WATER GRILL 2.350€ @
Cod. 18070500 Griglia a gas con acqua su mobile
Standing gas water grill e tezh B
ey \ 9 7.738 30.709
Grille & gaz avec d'eau sur placard
Stand-gas Wassergrill
STANDARD
Griglia in ghisa - spatola rigata per griglia a gas « Cast iron grill - Grooved scrarper « Grille en
fonte - Rachette nervurée pour grille & gaz « Gusseisen Rost - Gerillt spachtel fiir gas Grill
OPTIONAL 7| =as
1P DX 1 porta « 1 door » 1 porte « 1 Tiir 163 € -
cm47x79x121h  kg4b
m® 0,45 - kg 56

150 9001
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G7WG80M
Cod. 18130500

WATER GRILL 3.535¢€ @

Griglia a gas con acqua su mobile
Standing gas water grill

Grille & gaz avec d’eau sur placard
Stand-gas Wassergrill

STANDARD
Griglia in ghisa - spatola rigata per griglia a gas « Cast iron grill - Grooved scrarper « Grille en
fonte - Rachette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost - Gerillt spachtel fiir gas Grill

kW  kcal/h  Btu/h
18 15477  61.418

OPTIONAL * =as
2P 400 2 porte « 2 doors « 2 portes 2 Tiiren 334 € J
cm88x79x121h kg 85
m° 0,84 - kg 96
E7CG40B ELECTRIC GRILL 3.320€
Cod. 18155000 . _
Griglia elettrica da banco
Electric grill

Grille électrique

Elektro grill @

STANDARD

Spatola rigata « Grooved scraper « Raclette nervurée « Gerillt spachel 380-415V3N~ kW 4,08
OPTIONAL

T V3/A Volts 220 - 240 3~ 102€ 1 2

]

cm 47x79 62 h kg 40

m®0,23 - kg 45
E7CG40M ELECTRIC GRILL 3.490 €

Cod. 18155100

Griglia elettrica con mobile
Standing electric grill
Grille électrique sur placard

Stand-elektro grill - Offener Unterbau @

STANDARD
Spatola rigata * Grooved scraper « Raclette nervurée « Gerillt spachel 380-415V3N~ kW 4,08
OPTIONAL
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tir 163 € ] 2
V3/A Volts 220 - 240 3~ 1026 N
cm47x79x121h  kg49
m 0,45 - kg 54
E7CG30B ELECTRIC GRILL 4.935€
Cod. 18155500 Griglia elettrica da banco
Electric grill

Grille électrique

Elektro grill @

STANDARD
Spatola rigata « Grooved scraper « Raclette nervurée « Gerillt spachel 380-415V3N~ kW 8,16
OPTIONAL
V3/B Volts 220 - 240 3~ A =
32€ ]
cm 88x79 x62 h kg 75
0,43 - kg 85
E7CG8OM ELECTRIC GRILL 5.025€

Cod. 18155600

Griglia elettrica con mobile
Standing electric grill
Grille électrique sur placard

Stand-elektro grill - Offener Unterbau @

STANDARD
Spatola rigata « Grooved scraper « Raclette nervurée « Gerillt spachel 380-415 V3N~ kW 8,16
OPTIONAL
2P 400 2 porte » 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 334 € *I o
V3/B Volts 220 - 240 3~ 37€e Nt

em88x79x121h  kg92
m? 0,84 - kg 102
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PLG40B/G COMFORT POWER 2.055¢€ @

Cod. 18050100 o
Griglia pletralav!ca a gas da banco W keal/h  Btu/h
Gas lava char grill 7 6.018 93.881

Grille pierre de lave a gaz
Gas Lavasteingrill

STANDARD
Griglia in ghisa - spatola rigata per griglia a gas * Cast iron grill - Grooved scrarper « Grille en
fonte - Rachette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost - Gerillt spachtel fiir gas Grill

NN ®
NGl

cm 47x79 x62 h kg 37
m? 0,23 - kg 46

PLG40M/G COMFORT POWER 2.185€ @
Cod. 18050600 Sriglia pietralay bi
riglia pietralavica a gas con mobile W keal/h Btu/h
Standing gas lava char grill - Open stand
. N 7 6.018 23.884
Grille pierre de lave a gaz sur placard
Stand-gas Lavasteingrill - Offener Unterbau
STANDARD
Griglia in ghisa - spatola rigata per griglia a gas * Cast iron grill - Grooved scrarper « Grille en o
fonte - Rachette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost - Gerillt spachtel fiir gas Grill o
NN @)
OPTIONAL 1 SAS N~
1P DX 1 porta * 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 € - v
cmATK9XI2h kg 48 e
30.45 -
m® 0,45 - kg 59 D]
PLG80B/G COMFORT POWER 2.940€ @ g
Cod. 18110100 Griglia pietralavica a gas da banco
Gasg Iavg char grill ’ RS kcal/ RSBl
14 12037  47.769

Grille pierre de lave a gaz
Gas Lavasteingrill

STANDARD
Griglia in ghisa - spatola rigata per griglia a gas * Cast iron grill - Grooved scrarper « Grille en
fonte - Rachette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost - Gerillt spachtel fiir gas Grill

NN R

(]

cm 88x79 x62 h kg 68
m* 0,43 - kg 81

PLG80M/G COMFORT POWER 3.090€ @
Cod. 18110600 Griglia pietralavica a gas con mobile W keal/h Bt/
Standing gas lava char grill - Open stand 1 123037 4711769

Grille pierre de lave a gaz sur placard
Stand-gas Lavasteingrill - Offener Unterbau

STANDARD
Griglia in ghisa - spatola rigata per griglia a gas * Cast iron grill - Grooved scrarper « Grille en
fonte - Rachette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost - Gerillt spachtel fiir gas Grill

OPTIONAL
2P 400 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren

NN .
3
334€ J
cm8x79x121h kg 83
m° 0,84 - kg 96

2.423€ @

kW kecal/h  Btu/h
10 8.598 34.121

CPG40E
Cod. 18180000

PASTA ITALY

Cuocipasta a gas - Vasca inox 15/10 AISI 316 - 30 litri

Gas pasta cooker - Stainless steel tank 15/10 AISI 316 - 30 liters
Cuiseur a pates a gaz - Cuve en acier inox 15/10 AISI 316 - 30 litres
Gas Nudelkocher - Becken Edelstahl 15/10 AISI 316 - 30 Liter

CESTI NON IN DOTAZIONE » WITHOUT BASKETS « SANS PANIERS » OHNE KORBE

N L

\ESI

cm47x79x121h kg 49
m?® 0,45 - kg 60
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CPG80E PASTA ITALY 4.227¢€ @
Cod. 18210000 Cuocipasta a gas - Vasca inox 15/10 AISI 316 - 30+30 litri W keal/h Bt/
—— Gas pasta cooker - Stainless steel tank 15/10 AISI 316 - 30+30 liters 0 1719 68.242
E1Y ik b Cuiseur a pates a gaz - Cuve en acier inox 15/10 AISI 316 - 30+30 litres : ’

ﬁ’\:‘_—_\ Gas Nudelkocher - Becken Edelstahl 15/10 AISI 316 - 30+30 Liter

'-______'____.-7-— CESTI NON IN DOTAZIONE « WITHOUT BASKETS « SANS PANIERS « OHNE KORBE
oD 0

900

NN ®
(]
cm8x79x121h kg 76
% m? 0,84 - kg 92
CPE40 PASTA ITALY 2.425€

Cuocipasta elettrico - vasca inox 15/10 AISI 316 - 30 litri

—_— Electric pasta cooker - Stainless steel tank 15/10 AISI 316 - 30 liters
=" Cuiseur a pates électrique - Cuve en acier inox 15/10 AISI 316 - 30 litres
- ‘\\3 Elektro Nudelkocher - Becken Edelstahl 15/10 AISI 316 - 30 Liter @
'____._-; CESTI NON IN DOTAZIONE * WITHOUT BASKETS « SANS PANIERS « OHNE KORBE
%9 380-415 V3N~ kw8
——
NN R
NG
& emd7I92Lh  kgd9
1S3 m® 0,45 - kg 54
GL7+7M TURBO 3.020€ @
Cod. 17250500

Friggitrice a gas - accensione piezoelettrica - 747 litri
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 7+7 liters

Friteuse a gaz - Allumage piézo - 7+7 litres

Gas Fritteuse - Piezoziindung - 7+7 Liter

STANDARD
2 zone di cottura indipendenti « 2 indipendent cooking zones « 2 zones de cuisson indépen-
dantes « 2 Unabhangigen Kochzonen

kW  kcal/h  Btu/h
92 7910  31.391

NN G2

(]

cm47x79x121h kg 4b
m° 0,45 - kg 50

GL10B TURBO 1.725¢€ @

Friggitrice a gas - accensione piezoelettrica - 10 litri
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 10 liters

Friteuse a gaz - Allumage piézo - 10 litres

Gas Fritteuse - Piezoziindung - 10 Liter

kW  kcal/h  Btu/h
69 5932  23.543

OPTIONAL
C2/10 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 140 €
paniers « Modell mit 2 Halbkérben
NN @)
=) fig
cm 47x79 x62 h kg 24
m?0,23 - kg 27
GL10M TURBO 2.185€ @
Cod. 17380000

Friggitrice a gas - accensione piezoelettrica - 10 litri
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 10 liters

Friteuse a gaz - Allumage piézo - 10 litres

Gas Fritteuse - Piezoziindung - 10 Liter

OPTIONAL
C2/10 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets  Modele avec 2 demi- 140 €
paniers ¢ Modell mit 2 Halbkdrben

kKW keal/h Btu/h
69 5932 23.543

= R

NG
cm47x79x121h kg 39
m? 0,45 - kg 44

| ® [
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GL10+10B TURBO 3.010€ @
Cod. 17355000 o o . "y
Friggitrice a gas - accensione piezoelettrica - 10+10 litri
¢ A ; kW kcal/h  Btu/h
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 10+10 liters 138 11865  47.087
Friteuse a gaz - Allumage piézo - 10+10 litres ! ’ '
Gas Fritteuse - Piezoziindung - 10+10 Liter
OPTIONAL
C2/10 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 140 €
paniers « Modell mit 2 Halbkérben
C4/10 Versione con 4 mezzi cesti » Model with 4 twin-baskets « Modele avec 4 demi- 280 € RS\ @)
paniers « Modell mit 4 Halbkdrben J
cm 88x79 x62 h kg 41
mé 0,43 - kg 47
GL10+10M TURBO 3.705€ (:)
Cod. 17400000 o o . "y
Friggitrice a gas - accensione piezoelettrica - 10+10 litri
€ e ; kW kecal/h  Btu/h
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 10+10 liters
. X I . 138 11.865  47.087
Friteuse a gaz - Allumage piézo - 10 litres
Gas Fritteuse - Piezoziindung - 10+10 Liter
OPTIONAL
C2/10 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 140 €
paniers « Modell mit 2 Halbkérben 8
C4/10 Versione con 4 mezzi cesti » Model with 4 twin-baskets  Modele avec 4 demi- 280 € .“ @) I~
aniers « Modell mit 4 Halbkérben m3
P ] )
m88KT9XI2Lh kg 56 e
3084 -
m°® 0,84 - kg 66 D]
GL15M TURBO 2.535€ (:) §§
Cod. 17420000 o o . ",
Friggitrice a gas - accensione piezoelettrica - 15 litri
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 15 liters oA kcal/NESBtl
_— . . o . 12,7 10919  43.334
\ 1 Friteuse a gaz - Allumage piézo - 15 litres
= \\\ Gas Fritteuse - Piezoziindung - 15 Liter
=
- OPTIONAL
= C2/15 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 140 €
e paniers « Modell mit 2 Halbkdrben
NS @)
n =
G
@ cm47x79x121h kg 45
m° 0,45 - kg 50
GL15+15M TURBO 4.395€ <:>
Cod. 17440000 o o . "y
Friggitrice a gas - accensione piezoelettrica - 15+15 litri
¢ A ; kW kecal/h  Btu/h
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 15+15 liters 254 91839  86.668
Friteuse a gaz - Allumage piézo - 15+15 litres ’ ’ '
Gas Fritteuse - Piezoziindung - 15+15 Liter
OPTIONAL
C2/15 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 140 €
paniers « Modell mit 2 Halbkérben
C4/15 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-baskets « Modéle avec 4 demi- 280 € 7 @)
iers » Modell mit 4 Halbko 3
paniers « Modell mit 4 Halbkérben J
cm8x79x121h kg 60
m° 0,84 - kg 70
GL13MI-BF INDIRECT GAS FRY 3.745€ @
Cod. 17560020 Friggitrice a gas - comandi Bflex - 18 litri
- kW kecal/h  Btu/h
Gas fryer - Bflex controls - 18 liters U 12037 47769
Friteuse a gaz - Commandes Bflex - 18 litres ) ’
Gas Fritteuse - Bflex Steuerung - 18 Liter @
STANDARD
Accensione elettrica « Electric ignition « Allumage électrique « Elektrozundung 220-240V~ w6
OPTIONAL . P
1C2/18 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 150 € *l =
paniers « Modell mit 2 Halbkdrben =
cm47x79x121h kg 47
m® 0,45 - kg 52
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GL18MI INDIRECT GAS FRY 3.240€ @
Cod. 17560000

Friggitrice a gas - accensione elettrica - 18 litri
58 gas - accen: : KW keal/h  Btu/h
Gas fryer - Electric ignition - 18 liters
. . o ) 14 12037  47.769
Friteuse & gaz - Allumage électrique - 18 litres

Gas Fritteuse - Elektroziindung - 18 Liter ®

STANDARD

Accensione elettrica « Electric ignition » Allumage électrique ¢ Elektrozundung 220-240V~ W6

OPTIONAL

1C2/18 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets « Modele avec 2 demi- 150 € *I %
paniers « Modell mit 2 Halbkérben — kg

cm47x79x121h  kg47

m? 0,45 - kg 52
GL18+18MI-BF INDIRECT GAS FRY 6.570 € @
Cod. 17580020 Friggitrice a gas - comandi Bflex - 18+18 litri W keal/h Biu/h
E—— Gas fryer - Bflex controls - 18+18 liters %8 24075 95u539
| Friteuse a gaz - Commandes Bflex - 18+18 litres ) '
R Gas Fritteuse - Bflex Steuerung - 18+18 Liter @
- STANDARD
Accensione elettrica « Electric ignition « Allumage électrique « Elektrozundung 220-240 V~ W6
OPTIONAL
IC2/18 Versione con 2 mezzi cesti + Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 150 € —
paniers « Modell mit 2 Halbkérben ,l kg
L 1C4/18 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-baskets « Modéle avec 4 demi- 300 €
%\ paniers « Modell mit 4 Halbkérben om 88x79x121 h kg 63
m° 0,84 - kg 73
GL18+18MlI INDIRECT GAS FRY 5.610€ @
Cod. 17580000

Friggitrice a gas - Accensione elettrica - 18+18 litri
Gas fryer - Electric ignition - 18+18 liters l;\g 5%2 E)B;uség
Friteuse a gaz - Allumage électrique - 18+18 litres ) '

Gas Fritteuse - Elektroziindung - 18+18 Liter @

STANDARD
Accensione elettrica « Electric ignition « Allumage électrique * Elektrozundung 220-240V~ W6

OPTIONAL

1C2/18 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets « Modeéle avec 2 demi- 150 € ] %
paniers « Modell mit 2 Halbkérben N kg

1C4/18 Versione con 4 mezzi cesti » Model with 4 twin-baskets * Modele avec 4 demi- 300 € cm8879x121h kg 63
paniers * Modell mit 4 Halbkérben m? 0,84 - kg 73

GL20M TURBO 2.595€ @

Friggitrice a gas - Accensione piezoelettrica - 20 litri
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 20 liters

Friteuse a gaz - Allumage piézo - 20 litres

Gas Fritteuse - Piezoziindung - 20 Liter

OPTIONAL
C2/20 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 150 €
paniers « Modell mit 2 Halbkérben

kW  kcal/h  Btu/h
16,5 14187  56.300

=) o

cm47x79x121h  kg47
m° 0,45 - kg 52

GL20+20M TURBO 4.535¢€ @
Cod. 17480000

Friggitrice a gas - Accensione piezoelettrica - 20420 litri
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 20420 liters

Friteuse a gaz - Allumage piézo - 20+20 litres

Gas Fritteuse - Piezoziindung - 20+20 Liter

kKW keal/h Btu/h
33 28374 112.600

OPTIONAL
C2/20 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets  Modele avec 2 demi- 150 €
paniers ¢ Modell mit 2 Halbkdrben
C4/20 Versione con 4 mezzi cesti » Model with 4 twin-baskets  Modele avec 4 demi- 300 € NS\
paniers « Modell mit 4 Halbkdrben J @
cm88x79x121h kg 63
m° 0,84 - kg 73

SINCE 1973
[y
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E7F10-4B TURBO 1.675€
Cod. 18501000 Friggitrice elettrica - 10 litri
Electric fryer - 10 liters
= Friteuse électrique - 10 litres
- '-,\\ Elektro Fritteuse - 10 Liter ®
- Ea.r\ OPTIONAL
- CE2/10 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 140 € 380-415V3~ kW 6
Lo __‘,_.’ paniers « Modell mit 2 Halbkérben
V3/A Volts 220 - 240 3~ @)
e w 02T (e ko
cm 47x79 x62 h kg 22
m° 0,23 - kg 25
E7F10-4BS TURBO - HIGH POWER 1.698 €
Cod. 18503000 Friggitrice elettrica - Potenziata - 10 litri
Electric fryer - Powered version - 10 liters
- il Friteuse électrique - Modele performante - 10 litres
— \\ Elektro Fritteuse - Verstarke Modell - 10 Liter
=\
= 'JF OPTIONAL
R CE2/10 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 140 € 380-415V3~ kW 9
" _<® paniers « Modell mit 2 Halbkérben 8
e I ~
] A
maTI9x62h kg2 o
m 0,23 - kg 25 b
E7F10-4M TURBO 2.070€ g
Cod. 18501500 Friggitrice elettrica - 10 litri
Electric fryer - 10 liters
Friteuse électrique - 10 litres
Elektro Fritteuse - 10 Liter @
OPTIONAL
CE2/10 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 140 € 380-415V3~ kW 6
paniers « Modell mit 2 Halbkdrben
V3/A Volts 220 - 240 3~ 102 € .\\ R
NGl
cm47x79 x121 h kg 39
m° 0,45 - kg 44
E7F10-4MS TURBO - HIGH POWER 2.080€
Cod. 18503500 Friggitrice elettrica - Potenziata - 10 litri
Electric fryer - Powered version - 10 liters
Friteuse électrique - Modeéle performante - 10 litres
Elektro Fritteuse - Verstarke Modell - 10 Liter ®
OPTIONAL
CE2/10 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 140 € 380-415V3~ kW 9
paniers « Modell mit 2 Halbkérben
V3/A Volts 220 - 240 3~ 102 € NS\ @
3
=) fig
cm47x79x121h  kg39
m? 0,45 - kg 44
E7F10-8B TURBO 2.955€
Cod. 18502000 Friggitrice elettrica - 10 + 10 litri
Electric fryer - 10+10 liters
Friteuse électrique - 10+10 litres
Elektro Fritteuse - 10 Liter @
OPTIONAL
CE2/10 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets « Modele avec 2 demi- 140 € 380-415V3~ kW 12
paniers « Modell mit 2 Halbkérben
CE4/10 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-baskets « Modéle avec 4 demi- 280 € NS\ @)
paniers « Modell mit 4 Halbkérben J
V3/B Volts 220 - 240 3~
cm 88x79 x62 h kg 39
m® 0,43 - kg 45
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MaCros 700

E7F10-8BS TURBO - HIGH POWER 2.985€
Cod. 18504000 Friggitrice elettrica - Potenziata - 10+10 litri
Electric fryer - Powered version - 10+10 liters
Friteuse électrique - Modgle performante - 10+10 litres
Elektro Fritteuse - Verstérke Modell - 10+10 Liter ®
OPTIONAL
CE2/10 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 140 € 380-415V3~ kW 18
paniers « Modell mit 2 Halbkérben
CE4/10 Versione con 4 mezzi cesti » Model with 4 twin-baskets  Modele avec 4 demi- 280 € 7 @)
iers » Modell mit 4 Halbko 3
paniers « Modell mit 4 Halbkérben J
cm 88x79 x62 h kg 39
m° 0,43 - kg 45
E7F10-8M TURBO 3.945€
Cod. 18502500 Friggitrice elettrica - 10+10 litri
Electric fryer - 10+10 liters
Friteuse électrique - 10+10 litres
Elektro Fritteuse - 10 Liter @
OPTIONAL
CE2/10 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets « Modele avec 2 demi- 140 € 380-415V3~ kW 12
paniers « Modell mit 2 Halbkdrben
CE4/10 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-baskets « Modéle avec 4 demi- 280 € RS\ @)
paniers « Modell mit 4 Halbkérben J
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322 €
cm88x79x121h  kg63
m®0,84 - kg 73
E7F10-8MS TURBO - HIGH POWER 3.640€
Cod. 18504500 Friggitrice elettrica - Potenziata - 10410 litri
Electric fryer - Powered version - 10+10 liters
Friteuse électrique - Modeéle performante - 10+10 litres
Elektro Fritteuse - Verstarke Modell - 10+10 Liter @
OPTIONAL
CE2/10 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets * Modele avec 2 demi- 140 € 380-415V3~ kW 18
paniers « Modell mit 2 Halbkérben
CE4/10 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-baskets « Modéle avec 4 demi- 280 € RO\ @)
paniers « Modell mit 4 Halbkdrben J
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322€
cm88x79x121h kg 63
m? 0,84 - kg 73
E7F18-4M TURBO 2.657 €
Cod. 18505500 Friggitrice elettrica - 18 litri
=_— Electric fryer - 18 liters
! \ Friteuse électrique - 18 litres
v ‘\___\ Elektro Fritteuse - 18 Liter @
e OPTIONAL
s -’ CE2/18 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 150 € 380-415V3N~ kW 13,5
e paniers « Modell mit 2 Halbkérben
V3/A Volts 220 - 240 3~ 102 € NN X
) ig
& emd7KI9xI2Lh kg 50
s3I m° 0,45 - kg 55
E7F18-4M-BF TURBO 3.045€
Cod. 18505520 Friggitrice elettrica - Comandi Bflex - 18 litri
Electric fryer - Bflex controls - 18 liters
Friteuse électrique - Commandes Bflex - 18 litres
Elektro Fritteuse - Bflex Steuerung - 18 Liter @
OPTIONAL
CE2/18 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets  Modele avec 2 demi- 150 € 380-415V3N~ kW 13,5
paniers ¢ Modell mit 2 Halbkdrben
V3/A Volts 220 - 240 3~ 102 €

= R

NG
cm47x79x121h kg 50
m° 0,45 - kg 55
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MaCros 700

E7F18-4MS TURBO - HIGH POWER 2.737€
Cod. 18505600 Friggitrice elettrica - Potenziata - 18 litri
Electric fryer - Powered version - 18 liters
Friteuse électrique - Modeéle performante - 18 litres
Elektro Fritteuse - Verstarke Modell - 18 Liter ®
OPTIONAL
CE2/18 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 150 € 380-415V3N~ kW 18
paniers « Modell mit 2 Halbkérben
V3/A Volts 220 - 240 3~ 102 € .“ @
Nl
cm47x79x121h kg 50
m? 0,45 - kg 55
E7F18-4MS-BF TURBO - HIGH POWER 3.225€
Cod. 18505620 Friggitrice elettrica - Comandi Bflex - potenziata - 18 litri
—— Electric fryer - Bflex controls - powered version - 18 liters
| Friteuse électrique - Commandes Bflex - Modéle performante - 18 litres
g \ Elektro Fritteuse - Bflex Steuerung - Verstarke Modell - 18 Liter @
—-—
- OPTIONAL
w CE2/18 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 150 € 380-415V3N~ kW 18
p— paniers « Modell mit 2 Halbkérben
V3/A Volts 220 - 240 3~ 102 € .\\ @
ml  [kg)
- 9
= em47x79x121h kg 50
w m® 0,45 - kg 55
E7F18-8M TURBO 4.540€
Cod. 18506500 Friggitrice elettrica - 18+18 litri
Electric fryer - 18+18 liters
Friteuse électrique - 18+18 litres
Elektro Fritteuse - 18+18 Liter @
OPTIONAL
CE2/18 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets  Modele avec 2 demi- 150 € 380-415V3N~ kW 13,5x 2
paniers « Modell mit 2 Halbkdrben
CE4/18 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-baskets « Modéle avec 4 demi- 300 € RO\ @)
paniers « Modell mit 4 Halbkérben J
V3/B Volts 220 - 240 3~ 322 €
cm88x79x121h kg 80
m° 0,84 - kg 90
E7F18-8M-BF TURBO 3.520€
Cod. 18506520 Friggitrice elettrica - Comandi Bflex - 18+18 litri
# Electric fryer - Bflex controls - 18+18 liters
: Friteuse électrique - Commandes Bflex - 18+18 litres
co ™ GR Elektro Fritteuse - Bflex Steuerung - 18+18 Liter ®
oA EEE I et vt iz st
m ersione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 150 € 380-415V3N~ kW 13,5x 2
paniers « Modell mit 2 Halbkérben
CE4/18 Versione con 4 mezzi cesti » Model with 4 twin-baskets » Modele avec 4 demi- 300 € RS\ @)
paniers « Modell mit 4 Halbkdrben J
’ : V3/B Volts 220 - 240 3~ 322€ —
W cm8x79x121h kg 80
X m° 0,84 - kg 90
E7F18-8MS TURBO - HIGH POWER 4.680€
Cod. 18506600 Friggitrice elettrica - Potenziata - 18 + 18 litri
Electric fryer - Powered version - 18+18 liters
Friteuse électrique - Modele performante - 18+18 litres
Elektro Fritteuse - Verstarke Modell - 18+18 Liter @
OPTIONAL
CE2/18 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets « Modele avec 2 demi- 150 € 380-415V3N~ kW 18x2
paniers « Modell mit 2 Halbkérben
CE4/18 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-baskets « Modéle avec 4 demi- 300 € NS\ @)
paniers « Modell mit 4 Halbkdrben J
V3/B Volts 220 - 240 3~
cm 88x79x121h kg 80
m° 0,84 - kg 90

CHEF SOLUTIONS

BERTD'S®

MacCros 700



MaCros 700

E7F18-8MS-BF
Cod. 18506620

TURBO - HIGH POWER 3.670€
Friggitrice elettrica - Comandi Bflex - potenziata - 18+18 litri

Electric fryer - Bflex controls - Powered version - 18+18 liters

Friteuse électrique - Commandes Bflex - Modéle performante - 18+18 litres

Elektro Fritteuse - Bflex Steuerung - Verstarke Modelll - 18+18 Liter

OPTIONAL

CE2/18 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets « Modele avec 2 demi- 150 €
paniers « Modell mit 2 Halbkérben

CE4/18 Versione con 4 mezzi cesti » Model with 4 twin-baskets  Modele avec 4 demi- 300 €
paniers « Modell mit 4 Halbkdrben

V3/B Volts 220 - 240 3~ 322€

®

380-415 V3N~ kW 18x 2

NN R
3
=) fig
cm8x79x121h kg 80
m° 0,84 - kg 90

E7SP-4B
Cod. 18803000

m—
T
15304

CONSTANT 1.285¢€
Scaldavivande elettrico da hanco

Counter top electric food warmer

Rechaud électrique

Tisch-Elektro-Warmhalter

®

220-240 V~ kW11

NN )
NG

cm 47x79 x62 h kg 19

m*0,23 - kg 22
E7SP-4M CONSTANT 1.495¢€
Cod. 18803500 Scaldavivande elettrico con mohile
Electric food warmer - Open stand
Rechaud électrique sur placard
Elektro-Warmhalter - Offener Unterbau @
OPTIONAL
1P DX 1 porta = 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 €  220-240V~ kW 1,1
NN @,
_
Gy
cm47x79x121h kg 30
m® 0,45 - kg 35
E7BM4B CONSTANT 1.237€
Cod. 18801000 Bagnomaria elettrico da banco - 1x 1/1 GN
Counter top electric bain-marie - 1x 1/1 GN
Bain-marie électrique - 1x 1/1 GN
Tisch-Elektro-Wasserbad - 1x 1/1 GN @
220-240V~ kW 1,2
NN S
NESI
cm 47x79 x62 h kg 17
m*0,23 - kg 20
E7BM4M CONSTANT 1.435€
Cod. 18801500 Bagnomaria elettrico con mobile - 1x 1/1 GN
Electric bain-marie - 1x 1/1 GN - Open stand
Bain-marie électrique sur placard - 1x 1/1 GN
Elektro-Wasserbad - 1x 1/1 GN - Offener Unterbau @
OPTIONAL
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 €  220-240V~ kW 1,2

= (R

NG
cm47x79 x121 h kg 28
m° 0,45 - kg 33
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E7BM3B
Cod. 18802000

CONSTANT

Bagnomaria elettrico da banco - 2x 1/1 GN

Counter top electric bain-marie - 2x 1/1 GN
Bain-marie électrique - 2x 1/1 GN
Tisch-Elektro-Wasserbad - 2x 1/1 GN - Getrennthecken

1.695€ @

®

220-240 V~

Sl

cm 88x79 x62 h
m® 0,43 - kg 34

kW 2,4

kg 28

E7BM38M
Cod. 18802500

CONSTANT

Bagnomaria elettrico con mobile - 2x 1/1 GN

Electric bain-marie - 2x 1/1 GN - Open stand

Bain-marie électrique sur placard - 2x 1/1 GN

Elektro-Wasserbad - 2x 1/1 GN - Getrenntbecken - Offener Unterbau

OPTIONAL
2P 400 2 porte » 2 doors * 2 portes 2 Tiiren

1.885€ ::

®

334€  220-240V~

.“

]

cm 88x79 x121 h
m° 0,84 - kg 56

N7T2B
Cod. 18902100

WORKING

Piano neutro - 200 mm
Neutral unit - 200 mm
Element neutre - 200 mm
Arbeitstisch - 200 mm

530€

NN

NI

cm 27x79 x62 h
m*0,13 - kg 11

N7T2M
Cod. 18902000

WORKING

Piano neutro - 200 mm
Neutral unit - 200 mm
Element neutre - 200 mm
Arbeitstisch - 200 mm

695€

Nzl

cm 27x79 x121 h
m® 0,26 - kg 27

N7T4B

_.---'-‘
\y
5308

WORKING

Piano neutro da hanco
Neutral unit

Element neutre
Arbeitstisch

548 €

A3

cm 47x79 x62 h
m*0,23 - kg 17

kW 2,4
T

kg 46

MacCros 700

kg 8

kg

kg 18

@@BERTDE®
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N7T4AM WORKING 900 €
Cod. 18900500 . .
Piano neutro su vano a giorno
— Neutral unit - Open stand
Element neutre sur placard
Arbeitstisch - Offener Unterbau
OPTIONAL
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 €
NN Q
G
cm47x79x121h kg 24
m® 0,45 - kg 29
N7-8B WORKING 740€
Piano neutro da hanco
Neutral unit
Element neutre
Arbeitstisch
NN @)
™ (kg
cm 88x79 x62 h kg 43
m® 0,43 - kg 49
N7-8M WORKING 1.180€
Cod. 18901000 . .
Piano neutro su vano a giorno
Neutral unit - Open stand
Element neutre sur placard
Arbeitstisch - Offener Unterbau
OPTIONAL
2P 400 2 porte « 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 334 €
NS @)
n A
NGl
cm88x79x121h kg 53
m° 0,84 - kg 63
N7T4BC WORKING 1.035€
Cod. 18910000 Piano neutro da banco con cassetto estraibile
Neutral unit with extractable drawer
Element neutre avec tiroir extractible
Arbeitstisch mit Ausziehebare Schubladen
NN @,
3
=) fig
cm 47x79 x62 h kg 16
m*0,23 - kg 19
N7T4MC WORKING 1.365€
Cod. 18910500 _ . .
Piano neutro su vano a giorno con cassetto estraibile
Neutral unit with extractable drawer - Open stand
Element neutre sur placard - Modele avec tiroir extractible
Arbeitstisch mit Ausziehebare Schubladen - Offener Unterbau
OPTIONAL
1P DX 1 porta * 1 door « 1 porte « 1 Tiir 163 €
NS ®
™ (kg
cm47x79x121h kg 26
m®0,45 - kg 31

®
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MaCros 700

Supporto in acciaio inox a giorno, chiuso sui lati
7SG40
Cod. 04810000 Open stainless steel support

Support en acier inoxydable a jour fermé sur les cotés
Struktur aus Rostfreiem Stahl - Vorne Offen

OPTIONAL
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir

420€

163 €

7SG80 Supporto in acciaio inox a giorno, chiuso sui lati

Open stainless steel support

Support en acier inoxydable a jour fermé sur les cotés
Struktur aus Rostfreiem Stahl - Vorne Offen

OPTIONAL
2P 400 2 porte » 2 doors « 2 portes ¢ 2 Tiiren

555 €

334€

7SG120 Supporto in acciaio inox a giorno, chiuso sui lati
Cod. 04860000 Open stainless steel support

Support en acier inoxydable a jour fermé sur les cotés
Struktur aus Rostfreiem Stahl - Vorne Offen

OPTIONAL
. 2P 600 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren
\%

695€

392€

. 1 ®
Balal @ 2= BERTO'S
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MCD 80

MCD 120
MCD 160
MCD 200

ICT

7PC 1 DX
Cod. 31793900

7PC1 SX
Cod. 31794100

7PC2
Cod. 31794300

OPTIONAL

Maniglione corrimano distanziatore  Handrail shackle spacer ¢ Poignée main courante entretoise * Handlauf griffe abstandsstueck

Cod. 31999200
Cod. 31999300
Cod. 31999400
Cod. 31999500

Zoccolatura in acciaio inox - fornitura su misura - prezzo al metro

800 x 140 mm
1.200 x 140 mm
1.600 x 140 mm
2.000 x 140 mm

Stainless steel baseboard - made-to-measure supply- price per meter
Plinthe en acier inoxydable - commande sur mesure - prix par metre

Edelstahlsockel - Nach mass Hergestellt - Meter-Preis

Pannello di chiusura in acciaio inox AISI 304, 20/10
Closing’s panel made of stainless steel AISI 304, 20/10
Paneau de fermeture en acier inoxydable AISI 304, 20/10
Schliessungsplatte aus Edelstahl AISI 304, 20/10

Pannello di chiusura in acciaio inox AlSI 304, 20/10
Closing’s panel made of stainless steel AISI 304, 20/10
Paneau de fermeture en acier inoxydable AISI 304, 20/10
Schliessungsplatte aus Edelstahl AISI 304, 20/10

Pannello di chiusura in acciaio inox AISI 304, 20/10
Closing’s panel made of stainless steel AlSI 304, 20/10
Paneau de fermeture en acier inoxydable AISI 304, 20/10
Schliessungsplatte aus Edelstahl AISI 304, 20/10

Personalizzazione logo del cliente con incisione al laser
Laser engraving with customer logo
Gravure laser avec le logo du client

Lasergravur mit Kundenlogo

1P DX
Cod. 20920000

1P SX
Cod. 20920100

2P 400
Cod. 20920200

2P 600
Cod. 20920400

SKRF
Cod. 31870050

1 porta - 1 door - 1 porte - 1 Tiir

1 porta - 1 door - 1 porte - 1 Tiir

2 porte - 2 doors - 2 portes - 2 Tiiren

2 porte - 2 doors - 2 portes - 2 Tiiren

Kit 4 ruote girevoli con fermo

4 wheels (2 turning with brake + 2 fixed)
Set de 4 roues pivotantes avec freins

Kit 4 Drehbare Reifen mit Bremse

700 x 900 mm

700 x 900 mm

1.400 x 900 mm

400 mm

400 mm

400 + 400 mm

600 + 600 mm

CHEF SOLUTIONS

BERTEI'S®

214€
320€
427 €
532€

205€/m

350€

350€

700€

383€

163 €

163 €

334€

392€

526 €
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MaCros 700

SCA/1 Colonnina orientabile a canna snodabile 335 €
Adjustable column with orizontal tap and adjustable spout

Cod. 35201050 Colonne orientable avec rubinet horizontal & bec mobile
Drehbare Saule mit Horizontal Gelenkige Wasser Hahn

SCA/2 Colonnina orientahile “KWC” a canna snodabile con drip-stop 2.029 €
“KWC” swivel column with articulated barrel with drip-stop

Cod. 35200850 Colonne orientable “KWC” articulé avec drip-stop
Schwenkbare Saule “KWC” mit Beweglichem Schlauch mit Drip-Stop

CG7 Coprigiunto per cucine serie 700 hl1€

Joint cover for serie 700 modular systems
Cod. 31806500 Cache-joint systemes modulaires serie 700

Klemmstege bei Baukastensystemen Serie 700

CG7/F Coprigiunto per fry-top 64 €
Joint cover for fry-top

Cod. 31806700 Cache-joint fry-top
Klemmstege bei Grillplatten

CRUN Cruscotto unico « Single panel « Tableau de bord unique « Einteilige Bedienblende 256 €/m

MacCros 700

Lunghezza massima 4 metri - lunghezze maggiori in composizione * Lenght max 4 meters - greater lengths available with compositions «
Longeur max 4 métres - longueurs superieures dans les compositions « Maximale Lange 4 Meter - grossere langen als kombination

CUCINA « COOKERS « FOURNEAU « HERD

SGRC 2/1 GN Griglia per forno cucina 2/1 GN 530 x 650 mm 31€

Oven’s grid 2/1 GN
Cod. 31856800 Grille pour fourneau 2/1 GN

Rost fur Backofen 2/1 GN

GRC1/1GN Griglia per forno cucina 1/1 GN 530 x 325 mm 43 €

Oven’s grid 1/1 GN
Cod. 23848200 Grille pour fourneau 1/1 GN

Rost fur Backofen 1/1 GN

SKRV Kit riscaldamento per vani 0,6 kW 300 €
Electric heating unit for cuphoards 220 - 240V~
Cod. 31843450 Kit chauffage pour les placards 342 x 604 x 60 (h) mm

Heizungeinheit vom Raumen

CUCINA A GAS « GAS COOKERS « FOURNEAU GAZ « GASHERD

7PLR Piastra liscia radiante HIGH/MAX POWER 370x 570 mm 322 €
Smooth plate for cooker HIGH/MAX POWER

Cod. 31642800 Plaque lisse pour fourneau HIGH/MAX POWER
Fortkochplatte Glatt fiir Kocker HIGH/MAX POWER

7PRB Piastra rigata radiante HIGH/MAX POWER 370x 570 mm 356 €
Grooved plate for cooker HIGH/MAX POWER

Cod. 31643300 plague nervurée pour fourneau HIGH/MAX POWER
Fortkochplatte Gerillt fiir Kocher HIGH/MAX POWER

CHEF SOLUTIONS
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SRID
Cod. 22643750

CUCINA A INDUZIONE « INDUCTION COOKER « CUISINE A INDUCTION « INDUKTION-HERD

SWOK
Cod. 22645050

Riduttore fuochi 28€
Flame reducer

Reducteur feux

Flammenreduzierer

Pentola per wok 820 €
Wok pan

Marmite pour wok

Wok-pfanne

PENTOLA « BOILING PAN « MARMITE « KOCHKESSEL

CP1
Cod. 31615200

CP2
Cod. 31615400

SGWP
Cod. 27885550

Cesto forato 1/1 - 55 Litri 442 €
Basket 1/1 - 55 Liters

Panier 1/1 - 55 Litres

Korb 1/1 - 55 Liter

2 cesti forati 1/2 - 55 Litri 521 €
2 baskets 1/2 - 55 Liters

2 paniers 1/2 - 55 Litres

2 Korbe 1/2 - 55 Liter

Grasso per il rubinetto di scarico delle pentole 1Kg 267 €
Grease for the discharge valve

Graisse pour robinet de chasse d’eau

Schmiermittel fir kochkessel

BRASIERA « BRATT PAN « SAUTEUS « BRATER

SCU-P
Cod. 27885100

Lubrificante al rame per brasiere 36 €
Grease copper for tilting bratt pans

Graisse de cuivre pour sauteuse hasculante

Kupfer-Schmiermittel fir Kippbréatpfanne

FRY TOP « FRY TOP « GRILLADE « BRATPLATTE

SSPL
Cod. 22975050

SSPR
Cod. 22974950

STPTO
Cod. 31976650

Spatola liscia per Fry top 50 €
Smooth scraper

Raclette lisse

Glatte Spachtel

Spatola rigata per Fry top 50¢€

Grooved scraper
Raclette nervurée
Gerillte Spachtel

Tappo in teflon ovale 231€
Oval teflon stopper

Bouchon de teflon oval

Oval Teflonpfropfen

GRIGLIA CON ACQUA « WATER GRILL « GRILLE AVEC D’EAU « WASSER GRILL

SSPWGG
Cod. 22975150

Spatola per griglia a gas con acqua 50 €
Scraper for gas water grill

Raclette pour grille a gaz avec d’eau

Spachtel fiir Gas Wasser Grill

GRIGLIA PIETRALAVICA « GAS LAVA CHAR GRILL « GRILLE A PIERRE DE LAVE « GAS LAVASTEIN-GRILL

SCPL
Cod. 31803650

Confezione pietralavica 25€
Bag lava stones

Sac de pierres de lave

Sack Lavastein

BERTD'S@’
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CUOCIPASTA « PASTA COOKER * CUISEUR « NUDELKOCHER

SCS1/1 Cesto 1/1 290 x 330 x 200 h) mm 139 €
Basket 1/1
Cod. 31613750 ot )
Korb 1/1
SCS1/2 Cesto 1/2 140 x 330 x 200 (h) mm 103 €
Basket 1/2
Cod. 31613650 Panier 172
Korb 1/2
SCS1/3 Cesto 1/3 290 x 105 x 200 h) mm 96 €
Basket 1/3
Cod. 31613850 Panier 1/3
Korb 1/3
SCS 1/6 DX Cesto 1/6 140 x 105 x 200 (h) mm 60 €
Basket 1/6
Cod. 31613950 Panier 1/6
Korb 1/6 o
R
SCS 1/6 SX Cesto 1/6 140 x 105 x 200 (h) mm 60 € W
Basket 1/6
Cod. 31614550 =& 7 o
Korb 1/6 )
qv)
SC1 Combinazione 1 Cesto 1/1 139 € E
Combination 1 Basket 1/1
Cod. 31613750 Combinaison 1 Panier 1/1 cS1/1
Kombination 1 Kérb 1/1
SC2 Combinazione 2 Cesti 1/2 206 €
Combination 2 Baskets 1/2 ~N |~
Cod. 31614050 Combinaison 2 Paniers 1/2 = =
Kombination 2 Korben 1/2 O Y
SC3 Combinazione 3 Cesti 1/3 288 € cs1/3
Combination 3 Baskets 1/3
Cod. 31614150 Combinaison 3 Paniers 1/3 cs1/3
Kombination 3 Korben 1/3
cs1/3
SC4 Coml;inazione 1 Ce;ti 1/2+3 Cestikl/G 283 € 1/gSDX
Combination 1 Baskets 1/2 + 3 Baskets 1/6 ~
Cod. 31614250 Combinaison 1 Paniers 1/2 + 3 Paniers 1/6 = cs
Kombination 1 Korbe 1/2 + 3 Korben 1/6 v (X
cs
1/6 DX
SC4A Combinazione 2 Cesti 1/3 + 2 Cesti 1/6 312€ cs1/3
Combination 2 Baskets 1/3 + 2 Baskets 1/6
Cod. 31614350 Combinaison 2 Paniers 1/3 + 2 Paniers 1/6 cs1/3
Kombination 2 Korbe 1/3 + 2 Korben 1/6
(S S
1/6 SX|1/6 DX
SChH gomtl;inazioncﬂi cheEﬁ 1/i3+ 4fEStik1/6 e 336 € cs1/3
ombination 1 Baskets 1/3 + 4 Baskets
Cod. 31614450 Combinaison 1 Paniers 1/3 + 4 Paniers 1/6 c | CS
Kombination 1 Korbe 1/3 + 4 Korbe 1/6 1/65X|1/6 DX
cs cs
1/6 SX|1/6 DX
SC6 Combinazione 6 Cesti 1/6 360 € Vgssx ]/g%x
Combination 6 Baskets 1/6
Cod. 31615050 Combinaison 6 Paniers 1/6 e | cs
Kombination 6 Kérbe 1/6 1/65X|1/6DX
(&) s
1/6 SX|1/6 DX
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MaCros 700

FRIGGITRICI GAS * GAS FRYERS « FRITEUSES A GAZ « GAS FRITEUSEN

7L Cod. 32501700 105x 290 x 120 ¢h) mm 90 €
Mezzo cesto + Half-hasket « Demi-panier  Halbkorb

10 L Cod. 32502200 110 x 290 x 95 (h) mm 90 €
Mezzo cesto « Half-hasket « Demi-panier « Halbkorh
Cod. 32616900 235x290x 95 (h) mm 155 €
Cesto « Basket * Panier « Korb

15L Cod. 32502600 125x 280 x 115 (h) mm 90 €
Mezzo cesto * Half-hasket « Demi-panier  Halbkorb
Cod. 32617700 270x 280 x 115 (h) mm 155 €
Cesto « Basket * Panier « Korb

18 L Cod. 39611100 130 x 285 x 135 (h) mm 90 €
Mezzo cesto * Half-hasket « Demi-panier  Halbkorb
Cod. 39611000 275x285x 135 (h) mm 155 €
Cesto « Basket * Panier « Korb

20 L Cod. 32502400 125x335x 125 (h) mm 90 €
Mezzo cesto « Half-hasket « Demi-panier « Halbkorb
Cod. 32502900 255x335x 125 (h) mm 155 €

Cesto « Basket * Panier « Korb

FRIGGITRICI ELETTRICHE « ELECTRIC FRYERS « FRITEUSE ELECTRIQUES « ELEKTRO FRITEUSEN

10 L Cod. 39501650 95x275x 110 thy mm 86 €
Mezzo cesto * Half-hasket « Demi-panier  Halbkorb
Cod. 39610050 200x 275 x 110 ¢h)y mm 106 €
Cesto « Basket « Panier « Korb

18 L Cod. 32502450 125x 335x 125 (h) mm 86 €
Mezzo cesto  Half-hasket « Demi-panier  Halbkorb
Cod. 32502950 255x335x 125 (h) mm 106 €
Cesto « Basket « Panier « Korh

7L Cod. 33773040 97€
Filtro per bacinella raccogli olio « il tank filter «
Filtre pour récipient d’huile « Fettcontainerfilter

10L Cod. 32773840 97 €

15L Filtro per bacinella raccogli olio « il tank filter «
Filtre pour récipient d’huile « Fettcontainerfilter

18 L

20L Cod. 32774040 97 €

Filtro per bacinella raccogli olio « il tank filter «
Filtre pour récipient d’huile « Fettcontainerfilter

®
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MaCros 700

ATTREZZATURE A GAS * GAS APPLIANCES « APPAREILS A GAZ » GAS GERAETE

SMP Manometro 64 €
Pressure-gauge

Cod. 23524950 Manométre
Druckmesser

SREG GPL Regolatore pressione GPL 48 €

Cod. 22508050 LPG pressure regulator

Détendeur de pression GPL
Druckregler flussiggas

ATTREZZATURE ELETTRICHE « ELECTRIC APPLIANCES » APPAREILS ELECTRIQUES « ELEKTRO-GERAETE

PIM Versione marina: 440 Volt - Piedino regolabile staffa mobile +20%
Navy version: 440 Volt - Adjustable foot mobile bolt
Version marin: 440 Volt - Pied réglable étrier mobile
See-Version: 440 Volt - Regulierhar-fuss Beweglicher Klaue

Modelli « Models  Modeles < Modell:
E7PQ2B - E7PQ2M - E7PQ4B - E7PQ4M -
E7PQ6M - E7PQ4+FE

GPP7 Fermapentole per versione Marine 381€
Cod. 31650000 Pot protection for Marine version

Protection pour casseroles - Version Marine
Topfschutz - Marine Modell

MacCros 700
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