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SNACK APPLIANCES SNACK

REDFOX Snack appliances
REDFOX Serie snack
REDFOX ®acT-dya
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Comprehensive range of snack units is an ideal option for fast food and small-scale catering units. Wide selection of models and options helps in setting up a com-
pact customized configuration. Variety of different outputs and technical specifications of all snack products groups gives a good background for choosing the right
©
solution for concrete catering unit. 20 years of experience in snack equipment helped to build up a product with proper quality and reliability of equipment. N
o
5
Notre gamme des appareils snack est la solution idéale pour la petite restauration, fast food, etc... Le large choix des modeles aide a la mise en place d’une 5
w
2

configuration personnalisée et compacte. Les produits sont congus pour répondre aux normes d’excellentes performances, la fiabilité, |'efficacité et faible colt

d’exploitation. Grace a 20 ans d’expérience dans les équipements snack nous avons pu développer les produits qui sont parfaits pour I'utilisation quotidienne, avec

une longue durée de vie et facile a utiliser.

Pa3sHo06pa3sHbI aCCOPTUMEHTHBbIN paa 060pyA0BaHNA MAEaNbHbI BAPUAHT A4 PECTOPAHOB ObICTPOro NUTaHUs «dacT dyaa» M HebONbLWOro KeMTePUHTa.

REDFOX Snack

LLInpoknii BbIGOp Moaeneit 1 onuuii NoMoraeT KOMNOHOBaTb 060pyAOBaHWE, pa3paboTaHHOTO € y4ETOM NOTPebHOCTEN 3aKasumKa. Pa3nnyHblii 06bem Bbinycka u
TexHU4eckue cneumduKaLmMm NPOAYKTOB A1A MPUTOTOBAEHUA 3aKYCOK AAOT XOPOLLYIO OCHOBY /1 BEPHOIO peLleHus no 8olbopy obopyaosaHusa Ans KelTepuHra.
20 NeTHWi OMbIT NPOU3BOACTBA 0O6OPYA0BAHUA ANA NPUrOTOBAEHMA 3aKyCOK CMOCOOCTBYET CO3/1aBaTh HALEKHOE B IKCMIyaTaLmMm 06opyaoBaHMe Hag exKallero

KayecTtBa.

Accessories



ELECTRIC CLAM GRILLS SNACK

Electric clam grills
Grill steak électrique
INEeKTpuYecknn “ctemk” rpuab

EXTRACTABLE TEFLON SHEET

Clam grill (steak grill) is a device developed for fast and effective preparation of different dishes such as meat steaks, fish, hamburgers, minced meat, eggs, or
eventually also for preparing vegetable dishes. Combination of anti-adhesive surfaces — chromed steel bottom plate and teflon sheet covering the upper plate —
represents comfortable and convenient way of food treatment, avoiding sticking to these surfaces. At the same time minimum of fat is needed to be used for this
type of cooking. High output of both plates (separately regulated) enable us to treat foods in an optimal way — closing the food structure on the outside helps

keeping the maximum moist and juice inside the product. This also contributes to minimizing the weight losses during thermal preparation.

Grill Steak (Clam Grill)est fait pour la préparation rapide et efficace des différents plats tels que des steaks de viande, les poissons, les hamburgers, viande hachée
ou éventuellement pour la préparation de plats de légumes, des ceufs, etc... Combinaison des surfaces anti-adhésives — plaque de fond chrome et feuille de téflon
sur la plague du haut —Ces surfaces nous permettent également de cuisiner avec une quantité minimale de matiéres grasses. Haut puissance des deux plaques

permettant de traiter les aliments de maniere optimale.

3710 0bopyLOBaHKe, pazpaboTaHHoe AnA BbICTPOro v ya0OHOro NPUroToBAEeHMA pasHoobpasHbix 6/t04; CTEMKOB 13 MAca, Pblbbl, rAMbYprepoB, MACHOrO

bapla, AnL, a TakKe 41a NPUroToBaeHus osolleit. CodeTaHne NPOTUBONPUrapHbIX MOBEPXHOCTEN — HUKHEIN MOBEPXHOCTU 13 XPOMMPOBAHHOW CTau, BEpXHel
MOBEPXHOCTU- C TEGIOHOBBIM MOKPLITUEM MO3BO/IAET FOTOBUTL €4y C KOMGOPTOM, 6€3 NPUropaHusa U NPUAUNAHWA K MOBEPXHOCTU. [Py 3TOM AN1S NPUTOTOBNEHUA
HeobX04MMO MUHMUMaIbHOE KOJIMYECTBO XMpa. BbicOKan NPOM3BOANTENIBHOCTL 06X MOBEPXHOCTEN (OHM PeryanpyloTca Kaxaan oTaenbHo) obecneymsaeT
ONTUMAabHbIV CNOCO6 NPUroToBAEHUA 61104, BO3MOXKHOCTb HaKPbITh /1100 KPbILUKOW NMPW NPUrOTOBAEHMU MOMOTaeT COXPaHATL BAAry 1 COK BHYTPU NMPOAYKTa.

ITO TaKKe MUHUMM3MPYeT noTepw Beca B/tofa Npw ero TepmoobpaboTke.



ELECTRIC CLAM GRILLS SNACK

KD30T Upper clam-grill plate with teflon
Clam-grill supérieur avec téflon
BerHﬂﬂ naHenb rpuna
Feuille de téflon
(remplacement facile —
surface non-collant)

Teflon sheet (easy
replacement
non-sticking surface)
Extension for a griddle Extension pour la plague PaclumpeHHaa KOHCTPYKLMA HUMKHEN
plate bottom de cuisson YaCTV KOHTAKTHOTO rpuaa

« Own separated heat- « Propre régulation = PaspenbHoe perynnposaHue Temne-
regulation thermique paTypbl Harpesa

TednoHoBas NOBEPXHOCTL (NErko
3ameHsemas nNpoTMBonpurapHas
NOBEPXHOCTb)

kg netto
Index / code kg brutto C r o C
280 x 400 x 150 19,3 10mm JE—
151000150 | KD30T | 000 o | 208 0,03mm || CHROMED || 50-300 || 230/1N
o
i g
FTHC 30 ED Clam grill - chromed vt
. , . ) o
@ - +KD30T Grill Steak électrique - chromée =
: L A »CTelK"” rpunb — XpOMUPOBAHHbIM o
3 pre-set programmes 3 programmes prédéfinis 3 334aHHbIX MPOrpammbl 4N1A Npo- —
for easy and comfortable pour le choix facile et CTOTbI M ya0bcTBa Bbibopa paboyero
choice of operation confortable de |'opération peskmuma °
1 adjustable programme Un programme réglable 1 MHAMBMAYaNbHAA Nporpamma o
(time and temperature) (temps et température) (ycTaHOBKa mapameTpoB BpemMeHw u s
for customized operation pour une opération TemnepaTypbl) 418 UHAMBUAYANbHbIX o
Separated regulation of personnalisée noTpebHoCTe 3aKasumKa
upper and bottom plates Le réglement séparé de PaspenbHoe perynvposaHue Bepx- N
- Teflon sheet on the upper plagues supérieure et Heln 1 HUXKHEW MoBepXHOCTH
plate (easy replacement inférieure TednoHOBOE NOKPbLITUE BEPXHEN S
« non-sticking surface) Feuille de téflon sur NOBEPXHOCTY (N1€rKO 3aMeHAemasn i
la plaque supérieure NpOTMBOMPUrapHan NOBEPXHOCTb) Q
(remplacement facile — 2
o
surface non-collant)
mm netto kg netto —
it/ rite mm brutto ‘ kg brutto 857 C r \_‘ ° C &
330 x 660 x 400 10mm
101000104 | FTHC30ED +KD30T | o i 305 i a2 0,03mm || CHROMED || 50-300 || 400/3N E
=
FTHC 60 ED Clam grill - chromed 2
+2xKD30T Grill Steak électrique - chromée
,»CTelK” rpunb — XpOMUPOBaHHDbI —
+ 3 pre-set programmes 3 programmes prédéfinis 3 3a4a@HHbIX MPOrpammbl 415 NPO- E
for easy and comfortable pour le choix facile et CTOTbI M ya0bcTBa Bbibopa paboyero a
choice of operation confortable de |‘opération peskmuma 6
. ; [
+ 1 adjustable programme Un programme réglable 1 nHAMBMAYaNbHaAA Nporpamma a
(time and temperature) (temps et température) (ycTaHOBKa MapameTpoB BpeMeHu u o
for customized operation pour une opération TemnepaTypbl) 418 UHAMBUAYANbHbIX
Separated regulation of personnalisée noTpebHocTe 3aKasumKa
upper and bottom plates = Le reglement séparé de PaspenbHoe perynvposaHue Bepx-

Teflon sheet on the upper
plate (easy replacement
« non-sticking surface)

plagues supérieure et
inférieure

Feuille de téflon sur

la plaque supérieure
(remplacement facile —
surface non-collant)

Heln 1 HUXKHew NOBEPXHOCTU

TednoHoBOE NOKPbLITUE BEpPXHEN
NOBEPXHOCTM (Nerko 3ameHsemas
NpOTUBONPUrapHas NoOBEPXHOCTb)

REDFOX Snack

mm netto kg netto o $

it/ Ewils mm brutto ‘ kg brutto 5 C r C & g
660 x 660 x 400 10mm a

101001011 | FTHCE0ED+2xKD30T | /0% o " o 0,03mm f{ CHROMED | 50-300 & 400/3N §
(%]

<<



ELECTRIC CLAM GRILLS SNACK

TEFLON SHEET Teflon sheet
Feuille de teflon
TednoH - 06noxKKa

mm netto

Index / code mm brutto

401590430 | TEFLON SHEET 397 x 281

’ PD 60LS/M Neutral cabinet
Soubassement neutre
MopgctaBkn

mm netto kg netto
mm brutto kg brutto

660 x 530 x 570 18,5
700 x 610 x 580 20,7

Index / code

153000168 | PD 60LS/M




ELECTRIC GRIDDLE PLATES SNACK

Electric griddle plates
Plague de cuisson électrigue
INEKTPUYECKMN KOHTAKTHbBIN FPU/Ib
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Wide selection of electric griddle plates with 10 mm top plate with excellent heat conduction. Equipped with a welded peripheral rim to comply with highest
hygienic requirements. Standard GN sizes of 33, 66 and 99 cm in width. Available as top units (for benchtop use) or on an open cabinet with or without stainless
©
steel doors. N
S
1, 2 or 3 independent cooking zones . Hard-chrome option for each type of plate available é
Smooth, ribbed or combined plate surfaces . Fat drawer with large capacity of 1, 5 litres a
w
o

Large choix de grils électriques avec une plaque en fonte de 10 mm d’épaisseur. Une excellente conductibilité thermique. Soudée par le haut pour garantir les nor-

mes d’hygiene les plus exigeantes. Tailles standard de 33, 66 et 99 cm de largeur. Disponible comme un appareil de table ou a poser sur le soubassement ouvert <
©

avec ou sans portes en acier inoxydable. o
=

Jusqu‘a 3 zones de cuisson indépendantes . Possibilité de chrome dur pour chaque type de plaque disponible g
Surfaces des plaques lisses, nervurés ou combinés . Tiroir de graisse avec une grande capacité de 1, 5 litres =

LLIMpOKWi1 BbIGOP 31EKTPUYECKMX YCTPOMCTB KOHTAKTHOIO rpUAA ¢ BEpXHEN NanuTon 10 MM 1 BENMKONEMHBIMU XapaKTepUCTUKaMK Harpesa. [Jna cooTBeTCTBuA
BbICOKMM FMIMEHNYecknm TpeboBaHMAM cenaH cBapHo Kpal oboaka. CTaHaapTHble pa3mepsbl no wupuHe GN 33,66 1 99 cm. MOXHO ycTaHaBAMBaATL Kak

HaCTo/ibHOE O60pyﬂ,OBaHlAe (LI,I'IH HaCTO/IbHOro I'IpVIN\eHeHl/Iﬂ), NN KaK BUTPUHY OTKPbLITOrO ThMNa C ABEPKaMn U3 HepmaBeroUJ,eﬁ cTanu unmn 6es Hux.

Accessories

1,2 AW 3HE3ABUCUMbIX 30HbI MPUTOTOBAEHMA eApl . N8 Ka)40ro TMna naHenei npeanaratoTca BapmMaHTbl 13 TBEPLOTO
MoBEPXHOCTM NaHene raaxue, pudaeHble nar KOMBUHUPOBaHHbIE Xpoma

. MoanoH Ana xupa bonblion emkoct 1, 5 antpa



ELECTRIC GRIDDLE PLATES SNACK

FTH30E Fry top
Plaque de cuisson

MoBepxHOCTb }Kapo4yHasa

Smooth « Lisse
« 10 mm thick steel plate « Grils fonte d"épaisseur de -
Excellent heat conduction 10 mm
Haut conductibilité
thermique

kg netto
kg brutto

Index / code

330 x 540 x 220
395x 670 x 362

23,7

101 000 100 267

FTH30E

mm netto kg netto
Uit/ ceite mm brutto kg brutto
330 x 540 x 220 44,9
101001800 | FTHC30E | o0 2000 20 514
FTR30E Fry top
- Plaque de cuisson
§ MoBepxHOCTb }KapoyHasn
<
Ribbed « Nervurée
EFNEl| - 10 mm thick steel plate « Grils fonte d’épaisseur de -«
Excellent heat conduction 10 mm
Haut conductibilité
thermique

[nagkana noBepxHOCTb

CranbHan NoBEPXHOCTb TOALLMHOM
10 mm

BenunkonenHble xapakTepucTnkm
TenNonpoBOAHOCTM

C

50-300

10mm

IRON 230/1N

[nazkana NnoBepxHOCTb

CranbHan NoBEPXHOCTb TOALLMHOM
10 mm

BenunkonenHble xapakTepucTnkm
TenNonpoBOAHOCTM

FTHC30E Fry top — chromed
Plaque de cuisson - chromée
nOBerHOCTb Xapo4yHaAda — XpOMMpOBaHHbIﬁ
Smooth + Lisse
« 10 mm thick steel plate « Grils fonte d"épaisseur de -
Excellent heat conduction 10 mm
Haut conductibilité
thermique

—

10mm
CHROMED

Cr

0,03mm

C

50-300

4

230/1N

PubneHas nosepxHoCTb

CranbHan NoBEPXHOCTb TOLLMHOM
10 mm

BenunkonenHble xapakTepucTukm
TenNonpoBOAHOCTM

C

50-300

y

10mm
230/1N

IRON

PubneHas nosepxHoCTb

CTanbHan NOBEPXHOCTb TOLLMHOW
10 mm

BesnvkonenHble xapakTepuUcTUKm

mm netto kg netto
Index / code Model ‘ mm brutto kg brutto
330 x 540 x 220 23,7
101000500 | FTR30E | oo 22”20 e
FTRC30E Fry top — chromed
Plaque de cuisson - chromée
nOBerHOCTb apo4YHaAa — XpOMMpOBaHHbIﬁ
Ribbed « Nervurée
« 10 mm thick steel plate « Grils fonte d"épaisseur de -
Excellent heat conduction 10 mm
Haut conductibilité
thermique

kg netto

kg brutto
23,7
26,7

Index / code

mm netto
mm brutto

Model ‘

330x 540 x 220
395 x 670 x 362

101000502 | FTRC30E

TenaonpoBoAHOCTH

—

10mm
CHROMED

Cr

0,03mm

C

50-300

230/1N




ELECTRIC GRIDDLE PLATES SNACK

FTH60 E Fry top
Plaque de cuisson
MoBepXxHOCTb KapouHas

Smooth « Lisse + PudneHas noBepxHOCTb
=10 mm thick steel plate « Grils fonte d"épaisseur de = CTanbHas NOBEPXHOCTb TOLLMHOM
Excellent heat conduction 10 mm 10 mm
Haut conductibilité + BenukonenHble xapakTepUCTUKM
thermique TEnNonpoBOAHOCTM

kg netto \_‘ ?
Index / code kg brutto C 6

660 x 540 x 220 40,6 10mm JE—
101001000 | FTH60E | o> 200570 ‘ 471 IRON 50-300 [ 400/3N
o
3
FTHC60 E Fry top — chromed >
. P o
Plaque de cuisson - chromée z
MoBepXHOCTb }KapouHasA — XPOMUPOBAHHbIN 2
Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb —_—
= 10 mm thick steel plate « Grils fonte d"épaisseur de = CTanbHas NOBEPXHOCTb TOALLMHOM
Excellent heat conduction 10 mm 10 Mmm °
Haut conductibilité + BenukonenHble xapakTepUCTUKM S
thermique TEnNonpoBOAHOCTM s
o
mm netto kg netto 8
Uit/ ceite mm brutto kg brutto C r ° C & 2
660 x 540 x 220 40,6 10mm o
101001005 | FTHC60E .o z . 40§ a0 el 0,03mm || CHROMED || 50-300 || 400/3N 5
o
FTHR60 E Fry top
Plaque de cuisson
HOBerHOCTb Xapo4yHaAa ©
N
% smooth % ribbed = Y lisse, ¥ nervurée « Yarnaakaa % pudneHan noBepxHOCTb o
= 10 mm thick steel plate « Grils fonte d"épaisseur de = CTanbHas NOBEPXHOCTb TONLLMHOM E
Excellent heat conduction 10 mm 10 Mmm
Haut conductibilité + BenukonenHble xapakTepUCTUKM
thermique TEnNonpoBOAHOCTM
8
=
=
(@)
w
a
w
o

mm netto kg netto o
Index / code Model ‘ Ry —— ‘ bt ( &
660 x 540 x 220 40,6 10mm
101001500 | FTHREOE | 0" 200" o 471 IRON 50-300 | 400/3N

FTHRCG6O0E Fry top — chromed
Plaque de cuisson - chromée
MoBepPXHOCTb }KapouHaa — XPOMUPOBAHHbIN

REDFOX Snack

% smooth % ribbed = Y lisse, ¥ nervurée « Yarnapkaa % pudneHan noBepxXHOCTb
« 10 mm thick steel plate « Grils fonte d"épaisseur de = CTanbHas NOBEPXHOCTb TONLLMHOM "
Excellent heat conduction 10 mm 10 mm 2
Haut conductibilité + BennKonenHble xapakTepucTukm g
thermique Tena0npoBoOAHOCTM g
<

mm netto ‘ kg netto

mm brutto kg brutto C r \_‘ ° C &

660 x 540 x 220 40,6 10mm
101001502 | FTHRC60 E 725: s4o§ a0 e ‘ 0,03mm || CHROMED || 50-300 || 400/3N

Index / code Model ‘




ELECTRIC GRIDDLE PLATES SNACK

FTH90 E Fry top
Plaque de cuisson
MoBepXxHOCTb KapouHas

« Smooth « Lisse + [NagKas noBepxHOCTb
=10 mm thick steel plate = Grils fonte d"épaisseur de  + CTanbHasa NOBEPXHOCTb TOAWMHOW
Excellent heat conduction 10 mm 10 mm
Haut conductibilité + BenukonenHble xapakTepUCTUKM
thermique TEnNonpoBOAHOCTM

kg netto
Index / code kg brutto © ( &
990 x 540 x 220 10mm
101000900 | FTHOOE | /oo ” 0’ oo IRON 50-300 || 400/3N

FTHC90E Fry top — chromed
Plaque de cuisson - chromée
MoBepXHOCTb }KapouHaa — XPOMUPOBAHHbIN

+ Smooth + Lisse + [nafikasa NoBEPXHOCTb
= 10 mm thick steel plate = Grils fonte d"épaisseur de  + CTanbHasa NOBEPXHOCTb TOAWMHOW
Excellent heat conduction 10 mm 10 mm

. /| .
¢ n __r + Haut conductibilité + BenukonenHble xapakTepUCTUKM
| thermique TEennonpoBoAHOCTH

mm netto kg netto

o
Index / code mm brutto kg brutto C r C &

990 x 540 x 220 10mm
101000910 | FTHCOOE 1055’;705’;540 0,03mm || CHROMED || 50-300 [{ 400/3N




GAS GRIDDLE PLATES SNACK

Gas griddle plates
Plague de cuisson gaz
[@30BbIN KOHTAKTHbIV TPUb
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Wide selection of gas griddle plates with 10 mm top plate with excellent heat conduction. Equipped with a welded peripheral rim to comply with highest hygienic
requirements. Standard GN sizes of 33, 66 and 99 c¢cm in width. Available as top units (for benchtop use) or on an open cabinet with or without stainless steel
©
doors. N
>
1, 2 or 3 independent cooking zones . Hard-chrome option for each type of plate available é
Smooth, ribbed or combined plate surfaces . Fat drawer with large capacity of 1, 5 litres o
w
2

Connecting nozzles for both natural gas and propane

Large choix de grils gaz avec une plague en fonte de 10 mm d’épaisseur. Une excellente conductibilité thermique. Soudée par le haut pour garantir les normes <
d’hygiene les plus exigeantes. Tailles standard de 33, 66 et 99 cm de largeur. Disponible comme un appareil de table ou a poser sur le soubassement ouvert avec §
ou sans portes en acier inoxydable. §
Jusqu‘a 3 zones de cuisson indépendantes . Possibilité de chrome dur pour chaque type de plaque disponible é
Surfaces des plaques lisses, nervurés ou combinés . Tiroir a graisse avec une grande capacité de 1, 5 litres
. Gicleurs pour le gaz naturel et le propane

LUMpOKl/Il‘;I Bbl60p rasoBbIX \/CTpOﬁCTB KOHTaKTHOro rpnna c BerHePI nanto 10 MM v BEAMKONEMHbIMM XapaKTepucTUKamu Harpesa. [na COOTBETCTBMA BbICOKMM

Accessories

TUTMEHMYeCcKMM TpeboBaHMAM cAenaH cBapHol Kpait oboaka. CTaHaapTHble paamepsl Mo wrprHe GN 33,66 1 99 cm. MOXHO yCTaHaBAMBaTb Kak HacToNbHOE
obopynosaHue (48 HACTONILHOMO MPUMEHEHWA), AU KaK BUTPUHY OTKPLITOrO TUNa C ABEPKaMM U3 HEpXKaBetoLlwei CTanm unm 6es Hux.
. 1,2 unu 3HE3aBUCUMbIX 30HbI PUTOTOBEHMA efbl . [n# KasK4O0ro TMMa NaHenei npeanaratoTcs BapmaHTbl 13 TBEPAOro
MoBepxHOCTU NaHenel rmagkue, pudaeHsle A KOMOMHUPOBaHHbIE Xpoma

MoaaoH ans xupa 6onbliont emkocTn 1, 5 anTpa



GAS GRIDDLE PLATES SNACK

FTH30G Fry top
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHana
Smooth Lisse
= 10 mm thick steel plate = Grils fonte d"épaisseur de =
Piezzo ignition 10 mm

Allumage piézo
Haut conductibilité
thermique

' - Excellent heat conduction =

kg netto

kg brutto
24,3
27,3

Index / code

101000300 | FTH30G

330 x 600 x 220
395x 670 x 362

Allumage piézo
Haut conductibilité
thermique

“ « Excellent heat conduction -

mm netto kg netto
it/ el mm brutto kg brutto
330 x 600 x 220 24,3
101000302 | FTHC30G | o 00 ) 573
FTR30G Fry top
- Plaque de cuisson
§ MoBepxHOCTb }KapoyHasn
<
Ribbed Nervurée
EPE - 10 mm thick steel plate = Grils fonte d"épaisseur de -
Piezzo ignition 10 mm

Allumage piézo
Haut conductibilité
thermique

Excellent heat conduction

[nagkana noBepxHOCTb

CTanbHan NoBepxHOCTb ToAWwMHON 10
MM, NbE30PO3KMNT

BenvkonenHble xapakTepucTnkm
TeNN0oNPOBOAHOCTMN

I

10mm
PIEZZ0

IRON GAS

[napkana noBepxHOCTb

CTanbHan NoBepPXHOCTb TOALLMHOK 10
MM, NbE30PO3KMNT

BenvkonenHble xapakTepucTnkm
TenNoNpPOBOAHOCTN

FTHC30G Fry top — chromed
Plaque de cuisson - chromée
nOBerHOCTb Xapo4yHaAda — XpOMMpOBaHHbIﬁ
Smooth Lisse
= 10 mm thick steel plate = Grils fonte d"épaisseur de =
Piezzo ignition 10 mm

—

10mm
CHROMED

Cr

0,03mm

I

PIEZZ0 GAS

PrudneHas nosepxHocTb

CTanbHan NoBepPXHOCTb TOALLMHOK 10
MM, NbE30PO3KMT

BenvikonenHble xapakTepucTukm
TENNONPOBOAHOCTMN

%

10mm
PIEZZ0

IRON

GAS

PrudneHas noBepxHOCTb
CTanbHan NoBepxXHOCTb TOALLMHOK 10

mm netto kg netto
Index / code Model ‘ mm brutto ‘ kg brutto
330 x 600 x 220 24,3
101000800 | FTR30G | o0 L0 573
FTRC30G Fry top — chromed
Plaque de cuisson - chromée
nOBerHOCTb Xapo4yHaAda — XpOMMpOBaHHbIﬁ
Ribbed Nervurée
« 10 mm thick steel plate « Grils fonte d"épaisseur de -
Piezzo ignition 10 mm

Allumage piézo
Haut conductibilité
thermique

Excellent heat conduction

kg netto

kg brutto
24,3
27,3

Index / code

mm netto
mm brutto

Model ‘

330 x 600 x 220

FTRC306 395 x 670 x 362

101 000 802

MM, MbE30PO3XKMT
BenvikonenHble xapakTepucTukm
TENNoNpPoBOAHOCTU

—

10mm
CHROMED

Cr

0,03mm

R

PIEZZ0 GAS




GAS GRIDDLE PLATES SNACK

FTH60 G Fry top
Plaque de cuisson
MoBepXxHOCTb KapouHas

Smooth = Lisse = [nagkaa NoBepxHOCTb
=10 mm thick steel plate « Grils fonte d"épaisseur de = CTasnbHas NOBEPXHOCTb TONLLMHOM 10
Piezzo ignition 10 mm MM, Mbe30PO3XKNT
Excellent heat conduction = Allumage piézo + BenukonenHble xapakTepUCTUKM
« Haut conductibilité TENNONPOBOAHOCTM
thermique

kg netto
Index / code “
kg brutto
\* ;/

660 x 600 x 220 44,9 10mm JE—
101001300 | FTH60G | oo 200 0 514 IRON PIEZZ0 GAS
o
3
FTHC60 G Fry top — chromed >
. ) o
Plaque de cuisson - chromée z
MoBepXHOCTb }KapouHasA — XPOMUPOBAHHbIN 2
Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb —_—
= 10 mm thick steel plate « Grils fonte d"épaisseur de = CTasnbHas NOBEPXHOCTb TONLLMHOM 10
Piezzo ignition 10 mm MM, Mbe30PO3XKNT °
Excellent heat conduction = Allumage piézo + BenukonenHble xapakTepUCTUKM S
+ Haut conductibilité TENNONPOBOAHOCTMU s
thermique e
mm netto kg netto 8
Index / code mm brutto kg brutto C r \_/ *;/ “ 2
101001302 | FTHCe0G | 000X600x220 | 449 tomm | o
725x640%410 | 514 0,03mm || CHROMED | PIEZZO || GAS =
o
FTHR 60 G Fry top
Plaque de cuisson
HOBerHOCTb Xapo4yHaAa ©
N
% smooth % ribbed = Y lisse, ¥ nervurée « Yarnaakaa % pudneHan noBepxHOCTb o
= 10 mm thick steel plate « Grils fonte d"épaisseur de = CTanbHas NOBEPXHOCTb TONLLMHOM 10 E
Piezzo ignition 10 mm MM, Mbe30PO3XKNT
Excellent heat conduction = Allumage piézo + BenukonenHble xapakTepUCTUKM
+ Haut conductibilité TENNONPOBOAHOCTMN
thermique E
a
=
(@)
w
a
w
o

mm netto kg netto
Index / code Model ‘ Ry —— ‘ 5 i kw \*;/ l
101001800 | FTHR60G | 000X 600x220 1 237 10mm
725 x 640 x 410 26,7 IRON PIEZZ0 GAS

FTHRC60 G Fry top — chromed
Plaque de cuisson - chromée
MoBepPXHOCTb }KapouHaa — XPOMUPOBAHHbIN

REDFOX Snack

% smooth % ribbed = Y lisse, ¥ nervurée « Yarnapkaa % pudneHan noBepxXHOCTb
« 10 mm thick steel plate « Grils fonte d"épaisseur de = CTanbHas NOBEPXHOCTb TONLLMHOM 10 "
Piezzo ignition 10 mm MM, Mbe30PO3XKNT 2
Excellent heat conduction = Allumage piézo + BennKonenHble xapakTepucTukm g
+ Haut conductibilité TENNONPOBOAHOCTMU 9
thermique <

mm netto kg netto
Index / code Model ‘ Ry —— ‘ oo kW ‘ ( r *;/ “
660 x 600 x 220 10mm A
101001802 | FTHRC60G 725 x 640 x 410 44,951,4 8 0,03mm || CHROMED PIEZZ0 GAS




GAS GRIDDLE PLATES SNACK

FTH90 G Fry top
Plaque de cuisson
MoBepXxHOCTb KapouHas

Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb
=10 mm thick steel plate = Grils fonte d"épaisseur de  += CTanbHas NOBEPXHOCTb TOALLMHONK 10
Piezzo ignition 10 mm MM, Mbe30PO3XKNT
Excellent heat conduction = Allumage piézo + BenukonenHble xapakTepUCTUKM
= Haut conductibilité TENNONPOBOAHOCTM
thermique

kg netto
Index / code kg brutto *;/
oo | 990X 540%220 76,4 Tomm LN ¢ Ib
1055 x 705 x 540 86,4 IRON PIEZZ0 GAS

101001 310

FTHC90 G Fry top — chromed
Plaque de cuisson - chromée
MoBepXHOCTb }KapouHaa — XPOMUPOBAHHbIN

Smooth + Lisse + [nafikasa NoBEPXHOCTb
= 10 mm thick steel plate = Grils fonte d"épaisseur de = CTanbHas NOBEPXHOCTb TOALLMHONK 10
Piezzo ignition 10 mm MM, Mbe30PO3XKNT
Excellent heat conduction = Allumage piézo + BesnwukonenHble xapakTepucTnkm
= Haut conductibilité TENNONPOBOAHOCTMU
thermique

mm netto kg netto
Index / code mm brutto kg brutto C r \* ;/ “
10mm
sl A 0,03mm | CHROMED | PIEZZO |  GAS

101001320 | FTHCS90G 1055 x 705 x 540 86.4




SNACK

FT 30 MK Multifunction fry top
Multifonction alevins haut
MHoropyHKUMOHaNbHbIM 063KapUTb NyULLIUX

Smooth = Lisse = [nagkaa NoBepxHOCTb

=10 mm thick steel plate « Grils fonte d"épaisseur de = CTanbHas NOBEPXHOCTb TONLLMHOM
Excellent heat conduction 10 mm 10 mm
Can be used to cook + Haut conductibilité + BenukonenHble xapakTepUCTUKM
liquids, braising or even as thermique TENNONPOBOAHOCTMN
bain marie

kg netto ﬁ \_‘ ¢
Index / code kg brutto C

10mm N
100300300 | FT30 MK g;g . ggg . gég IRON 50300 [ 230/1N
o
. . 3
FT 30 DK Multifunction fry top >
. . . o
Multifonction alevins haut z
MHoropyHKUMOHANbHbIA 063KAPUTH TyULLIMX 2
Smooth = Lisse = [nagkaa NoBepxHOCTb —_—
= 10 mm thick steel plate « Grils fonte d"épaisseur de = CTanbHas NOBEPXHOCTb TOALLMHOM
Excellent heat conduction 10 mm 10 mm °
Can be used to cook + Haut conductibilité + BenukonenHble xapakTepUCTUKM S
liquids, braising or even as thermique TENNONPOBOAHOCTM s
bain marie o
mm netto kg netto - 8
Uit/ ceite mm brutto kg brutto |~ \_‘ © C & 2
530 x 330 x 220 SECURE 10mm (@)
100300600 | FT30DK | 390 204362 DRAINTAPH  IRON 50-300 § 230/1N 5
o
ST40N Electric hub
Réchaud bas électrique
Mnauta NIeKTpunyeckKana 9]
N
= Diameter 40 cm = Plaque en fonte @ 400 = Ounametp 40 cm ;
= Power control is enabled mm « PerynnposaHue MOLWHOCTM C No- =
by 6-position regulation = Régulation de la MOLLBIO 6 MO3ULMOHHOM PyYKM Nepe-
switch knob puissance de chauffe par Kntovatens
commutateur a 6 position
= Chassis en acier inox, E
pieds réglables a
=
(@)
w
a
w
o

mm netto ‘ kg netto

o
mm brutto kg brutto — ‘ C @ 5 &

568 x 568 x 570 L
100016400 | STN40ON 630 x 630 x 650 50-400 40 cm 400V

Index / code Model ‘

REDFOX Snack

Accessories



PANINI GRILLS SNACK

Panini grills
Contact — grills
[TaHWUHW TPUNb

QUICK WARM - UP IRON MATERIAL

Grills are made of stainless steel and compound steel material with excellent heat conduction, respectively fast warm-up time. Lateral rim manually welded to the
steel plate to comply with highest hygiene standards. Large waste-drawer with high capacity for residual crumbs is underneath the front edge of plate. The best-

-selling model PM — 2015 is also available in teflon version LTF, providing a non-sticking surface for very comfortable cleaning.

Les grilles avec la construction de chassis en inox et les plaques émaillées permettent une cuisson rapide, mais parfaitement homogene et 100% hygiénique (sur-
face non poreuse). De série avec plaque inférieure lisse ou rainurée (supérieure rainurée) permettant également la cuisson d’omelettes, galettes, pains suédois,
mais idéal pour saisir les steaks, hambureger, sandwiches... Grace au tiroir a graisse, entretien aisé et facile. Le modéle PM est également disponible en version
téflon LTF.

TPWUAW M3roTaBAMBAIOTCA U3 HEPIKABEIOLLEN CTanu 1 NErPOBAHHOW CTaau C NPEBOCXOAHBIMU XapaKTEPUCTUKAMM TENNONPOBOAHOCTU U COOTBETCTBEHHO ObICTPbLIM
BpemeHem pasorpesa. K cTaNbHOMY OCHOBaHMIO NAWTbI NPUBapPEH BPYYHYO BOKOBOW 060A0K, YTO COOTBETCTBYET BbICOKMM CTaHAaPTaM TpeboBaHMI r1rneHsi.
BHM3y nepesHel naHenn nmeeTcs 60NbLION NPUEMHMK 1A OTXOA0B, KPOLLEK, T.M. XUT npoaa, moaens PM — 2015, Takxke AocTynHa B Bepcun LTF ¢ TedpaoHoBbIM

NOKPbITUEM, 0becneyrnBatoLLMM aHTUMNPUTAPHYIO MOBEPXHOCTb U 04eHb YA0OHYIO MOMKY U OYUCTKY.



PANINI GRILLS SNACK

PS 2010 LB

Small plate
= Compound steel plate

Index / code

304 x322x182

101005030 330x470x 230

PS2010LB

PS 2010 RB

Small plate
= Compound steel plate

mm netto kg netto
Uit/ ceite mm brutto kg brutto
304 x322x182
101005140 | PS2010RB 330 %470 x 230
PM 2015 LB
Medium plate

Compound steel plate

mm netto kg netto
Index / COde m

387x322x182 12

101005 120 435 x 470 x 230 13

PM 2015 LB

PM 2015 RB

240 mm

Medium plate
Compound steel plate

365 mm

mm netto kg netto
Index / cude m
387x322x182 11,6

101005130 435x470x 230 12,6

PM 2015 RB

with high heat conduction

with high heat conduction

with high heat conduction -

with high heat conduction -

Griddle plate
Plancha de cuisson
MaHUHU rpunb

Petite plaque (épaisseur
8 mm)
Haut conductibilité
thermique

= Rebord périphérique
soudé

Griddle plate
Plancha de cuisson
MaHWHU rpunb

Petite plaque (épaisseur
8 mm)
Haut conductibilité
thermique

= Rebord périphérique
soudé

Griddle plate
Plancha de cuisson
MaHWHU rpunb

Medium plaque
(épaisseur 8 mm)
Haut conductibilité
thermique

Rebord périphérique
soudé

Griddle plate
Plancha de cuisson
MaHWHU rpunb

Medium plaque
(épaisseur 8 mm)
Haut conductibilité
thermique

Rebord périphérique
soudé

ManeHbKana Tapeska
- nOBerHOCTb n3 /'Iel’VIpOBaHHOﬁ CTa-
/I C BbICOKOW TennonpoBoOAHOCTbIO

C
50-300 [ 230/1N

ManeHbKada Tapeska
= [loBepxHOCTb 13 /'Iel’l/IpOBaHHOl;I CTa-
/I C BbICOKOW TennonpoBOAHOCTbIO

<17

50-300 [ 230/1N

« CpeaHnas Tapenka
MoBEPXHOCTb W3 NErpoBaHHOM cTa-
JIN C BbICOKOW TEMIONPOBOAHOCTbIO

—=1.C|1

IRON 50-300 || 230/1N

« CpefaHnas Tapenka
MoBEPXHOCTb M3 NErpoBaHHOM cTa-
/11 C BbICOKOW TEeNnI0MnpoBOAHOCTbIO

<17

50-300 || 230/1N

RM Pizza | REDFOX 900 | RM 700 | REDFOX 600 |

REDFOX Pizza |

REDFOX Snack

Accessories



PANINI GRILLS SNACK

PD 2020 LB Griddle plate

Plancha de cuisson
MaHUHU rpunb

Double plaque (épaisseur
8 mm)
Haut conductibilité
thermique

= Rebord périphérique
soudé

Double plate
= Compound steel plate
with high heat conduction

Index / code
592 x 322 x 182 17,1
101 005 090 PD 2020 LB 640 x 470 x 230 18,4
PD 2020 RB Griddle plate

- Plancha de cuisson

c MaHuHKM rpunb

(]

Double plate Double plaque (épaisseur

AN - Compound steel plate

with high heat conduction

8 mm)
Haut conductibilité

thermique
= Rebord périphérique
soudé

kg netto

kg brutto
16,4
17,7

mm netto
mm brutto
592 x322x182

PD 2020 RB 640 x 470 x 230

Index / code

101005 110 2,4

Griddle plate
Plancha de cuisson
MaHuHU rpunb

PD 2020 VB

Double plague (épaisseur
8 mm)

Haut conductibilité
thermique

Rebord périphérique
soudé

Double plate
+ Compound steel plate
with high heat conduction -

kg netto

kg brutto
16,7
17,7

mm netto
mm brutto

592 x 322 x182
640 x 470 x 230

Index / code

PD 2020 MB

101 005 100

« [lBoiHasA Tapesnka
« ToBEpXHOCTb U3 IErMPOBAHHOM CTa-
JIV1 C BLICOKOW TENNONPOBOAHOCTbIO

C
50-300 [ 230/1N

« [lBoiHasA Tapesnka
« ToBEpXHOCTb M3 IErMPOBAHHOM CTa-
JIV1 C BLICOKOW TEMNOMNPOBOAHOCTbIO

<17

50-300 [ 230/1N

= [1BOViHaA Tapeska
[oBEpPXHOCTb M3 NEerMPOBaHHON CTa-
/I C BbICOKOW TEMNNOMPOBOAHOCTHIO

C

50-300

230/1N




PANINI GRILLS SNACK

PS2010L Panini grill
Contact grill

MaHuHU rpunb

Standard for upper plate is
ribbed surface

Compound steel plates
with high heat conduction

Standard pour plaque
supérieure est surface
rainurée

Haut conductibilité
thermique

B cTaHZAPTHOM MCMOMHEHUW BEepX-
HAA NAUTa C pUdIEHON NOBEPXHO-
CTblo

MoBEPXHOCTb M3 NETMPOBAHHOM CTa-
JIV1 C BbICOKOW TEMIOMNPOBOAHOCTbIO

kg netto
Index / code kg brutto o C
304 x 405 x 182 16,3 —_—
101010000 | PS2010L | 3207 -0 520 pea 50-300 || 230/1N
o
S 3
PS 2010 R Panini grill vt
. o
Contact grill z
NaHuHU rpunb &
Standard for upper plateis « Standard pour plaque B cTaHA@PTHOM MCMONHEHUN BEpX- —_
ribbed surface supérieure est surface HAA NAMTa ¢ prdNEeHON NoBEpPXHO-
Compound steel plates rainurée CTblo °
with high heat conduction Haut conductibilité [MOBEPXHOCTb M3 IErMPOBAHHOM CTa- S
thermique /11 C BbICOKOW TEMNOMNPOBOAHOCTHIO s
o
mm netto kg netto 8
Uit/ ceite mm brutto kg brutto © C & 2
304 x 405 x 182 15,9 o
101010010 | PS2010R | 307 207 520 106 50-300 || 230/1N e
o
PM 2015 L Panini grill
Contact grill
NaHuHu rpunb ©
N
N
Standard for upper plateis « Standard pour plaque B cTaHA@PTHOM MCMONHEHUN BEpX- o
ribbed surface supérieure est surface HAA NAMTa ¢ prdNEHON NOBEPXHO- E
Compound steel plates rainurée CTblo
with high heat conduction Haut conductibilité [OBEPXHOCTb M3 NErMPOBAHHOM CTa-
thermique /11 C BbICOKOW TEMNOMPOBOAHOCTHIO
S
N
o
=
(@)
w
a
w
mm netto kg netto o

Index / code mm brutto

409 x 405 x 182
PM2015L 435x470x 230

Model ‘

101010 100

kg brutto

21,3
22,3

=

mm netto
mm brutto

409 x 405 x 182
435x 470 x 230

Index / code Model ‘

101010110 | PM2015R

PM 2015R

Standard for upper plate is

Panini grill
Contact grill
MaHWUHU rpunb

Standard pour plaque

<17

50-300 [ 230/1N

B cTaHZAPTHOM MCMOMHEHUW BEepX-

REDFOX Snack

365 mm ribbed surface supérieure est surface HAA NAnTa ¢ pudaeHO NoBEPXHO- "
Compound steel plates rainurée CTblo 2

with high heat conduction Haut conductibilité [OBEPXHOCTb M3 NErMPOBAHHOM CTa- g

thermique /W1 C BLICOKOW TENNONPOBOAHOCTbIO g

<

kg netto

kg brutto
20,8
21,8

k"
il 4

=

E

C
50-300 [ 230/1N




PANINI GRILLS SNACK

PM 2015 LTF Panini grill
Contact grill
MaHuHU rpunb

Standard for upper plateis + Standard pour plaque + B CTaHAAPTHOM UCMONHEHUN BEpPX-

ribbed surface supérieure est surface HA8 NAUTa ¢ pubNeHoM NoBEPXHO-

Compound steel plates rainurée CTblo

with high heat conduction + Haut conductibilité + [10BEPXHOCTb 13 IErMPOBAHHOW CTa-
thermique /11 C BbICOKOW TEMNOMPOBOAHOCTHIO

mm netto kg netto o
ace/cods mm brutto kg brutto C
409 x 405 x 182 21,3 8mm

101010105 | PM20ISLTF | oo o0 oa0 23 TEFLON 50-300 230/1N

PD 2020 L Panini grill
Contact grill
NaHuHU rpunb

Standard for upper plateis « Standard pour plaque + B CTaHAAPTHOM UCMONHEHUN BEpPX-

ribbed surface supérieure est surface HAA NAMTa ¢ prdNEeHON NoBEpPXHO-

Compound steel plates rainurée CTblo

with high heat conduction + Haut conductibilité + [10BEPXHOCTb 13 NErMPOBAHHOM CTa-
thermique /W1 C BbICOKOW TEMNIOMNPOBOAHOCTbIO

mm netto kg netto °
Index / code mm brutto kg brutto C &

614 x 405 x 182 31,5

101010070 | PD2020L 640 x 470 x 230 328

50-300 | 400/3N

PD 2020 R Panini grill
- Contact grill
c NaHUHYM rpUnbL
(o]
Standard for upper plateis « Standard pour plaque + B CTaHAAPTHOM UCMONHEHUN BEpX-
570 mm ribbed surface supérieure est surface HAA NAnTa ¢ pudaeHO NoBepXHO-
= Compound steel plates rainurée CTblo
with high heat conduction + Haut conductibilité + [10BEpPXHOCTb 13 NErMPOBAHHOM CTa-
thermique JIV1 C BbICOKOW TENIOMNPOBOAHOCTbIO

mm netto kg netto o
Index / code Model ‘ ey el ‘ It kW ‘ C &

101010090 | PD2020R = O1AX405x182 30,7 50-300 [ 400/3N

640 x 470 x 230 32

PD 2020 M Panini grill
Contact grill
MaHWUHU rpunb

Standard for upper plateis « Standard pour plaque + B CTaHAAPTHOM UCMONHEHUN BEpX-

ribbed surface supérieure est surface HAA NAMTa ¢ prdNeHON NoBepPXHO-

Compound steel plates rainurée CTblo

with high heat conduction + Haut conductibilité + [10BEPXHOCTb 13 NErMPOBAHHOM CTa-
thermique /W1 C BLICOKOW TENNONPOBOAHOCTbIO

mm netto kg netto o
Index / code Model ‘ Pt ‘ oo kW ‘ C &

614 x 405 x 182 31,1
640 x 470 x 230 32,4 ‘ 6 50-300 || 400/3N

101010080 | PD2020M




PANINI GRILLS SNACK

PD 2020 LSL Panini grill
Contact grill
MaHWHU rpunb

Lis for upper plate at left = Lest pour la plaque + L onA BepxHei naHenu Ana nesoin
hand supérieure a la main pYyKM
standard for upper plate is gauche Standard pour « B CTaHA@PTHOM UCMONHEHUN BEPX-
ribbed surface plague supérieure est HAA NAWTa ¢ pudaeHOM NOBEPXHO-
= compound steel plates surface rainurée CTbtO
with high heat conduction « Haut conductibilité + [10BEpPXHOCTb 13 NErMpoBaHHOM CTa-
thermique JIN C BbICOKOW TEMNOMPOBOAHOCTHIO

mm netto kg netto
Cesecce mm brutto kg brutto ° C &
614 x 405 x 182 24,5 I
101010075 | PD2020LSL | 200 000 o0 258 50-300 [ 400/3N
o
S 3
PD 2020 LSP Panini grill vt
. o
Contact grill z
MaHWHU rpunb &
P is for upper plate at « P est pourla plaque = P anqa BepxHen naHenn Ans npasom —
right hand supérieure a la droite pYyKM
standard for upper plate is = Standard pour plaque « B CTaHA@PTHOM MCMONHEHUN BEPX- °
ribbed surface supérieure est surface HAA NAWTa ¢ pudaEeHOM NOBEPXHO- o
= compound steel plates rainurée CTbtO s
with high heat conduction « Haut conductibilité + [10BEPXHOCTb 13 NErMpPOBaHHOM CTa- e
thermique JIN C BbICOKOW TEMIOMNPOBOAHOCTHIO
mm netto 8
Index / code By o C & 2
614 x 405 x 182 24,5 o
101010076 | PD2020LSP | 207 200 20 258 50-300 | 400/3N e
o
PD 2020 RSL Panini grill
Contact grill
MaHWHU rpunb T
N
Lis for upper plate at left = L est pour la plaque » L anAa BepxHel naHenn Ana nesow o
hand supérieure a la main pYKM E
- Standard for upper plateis  gauche « B CTaHAAPTHOM UCMONHEHUN BEPX-
ribbed surface « Standard pour plague HAA NAKTa ¢ pudaEHOM NOBEPXHO-
+ Compound steel plates supérieure est surface CTbtO
with high heat conduction rainurée + [10BEPXHOCTb 13 NErMPOBaHHOM CTa- I
Lot lte s “ N
Haut conductibilité /I C BbICOKOM TEMMONPOBOAHOCTbIO a
thermique 3
[N
a
w
o

mm netto
o
Index / code sy et C &

614 x 405 x 182 23,7 50-300 400/3N

101010095 | PD 2020 RSL 640 x 470 x 230 25

PD 2020 RSP Panini grill
Contact grill
MaHWHU rpunb

REDFOX Snack

P is for upper plate at « P est pourla plaque + P onA BepxHeit naHenu Ana npasou
right hand supérieure a la droite pYyKM "
Standard for upper plateis - Standard pour plaque « B CTaHA@PTHOM UCMONHEHUN BEPX- 2
ribbed surface supérieure est surface HAA NAnTa ¢ pudaeHOM NoBEepPXHO- §
» Compound steel plates rainurée CTbtO 3
with high heat conduction -« Haut conductibilité + [10BEpPXHOCTb 13 NErMpPOoBaHHOM CTa- <
thermique /1N C BbICOKOW TEMNIOMPOBOAHOCTHIO

mm netto kg netto °
Index / code mm brutto kg brutto C &
614 x 405 x 182

101010096 | PD2020RSP | )0 o0 5ao ¥ 50-300 || 400/3N




PANINI GRILLS SNACK

PD 2020 MSL Panini grill
Contact grill
MaHuHU rpunb

Lis for upper plate at left = Lest pour la plaque « L ana BepxHen naHenn ana nesou

hand supérieure a la main pyK#M

Standard for upper plateis  gauche + B cTaHZapTHOM UCMONHEHWUW BEPX-

ribbed surface « Standard pour plague HAA NAMTa C prdNEHON NOBEPXHO-

= Compound steel plates supérieure est surface CTbtO

with high heat conduction rainurée + [10BEpPXHOCTb 13 NErMpPOBaHHOM CTa-
Haut conductibilité /I C BbICOKOM TEMNMONPOBOAHOCTbIO
thermique

mm netto
o
Index / code mm brutto ( e
614 x 405 x 182 3
101010085 | PD2020MSL | o /o0 oo ¥ 50-300 & 400/3N

PD 2020 MSP Panini grill
Contact grill

£
§ MaHuHK rpunb
(o]
= Pisfor upper plate at « P est pourla plaque = P anqa BepxHel naHenun Ans npasow
right hand supérieure a la droite pyK#M
+ Standard for upper plateis = Standard pour plaque + B cTaHZapTHOM MCNONHEHNUW BEPX-
ribbed surface supérieure est surface HAA NAMTa C pUdNEHON NOBEPXHO-
= Compound steel plates rainurée CTbtO
- with high heat conduction « Haut conductibilité MoBepXHOCTb M3 IeTMPOBAHHOM CTa-
thermique JIN C BbICOKOW TEMIOMNPOBOAHOCTHIO

mm netto kg netto ’
m kg brutto C &

614 x 405 x 182 239
640 x 470 x 230 25,2 g 400/3N

101010086 | PD 2020 MSP




GAS LAVA STONE GRILLS SNACK

Gas lava stone grills
Grille pierre de lave gaz
[@30BbIN FPU/Ib C 1aBA — KAMHAMM

: o
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RGE - COVERAGE BURNER - GL!
w
. ©
N
N
a
>
o
Two optional positions of grid height. 5 kilograms of lava stones delivered with each unit. Choice of medium duty burner with single tube construction or heavy
duty ,U” shape burner for excellent heat distribution (demountable for easy cleaning). Equipped with grid for meat in standard version, option for fish grid availa-
©
ble. H
X
5
Deux positions optionnelles de la hauteur de la grille. 5 kg de pierres de lave livrés avec chaque appareil. Choix de brlleurs moyen ou puissants de forme ,U“ pour 5
w
o

une excellente répartition de la chaleur (démontable pour le nettoyage). Choix entre deux types de grille; pour la viande livré en standard ou |‘'option pour grille de

poissons.

[Ba BapraHTa BbICOTbI pelleTKN. B Ka bl rpuab BXOAWT 5 KMAOrpammoB naBa KamHel. Boibop ropenku ansa cpegHein Harpyskm ogHOTPYOHOM KOHCTPYKLUMM MK
ropesiku Ana 60nbWoi Harpysku ,U“ 0bpasHolt popmbl A7 XOpoLLero pacnpeaeneHns Tenna (CbemHble AA NPOCTOTbl OYUCTKM). B CTaHA@pPTHOM MCMoNeHUn

YKOMMNNEKTOBaH peLUeTKO;I ANA MACa, ONUMOHHO npeanaraeTca pelweTka ana pbl6b|.

REDFOX Snack

Accessories



GAS LAVA STONE GRILLS SNACK

mm netto
mm brutto

330 x 540 x 220
395 x 670 x 362

Index / code

103500100 | GL30G

=
=
™M
®
<

kg netto

kg brutto
16,5
19,5

GL30G

Single tube burner
Piezzo ignition
Fat-collecting drawer

mm netto
mm brutto

660 x 540 x 220
725 x 640 x 410

Index / code

103500200 | GL60G

kg netto
kg brutto

=
=
mMm
0
<
312 mm .

GL60G

Single tube burner
Piezzo ignition
Fat-collecting drawer

‘ mm netto ‘

Rt mm brutto

Index / code

330 x 540 x 220

GL306s 395x 670 x 362

103 500 110

483 mm

312 mm

kg netto

kg brutto
17,3
20,3

GL 30 GS

= ,U”shape demountable
burner for large space

coverage
Piezzo ignition
« Fat-collecting drawer

7

mm netto

Index / code | Model ‘ mm brutto

660 x 540 x 220
725 x 640 x 410

103500210 | GL60GS

kg netto

kg brutto
32,6
39,1

I
i

GL 60 GS

coverage
Piezzo ignition

,U“ shape demountable
burner for large space

Lava stone grill
Grille pierre de lave
punb c naBa KAMHAMM

Brdleur a tube unique
= Allumage piézo
= Tiroir de graisse

Lava stone grill

Grille pierre de lave

punb c naBa KaMHAMU
Brdleur a tube unique

= Allumage piézo
= Tiroir de graisse

Lava stone grill

Grille pierre de lave
MPunb c naBa KAMHAMU
U- tube braleur

« Allumage piézo
= Tiroir de graisse

Lava stone grill
Grille pierre de lave

punb c naBa KaMHAMU

U- tube brlleur
« Allumage piézo
« Tiroir de graisse

« Fat-collecting drawer

OpHOTPY6Has ropesika, Nbe3opos3mur
« MoapaoH ana cbopa kupa

‘ NATURAL
546 N\ g " &
SIONE || PIEZz0 GAS

OfHOTPpY6Has ropesika, Nbe3opos3mur
« MoapaoH ana cbopa kupa

NATURAL
LPG

I

PIEZZ0 GAS

5KG
STONE

fopesnka ,M“ obpasHoi dopmbl ana
oxBaTa bosblen naowaan
Nbe30PO3KUT

MoapoH ana cbopa xupa

NATURAL
LPG

I

PIEZZ0 GAS

5KG
STONE

fopenka ,M"“ obpasHoi dopmbl ana
oxBaTa bonblen naowaan
Mbe30PO3KUT

MoapoH ana cbopa xupa

NATURAL
LPG

A

PIEZZ0 GAS




ELECTRIC WATER GRILL

nd

mm netto
mm brutto

type M

and greasy product

Index / code kg brutto

153 500 150

type M ‘ 312x483 ‘

type S

dry product

312 mm

mm netto
Index / code kg brutto

153500100 | typeS 312 x483 ‘

GV30E

Cast-iron grid
+ GN 1/1-65 grease
collector

kg netto

kg brutto
10,5
13,5

Index / code

mm netto
mm brutto

Model ‘

330x 600 x 314

111130033 395 x 670 x 362

GV30E

33

Grill grid GL
Grille de GL
punb cetkn GL

Perfect for grilling meat

Grill grid GL
Grille de GL
Mpunb cetkn GL

Perfect for grilling fish and

Water grill
Gril de I‘eau
Bopaa rpunb
Grille en fonte

= Collecteur de graisse GN
1/1-65

SNACK

YyryHHble peLeTkm
+ GN 1/ 1-65 cma3ka KoniekTop

;j 1 &
==
CAST-IRON 20/

RM Pizza | REDFOX 900 | RM 700 | REDFOX 600 |

REDFOX Pizza |

REDFOX Snack

Accessories



OPEN CABINETS FOR SNACK APPLIANCES SNACK

Open cabinets for snack appliances
Support pour les appareils de snack
OTKpbITblE WKAPbI

CASTOR WHEEL WITH BRAKE

Solid construction; AISI 430

Construction renforcée en inox AISI 430

HepasbémHan koHcTpykuma; AlSI 430



OPEN CABINETS F ACK APPLIANCES SNACK

= PO 30 Open cabinet
Supporte

OTKpbITbI WKad

For single FT, GL, BM
= Plastic support legs
adjustable in height

FT, GL, BM
= Les pieds en plastique
réglables

ana ognHoyHoro FT, GL, BM
Perynvpyembie no BbICOTE MAACTUKO-
Bbl€ OMOPHbIE HOMKKM

mm netto
mm brutto

kg netto
kg brutto

330x510 x 650 13,3
520 x 340 x 660 14,8

Index / code

153000030 | PO30

o
S
fF===ma pOo30/M Wheeled cabinet <
] | o
Supporte, 4 roues =
LWKad Ha Konecukax 4
For single FT, GL, BM FT, GL, BM Ona oamHouHoro FT, GL, BM —
= Plastic support legs = Les pieds en plastique = Perynupyemble No BbICOTE NNACTUKO-
adjustable in height réglables Bbl€ OMOPHbIE HOMKKM °
S
~
=
o
o
mm netto kg netto o
Uit/ ceite mm brutto kg brutto 2
330x 510 x 650 139 )
153001040 | POSO/M | 570, 340 x 660 14,4 a
o
= PO 60 Open cabinet
Supporte
OTKpbITbIN WKad ©
N
N
For double FT, GL, BM FT, GL, BM ana asorHoro FT, GL, BM o
= Plastic support legs = Les pieds en plastique = Perynupyemble No BbICOTE NNACTUKO- E
adjustable in height réglables Bbl€ OMOPHbIE HOMXKKM
©
N
S
>
(@)
[
a
w
mm netto kg netto o

Model ‘

Index / code mm brutto

kg brutto

660 x 510 x 650 16,5
520 x 670 x 600 18,5

153000060 | PO 60

Wheeled cabinet
Supporte, 4 roues
LWLkad Ha Konecukax

==\ po60/M

REDFOX Snack

For double FT, GL, BM
= Plastic support legs
adjustable in height

Index / code mm netto ‘ kg netto

mm brutto kg brutto

660 x 510 x 650 17,1
520 x 670 x 600 18,1

Model ‘

153 001 060

PO60/M

FT, GL, BM
= Les pieds en plastique
réglables

ana asorHoro FT, GL, BM
Perynunpyemble No BbICOTE MAaCTUKO-
Bble OMOPHbIE HOXKKM

Accessories



ELECTRIC FRYERS SNACK

Electric fryers
Friteuse électrique
INEeKTPOPPUTIOPHULbI

ROBUST CH

Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for comfortable cleaning and maintainance. Basin and top plate made of AISI 304. Selection of different
power outputs, basin volumes and basket configurations for choosing the best solution for your operation. Solid support of heating elements ensures a proper
cold zone underneath resistances. Safety thermostat at 230 °C for security. Solid construction of baskets and long resistances (large surface) for long lifetime of

components.

Cuve emboutie avec des formes et des angles arrondis pour un entretien simple et hygiénique. Construction du plan supérieur en inox AlSI 304. Choix de différents
niveaux de puissance, de volumes des cuves et configurations des paniers ce qui vous permet de sélectionner la meilleure solution pour votre travail. Support
renforcé des résistances. Zone froide. Thermostat de sécurité pour un fonctionnement sécurisé. Paniers et résistances renforcés pour une longue utilisation de ses

composants.

LlITamnoBaHHaA eMKOCTb 3PrOHOMUYHbBIMU BHYTPEHHUMU GOPMaMM M yriamu A1 MPOCTOTbI OBCAYKMBAHMA U MOMKU. EMKOCTb 1 BEPXHAA NaHes b BbIMOSHEHbI
13 ctanm AlSI 304. Bo3MOXKHOCTb BbiGOpa pa3HbIx 3HaYeHUI MOLLHOCTM Ha BbIXOAe, 06BbEMOB eMKOCTeN U KOHOUIYpaLmii KOP3UH A7 ONTUMANbHOMO
VHAMBKAYaNbHOMO Bbi6Opa yc10BMi paboTel. TBepAas onopa HarpesaTe/bHbIX 3/1eMEHTOB rapaHTUPYeT Hauume AOIKHOM XONOAHOM 30HbI MO YrIopamu.
MpefoxpaHUTebHbIA TepMocTaT ¢ TemnepaTypoi 4o 230°C. MpoyHas KOHCTPYKLUMSA KOP3UH U A/IMHHbIE ynopbl (60/1bwan naoLads nosepxHocTv) obecnedvsaert

[0NTOBEYHOCTb CPOKA CNYKObl BCEX COCTABNAOLLMX.



ELECTRIC FRYERS - STANDARD LINE SNACK

FEO4 E Electric fryer 5|
Friteuse électrique 5 |
IneKTPoPpUTIOPHULbI 5 n

+ Work and safety + Thermostat de travail et + Pabounit npeoxXxpaHUTEbHbIN Tep-
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en MOCTaTbl B KEPaMMYECKMX KOopnycax
housing céramique = [1/IvHHble ynopbl (bonblwan naowaas
Long shape of resistance = Forme longue de NMOBEPXHOCTUN) — CHUIKEHUE IN1eKTPU-
(large surface)- lower résistance (grande YeCcKuMx Harpysok
electrical load surface)- chauffage plus

efficace de I'huile

mm netto kg netto —
Cesecce mm brutto kg brutto \\“w | ﬁsss | ° C E m
100100101 | FEO4E | LE0%420x300 21 | 130x235x10
450 £ 330 x 220 , : X235 x Skg/h  [{COLDZONE] 50-190 ff STAINLESS | 51 230/1N
o
i g
FEO7E Electric fryer 8 | >
. P . o
Friteuse électrique 8 | z
AneKkTpodpuTiopHULbI 8 N 4
+ Work and safety + Thermostat de travail et + Pabounit npefoxpaHUTeNbHbIN Tep- —_
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en MOCTaTbl B KEPaMMYECKMX Koprnycax
housing céramique « [1/IHHble ynopbl (boablwan naowaas °
Long shape of resistance = Forme longue de NMOBEPXHOCTUN) — CHUIKEHUE INeKTPU- S
(large surface)- lower résistance (grande YeCcKMx Harpysok s
electrical load surface)- chauffage plus e
efficace de I'huile
mm netto kg netto 8
Index / code By e kg brutto Basket \\“w | ssﬁss | o C ‘Ej m & 2
100101001 | FEO7E | 2/0%420x300 210 235 x 100 7k Q
450 x 310 x 330 g/h 1 COLDZONER 50-190 | STAINLESS 8l 230/1N 5
o
FEO7 E/V Electric fryer 8 |
Friteuse électrique 8 |
/
@ AneKkTpodpuTiopHULbI 8 NI T
N
+ Work and safety + Thermostat de travail et + Pabounit npefoxpaHUTEebHbIN Tep- o
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en MOCTaTbl B KEPaMMUUYECKMX Koprycax E
housing céramique = [1/IvHHble ynopbl (bonblwan naowaab
Long shape of resistance = Forme longue de NOBEPXHOCTUN) — CHUIKEHUE INEeKTPU-
(large surface)- lower résistance (grande YeCcKMx Harpysok
electrical load surface)- chauffage plus I
) " N
efficace de I'huile =
=
(@)
w
a
w
o

mm netto ‘ kg netto

mm brutto kg brutto Bt r& \\“% I% © C \éﬂ m &

270 x 420 x 370 SECURE =]

2
100101008 | FEOTEN | 31 % fo% 0 210235 x100 DRAINTAP| 7kg/h [cOLDZONE 50-190 [ STANLESS | 81 || 230/1N

Index / code Model ‘

FE44E Electric fryer 2x5 |
Friteuse électrique 2x5 |
AnekTpodpuUTIOPHULbI 2X5 N

REDFOX Snack

+ Work and safety + Thermostat de travail et + Pabounit npefoxpaHUTENbHbIN Tep-
thermostats with ceramic de sécurité avec bofitier en MOCTaTbl B KEPAMMYECKMX KOpMycax "
housing céramique « [1/IvHHble ynopbl (bonbwan naowaab 2
Long shape of resistance = Forme longue de MOBEPXHOCTH) — CHUMKEHUE 371EKTPU- g
(large surface)- lower résistance (grande YeCcKMx Harpysok 9
electrical load surface)- chauffage plus <

efficace de I'huile

Index / code | Model I ‘ RECIO \I " o —)
mm brutto kg brutto kW/L Uil M — m
360x420x300 | 9,1 || I#I C =]

100103001 | FE44E 4,2 | 130x235x100

450 x 400 x 330 10,1 0,42 10kg/h | COLD ZONE[ 50-190 | STAINLESS f{  2x51 230/1N




ELECTRIC FRYERS - STANDARD LINE SNACK

FE74 E Electric fryer 5+8 |
Friteuse électrique 5+8 |
AneKTpodpuTIOpHULI 5+8 N

+ Work and safety + Thermostat de travail et + Pabounit npeoxXxpaHUTEbHbIN Tep-
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en MOCTaTbl B KEPaMMYECKMX KOopnycax
housing céramique = [1/IvHHble ynopbl (bonblwan naowaas
Long shape of resistance = Forme longue de NMOBEPXHOCTUN) — CHUIKEHUE IN1eKTPU-
(large surface)- lower résistance (grande YeCcKuMx Harpysok
electrical load surface)- chauffage plus

efficace de I'huile

mm netto kg netto

ace/cods mm brutto kg brutto \\“w |M| ° C E m

=]
100104001 | FE74E Zgg . fég . ;gg 111?5 51 | 210x235x 100 + 130 x 235 x 100 12kg/ [COLDZONE[| 50-190 || STAINLESS || 5-+81 || 230/1N

FE77E Electric fryer 2x8 |
Friteuse électrique 2x8 |
AneKkTpodpuTIopHULbI 2X8 N

+ Work and safety + Thermostat de travail et + Pabounit npefoxpaHUTeNbHbIN Tep-
thermostats with ceramic de sécurité avec boftier en MOCTaTbl B KEPAMMYECKMX KOpMycax
housing céramique « [1/IHHble ynopbl (boablwan naowaas
Long shape of resistance = Forme longue de NMOBEPXHOCTUN) — CHUIKEHUE INeKTPU-
(large surface)- lower résistance (grande YeCcKMx Harpysok
electrical load surface)- chauffage plus

efficace de I'huile

mm netto kg netto

Index / code By e kg brutto Basket \\“w |M| o C ‘E m &

=l
540 x 420 x 300 11,1
100105001 | FE77E | 0 uc0 330 | 126 210x235x 100 14kg/h |COLDZONES 50-190 || STAINLESS | 2x81 | 230/1N

FE77E/V Electric fryer 2x8 |
Friteuse électrique 2x8 |
AneKTpodpuTIOpHULbI 2X8 N

+ Work and safety + Thermostat de travail et + Pabounit npefoxpaHUTEebHbIN Tep-
thermostats with ceramic de sécurité avec bofitier en MOCTaTbl B KEPAMMYECKMX KOpMycax
housing céramique = [1/IvHHble ynopbl (bonblwan naowaab
Long shape of resistance = Forme longue de NOBEPXHOCTUN) — CHUIKEHUE INEeKTPU-
(large surface)- lower résistance (grande YeCcKMx Harpysok
electrical load surface)- chauffage plus

efficace de I'huile

tt ki 't
Index / code | Model ‘ :r:lt?::tt‘:: ‘kggt?:lttl:) Basket |+ \“"”, OC ,—:1 &
i ] = —
100105005 | FE77ENV | 30X a0 %370 210x235x 100 DRAINTAP Y 14kg/h NCOLDZONEX 50-190 | STAINLESS | 2x81 [ 230/1N




ELECTRIC FRYERS - COMFORT LINE SNACK

FE 04

+ Work and safety
thermostats with ceramic
housing
Long shape of resistance
(large surface)- lower
electrical load

Index / code IS

180 x 420 x 300

100 100 100 FE 04 450 x 330 x 220

+ Work and safety
thermostats with ceramic
housing
Long shape of resistance
(large surface)- lower
electrical load

mm netto
mm brutto

180 x 420 x 300
450 x 330x 220

Index / code

100100500 | FE04S

+ Work and safety
thermostats with ceramic
housing
Long shape of resistance
(large surface)- lower
electrical load

Index / code | Model mm netto ‘ kg netto

mm brutto kg brutto

270 x 420 x 300

100 101 000 FEO7 450 x 310 x 330

= Work and safety
thermostats with ceramic
housing
Long shape of resistance
(large surface)- lower
electrical load

Model

mm netto kg netto
mm brutto kg brutto
270 x 420 x 300
450x310x 330

Index / code

100101500 | FEO7T

= Thermostat de travail et

= Thermostat de travail et

= Thermostat de travail et

= Thermostat de travail et

Electric fryer 5|
Friteuse électrique 5 |
AnekTpodpUTIOPHULbI 5 N

Pabounii npeaoxpaHuTenbHbIN Tep-
MOCTaTbl B KEPAMMYECKMX KOpMycax

+ [nuvHHble ynopsl (6onblias naowasab
MOBEPXHOCTH) — CHUXKEHWE 3N1eKTPU-
YECKMX Harpysok

de sécurité avec boitier en
céramique

Forme longue de
résistance (grande
surface)- chauffage plus
efficace de I'huile

W [wlcl=

—
Skg/h  HCOLD ZONE[ 50-190 | STAINLESS 51 230/1N

Electric fryer 5|
Friteuse électrique 5 |
AnekTpodppuUTIOPHULI 5 N

Pabounii npegoxpaHuUTENbHbIN Tep-
MOCTaTbl B KEPAMUYECKMX KOpycax

+ [nvHHble ynopsl (6onblias naowaab
MOBEPXHOCTH) — CHUXKEHWE 3N1eKTPU-
YECKMX Harpysok

de sécurité avec boitier en
céramique

Forme longue de
résistance (grande
surface)- chauffage plus
efficace de I'huile

N FESST I = |==] 4
w I—u_n—l C =
6kg/h  [{COLD ZONE| 50-190 |{ STAINLESS 51 230/1N

Electric fryer 8 |
Friteuse électrique 8 |
AneKkTpodpuTiopHULbI 8 NI

Pabounii npegoxpaHuTeNbHbIN Tep-
MOCTaTbl B KEPAMUYECKMX KOPMycax

= [nuvHHble ynopsl (6onblias naowaab
NOBEPXHOCTH) — CHUXKEHWE 3N1EeKTPU-
YECKMX Harpysok

de sécurité avec boitier en
céramique

Forme longue de
résistance (grande
surface)- chauffage plus
efficace de I'huile

wlcl= ="

COLD ZONE[{ 50-190 [ STAINLESS 8l 230/1N

Electric fryer 8 |
Friteuse électrique 8 |
AneKkTpoPpUTIOPHULLbLI 8 N

Pabounit npegoxpaHUTenbHbI Tep-
MOCTaTbl B KEPaMUUYECKMX KOpycax

+ [nuHHble ynopsl (bonblias naowasab
MOBEPXHOCTH) — CHUMKEHUE 371EKTPU-
YeCKMX Harpysok

de sécurité avec boitier en
céramique

Forme longue de
résistance (grande
surface)- chauffage plus
efficace de I'huile

kw/L W (] °C = == 4

0,75 9kg/h  HCOLD ZONEH 50-190 | STAINLESS 8l 400/3N

RM Pizza | REDFOX 900 | RM 700 | REDFOX 600 |

REDFOX Pizza |

REDFOX Snack

Accessories



ELECTRIC FRYERS - COMFORT LINE SNACK

FEO7 V

Work and safety
thermostats with ceramic
housing

Long shape of resistance
(large surface)- lower
electrical load

e
i!..?;

r

= Thermostat de travail et

Electric fryer 8 |
Friteuse électrique 8 |
AnekTpodpuTIOpHULbI 8 N

Pabounii npeaoxpaHuTenbHbIN Tep-
MOCTaTbl B KEPAMMYECKMX KOpMycax

+ [nuvHHble ynopsl (6onblias naowasab
NMOBEPXHOCTUN) — CHUIKEHUE IN1eKTPU-
YECKMX Harpysok

de sécurité avec boitier en
céramique

Forme longue de
résistance (grande
surface)- chauffage plus
efficace de I'huile

kg netto

kg brutto
7,9
8,9

Index / code

270 x 420 x 370

100101007 310 x 515 x 440

FEO7V 3 210 x 235 x 100

- o c
| N[/ WBss ="' g
R | I—I““_ C =]
DRAINTAP| 7kg/h ||COLDZONE[| 50-190 || STAINLESS || 81 230/1N

FEO7 VT

8 @

Work and safety
thermostats with ceramic
housing

Long shape of resistance
(large surface)- lower
electrical load

= Thermostat de travail et

Electric fryer 8 |
Friteuse électrique 8 |
AneKTpodppUTIOPHULLI 8 N

Pabounii npegoxpaHuUTENbHbIN Tep-
MOCTaTbl B KEPAMUYECKMX KOpycax

+ [nvHHble ynopsl (6onblias naowaab
NMOBEPXHOCTUN) — CHUIKEHUE INeKTPU-
YECKMX Harpysok

de sécurité avec bofitier en
céramique

Forme longue de
résistance (grande
surface)- chauffage plus
efficace de I'huile

mm netto

<

Index / code mm brutto Basket |ﬁ \w |M| o C E m 6
SECURE - =
100101505 | FEo7vT | SIOXAOXTR L B 210x235x100 DRANTAP okg/h cotozonel 0190 f stamiess | 81 400N
FE 08 Electric fryer 8 |
Friteuse électrique 8 |

+ Work and safety
thermostats with ceramic
housing
Long shape of resistance
(large surface)- lower
electrical load

= Thermostat de travail et

AneKkTpodpuTiopHULbI 8 NI

Pabounii npegoxpaHuUTENbHbIN Tep-
MOCTaTbl B KEPAMMYECKMX KOpycax

+ [nvHHble ynopsl (6onblas naowasib
NOBEPXHOCTH) — CHUXKEHWE 3N1eKTPU-
YECKMX Harpysok

de sécurité avec boitier en
céramique

Forme longue de
résistance (grande
surface)- chauffage plus
efficace de I'huile

kg netto

mm netto
kg brutto

mm brutto

210 x 520 x 300
650 x 250 x 350

Index / code | Model

100 138 008 FEO08

o N[} ° =!I &
Go o8 w LMH—I C =
7kg/h | COLD ZONE| 50-190 |{ STAINLESS 8l 230/1N

AneKr

+ Work and safety
thermostats with ceramic
housing
Long shape of resistance
(large surface)- lower
electrical load

= Thermostat de travail et

Electric fryer 2x8 |
Friteuse électrique 2x8 |

pPodpUTIOPHULbI 2X8 N

Pabounii npegoxpaHuUTeNbHbIN Tep-
MOCTaTbl B KEPAMUYECKMX KOpycax
= [nnHHble ynopsl (6onblias naowaab
MOBEPXHOCTM) — CHUXKEHWE 3NEKTPU-

YECKMX Harpysok

de sécurité avec boitier en
céramique

Forme longue de
résistance (grande
surface)- chauffage plus
efficace de I'huile

kg netto
kg brutto
15,4
17,4

Index / code | Model

mm netto
mm brutto

420 x 520 x 300
455 x 555 x 350

100101 015 FE 88

. N/ BRI B = g
G =8 w Lﬂ—l C =
14kg/h [{COLD ZONEf| 50-190 [ STAINLESS || 2x81 | 230/1N




ELECTRIC FRYERS - COMFORT LINE SNACK

FE10T

Work and safety
thermostats with ceramic
housing

Long shape of resistance
(large surface)- lower
electrical load

\

= Thermostat de travail et

Electric fryer 11 |
Friteuse électrique 11 |
AnekTpodputiopHuubl 11 n

Pabounii npeaoxpaHuTenbHbIN Tep-
MOCTaTbl B KEPAMMYECKMX KOpMycax

+ [nuvHHble ynopsl (6onblias naowasab
MOBEPXHOCTH) — CHUXKEHWE 3N1eKTPU-
YECKMX Harpysok

de sécurité avec boitier en
céramique

Forme longue de
résistance (grande
surface)- chauffage plus
efficace de I'huile

mm netto
mm brutto

kg netto
kg brutto
360 x 420 x 370 12,2
400 x 515 x 440 13,7

Index / code

100102000 | FE10T 8,1 | 300x240x120

Fa o~ | =
*W%Cgm’l

D!

I
SECURE ¢
RAINTAP 10kg/h [COLD ZONEF 50-190 | STAINLESS 11 400/3N

FE10TD

Work and safety
thermostats with ceramic
housing

Long shape of resistance
(large surface)- lower
electrical load

N

= Thermostat de travail et

Electric fryer 11|
Friteuse électrique 11|
AneKkTpodputiopHuubl 11 n

Pabounii npegoxpaHuUTENbHbIN Tep-
MOCTaTbl B KEPAMUYECKMX KOpycax

+ [nvHHble ynopsl (6onblias naowaab
MOBEPXHOCTH) — CHUXKEHWE 3N1eKTPU-
YECKMX Harpysok

de sécurité avec boitier en
céramique

Forme longue de
résistance (grande
surface)- chauffage plus
efficace de I'huile

mm netto

Index / code mm brutto Basket

360 x 420 x 370 12,1

100102001 400 x 515 x 440 13,6

FE10TD 8,1 | 130x235x100

g N °C 1=
.-U\E\.my%c%mt,

SECUR
DRAINTAP | 10kg/h {COLD ZONEH 50-190  STAINLESS 11 400/3N

FE 44

Work and safety
thermostats with ceramic

housing
Long shape of resistance
4 (large surface)- lower

electrical load

Index / code | Model mm brutto

mm netto ‘ kg netto

kg brutto kw ‘ Basket

100103000 | FE44 | 360x420x300 42

450 x 400 x 330 130x235x100

FE44S

= Thermostat de travail et

Electric fryer 2x5 |
Friteuse électrique 2x5 |
AneKkTpodpuTIopHULbI 2X5 N

Pabounii npegoxpaHuTeNbHbIN Tep-
MOCTaTbl B KEPAMUYECKMX KOPMycax

= [nuvHHble ynopsl (6onblias naowaab
NOBEPXHOCTH) — CHUXKEHWE 3N1EeKTPU-
YECKMX Harpysok

de sécurité avec boitier en
céramique

Forme longue de
résistance (grande
surface)- chauffage plus
efficace de I'huile

o =1
W%C%mé

10kg/h [{{COLD ZONE[ 50-190 | STAINLESS |{  2x51 230/1N

Electric fryer 2x5 |

Friteuse électrique 2x5 |

= Work and safety
thermostats with ceramic
housing
Long shape of resistance
(large surface)- lower
electrical load

Model

mm netto kg netto
mm brutto kg brutto
360 x 420 x 300
450 x 400 x 330

Index / code

100103500 | FE44S

= Thermostat de travail et

AnekTpodpuUTIOPHULbI 2X5 N

Pabounit npegoxpaHUTenbHbI Tep-
MOCTaTbl B KEPaMUUYECKMX KOpycax

+ [nuHHble ynopsl (bonblias naowasab
MOBEPXHOCTH) — CHUMKEHUE 371EKTPU-
YeCKMX Harpysok

de sécurité avec boitier en
céramique

Forme longue de
résistance (grande
surface)- chauffage plus
efficace de I'huile

kw/ W (] °C =

0,6 12kg/h [|COLD ZONE[| 50-190 || STAINLESS ||  2x51 230/1N

RM Pizza | REDFOX 900 | RM 700 | REDFOX 600 |

REDFOX Pizza |

REDFOX Snack

Accessories



ELECTRIC FRYERS - COMFORT LINE SNACK

FE74

Work and safety

kg netto
kg brutto
450 x 420 x 300 11

FE74 495 x 450 x 330 12,5 51

housing

electrical load

r

mm netto

Index / code mm brutto

100 104 000

thermostats with ceramic

Long shape of resistance
(large surface)- lower

210 x 235 x 100 + 130 x 235 x 100

Electric fryer 5+8 |
Friteuse électrique 5+8 |
AneKTpodpuTIOPHULI 5+8 N

+ Thermostat de travail et
de sécurité avec boitier en
céramique
Forme longue de
résistance (grande
surface)- chauffage plus
efficace de I'huile

Pabounii npegoxpaHuTenbHbIN Tep-
MOCTaTbl B KEPAMMUYECKMX KOpMycax

+ [nnHHble ynopsl (6onbluas naowasab
NMOBEPXHOCTU) — CHUMKEHUNE INeKTPU-
YECKMX Harpy3oK

FE 77

Work and safety

{ H
|

kg netto
kg brutto

540 x 420 x 300 12
575 x 450 x 330 13,5

\

kg netto
kg brutto

16,1
17,6

\

kg netto

kg brutto
14,1
16,1

housing

electrical load

mm netto

Index / code mm brutto

Basket

100 105 000 FE77 210 x 235 x 100

E

FE77T

Work and safety

housing

electrical load

mm netto
mm brutto

540 x 420 x 300
575 x 450 x 330

Index / code | Model kw ‘ Basket

100105500 | FE77T 12 210x 235 x 100

FE77V

Work and safety

housing

electrical load

Index / code Basket

Model ‘ mm netto ‘

mm brutto

540 x 420 x 370
575 x 515 x 440

=

100105010 | FE77V 210x 235 x 100

E

thermostats with ceramic

Long shape of resistance
(large surface)- lower

thermostats with ceramic

Long shape of resistance
(large surface)- lower

thermostats with ceramic

Long shape of resistance
(large surface)- lower

N NESSS N I ="' joxd
w IQ C =1

12kg/h [/COLD ZONEJ| 50-190 | STAINLESS |{ 5481 230/1N
Electric fryer 2x8 |

Friteuse électrique 2x8 |
AneKkTpodpuTIopHULbI 2X8 N

+ Thermostat de travail et
de sécurité avec boitier en
céramique
Forme longue de
résistance (grande
surface)- chauffage plus
efficace de I'huile

Pabounii npegoxpaHuUTENbHbIN Tep-
MOCTaTbl B KEPAMUYECKMX KOpycax

+ [nvHHble ynopsl (6onblias naowaab
NMOBEPXHOCTUN) — CHUIKEHUE INeKTPU-
YECKMX Harpysok

N FEST I = |==] 4
w Lﬁ—l C =
14kg/h  [ICOLD ZONE 50-190 [ STAINLESS ||  2x 81 230/1N

Electric fryer 2x8 |
Friteuse électrique 2x8 |
AneKTpodpuTIOpHULbI 2X8 N

+ Thermostat de travail et
de sécurité avec boitier en
céramique
Forme longue de
résistance (grande
surface)- chauffage plus
efficace de I'huile

Pabounii npegoxpaHuTeNbHbIN Tep-
MOCTaTbl B KEPAMUYECKMX KOPMycax
= [nuvHHble ynopsl (6onblias naowaab
NOBEPXHOCTH) — CHUXKEHWE 3N1EeKTPU-

YECKMX Harpysok

Uil
| |
18kg/h

|2

COLD ZONE

50-190 | STAINLESS f{ ~ 2x81 400/3N

Electric fryer 2x8 |
Friteuse électrique 2x8 |
AnekTpodpuUTIOPHULbI 2X8 N

+ Thermostat de travail et
de sécurité avec boitier en
céramique
Forme longue de
résistance (grande
surface)- chauffage plus
efficace de I'huile

Pabounii npegoxpaHuUTENbHbIN Tep-
MOCTaTbl B KEPAMUYECKMX KOpycax

= [vHHble ynopsl (6onblas naowasib
NOBEPXHOCTU) — CHUXKEHWE 3NEKTPU-
YECKMX Harpysok

b ol o —
KW/LL i | | e ="' |
/ R | B u C =]
038 | DRAINTAP| 1dkg/h [COLDZONE 50-190 [ STAINLESS || 2x81 | 230/N




ELECTRIC FRYERS - COMFORT LINE SNACK

electrical load

Vv

FE77 VT
Work and safety
thermostats with ceramic
mm netto

Electric fryer 2x8 |
Friteuse électrique 2x8 |
AneKkTpodpuTiopHULbI 2X8 N

+ Thermostat de travail et
de sécurité avec boitier en
céramique
Forme longue de
résistance (grande
surface)- chauffage plus
efficace de I'huile

Pabounii npegoxpaHUTeNnbHbIN Tep-
MOCTaTbl B KEPAMMUYECKMX KOprycax

= [nuvHHble ynopsl (6onblias naowanb
MOBEPXHOCTH) — CHUXKEHUWE 371eKTPU-
YECKMX Harpy3ok

§ housmg
mm brutto

Long shape of resistance
(large surface)- lower

540 x 420 x 370 18,9

575 x 515 x 440 20,9

Index / code

100 105 015 FE77VT 12 210 x 235 x 100

r v o
=T (@<= =

I
SECURE —J
DRAINTAP | 18kg/h STAINLESS ||~ 2x81 400/3N

COLD ZONE[{ 50-190

FE1010T

+ Work and safety
thermostats with ceramic
housing
Long shape of resistance
(large surface)- lower
electrical load

Electric fryer 2x111
Friteuse électrique 2x11 |
AneKkTpodpuTiopHULbl 2x11 n

+ Thermostat de travail et
de sécurité avec boitier en
céramique
Forme longue de
résistance (grande
surface)- chauffage plus
efficace de I'huile

Pabounii npegoxpaHuUTENbHbIN Tep-
MOCTaTbl B KEPAMUYECKMX KOpycax

+ [nvHHble ynopsl (6onblias naowaab
MOBEPXHOCTH) — CHUXKEHWE 3N1eKTPU-
YECKMX Harpysok

Index / code Ry Basket I_'ﬁ_ \“"", |M| o C 51 m &
540 x 420 x 300 SECURE - =]
100106000 | FE1010T | oo 4ey 330 16,2 | 300x240x120 DRAINTAP| 20kg/h [COLD ZONE[ 50-190 || STAINLESS |f 2x 111 || 400/3N
FE 1010 TD Electric fryer 2x11 1

+ Work and safety
thermostats with ceramic
housing
Long shape of resistance
(large surface)- lower
electrical load

Friteuse électrique 2x11 |
AneKkTpodpuTiopHULbl 2x11 n

= Thermostat de travail et
de sécurité avec boitier en
céramique
Forme longue de
résistance (grande
surface)- chauffage plus
efficace de I'huile

Pabounii npegoxpaHuTeNbHbIN Tep-
MOCTaTbl B KEPAMUYECKMX KOPMycax

= [nuvHHble ynopsl (6onblias naowaab
NOBEPXHOCTH) — CHUXKEHWE 3N1EeKTPU-
YECKMX Harpysok

Basket

Index / code mm netto ‘ kg netto

mm brutto kg brutto
22,8
24,8

Model ‘

FE 1010 TD 720 x 420 x 370 ‘

100106 001 750 x 515 x 440

16,2 | 130x235x100

2 1\ or | =
"?E\"w%c%mll

SECUR
DRAINTAP ||  20kg/h  [{COLD ZONE[ 50-190 | STAINLESS f 2x 111 || 400/3N

FE 30

= Work and safety

thermostats with ceramic
§ housing

Electric fryer 16 |
Friteuse électrique 16 |
AnekTpodpUTIOPHULbI 16 N

= Thermostat de travail et
de sécurité avec boitier en
céramique
Forme longue de
résistance (grande
surface)- chauffage plus
efficace de I‘huile

Pabounit npegoxpaHUTenbHbI Tep-
MOCTaTbl B KEPaMUUYECKMX KOpycax

+ [nuHHble ynopsl (bonblias naowasab
MOBEPXHOCTH) — CHUMKEHUE 371EKTPU-
YeCKMX Harpysok

Long shape of resistance

(large surface)- lower
electrical load

kg netto

kg brutto

15,8

17,8

mm netto
mm brutto

540 x 450 x 370
575 x 515 x 440

Model

Index / code

100 120 000 FE30

kw/L| s | e | °C | = [ 4

ECURE
0,56 [ DRAINTAP COLD ZONE[{ 50-190 [ STAINLESS 161 400/3N

15kg/h

RM Pizza | REDFOX 900 | RM 700 | REDFOX 600 |

REDFOX Pizza |

REDFOX Snack

Accessories



ELECTRIC FRYERS - COMFORT LINE SNACK

FE 60 Electric fryer 30 |
Friteuse électrique 30|
AnekTpodputiopHULbl 30

Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounit npefoxpaHUTebHbIN Tep-
e thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en MOCTaTbl B KEPaMMYECKUX Kopnycax
housing céramique « [nuHHble ynopbl (bonbluas naowanpb
Long shape of resistance = Forme longue de NMOBEPXHOCTMN) — CHUIKEHMNE INEKTPU-
(large surface)- lower résistance (grande YeCKMX Harpysok
e electrical load surface)- chauffage plus

efficace de I'huile

mm netto kg netto —— —
it/ it mm brutto kg brutto kVV / L iy il §33333 © C ! m &
SECURE -

o =
670 x 650 x 370 2 AN e
100125000 | FEG0 | S0 YOI | gy | 15| 570x440x80 05 [DRAINTAP| 24kg/h NCOLDZONE[ 50-190 f STAINLESS § 301 || 400/3N

FE60 /P Electric fryer 30 |
Friteuse électrique 30 |
AnekTpodpuTiopHULLbI 30 Nt

Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounit npefoxpaHUTeIbHbIN Tep-
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en MOCTaTbl B KEPaMUYECKMX Koprycax
housing céramique « [1vHHble ynopbl (bonblias naowans
Long shape of resistance = Forme longue de MOBEPXHOCTH) — CHUXKEHUWE 31eKTPU-
(large surface)- lower résistance (grande YeCKMX Harpy3ok

electrical load surface)- chauffage plus

efficace de I'huile

mm netto kg netto
ee / code mm
35

670 x 650 x 900
370 x 370 x 240 49,4

kw/L| o | NG |l | °C h

]
0,5  [DRAINTANKY 24kg/h [COLD ZONE[ 50-190 [ STAINLESS 301 400/3N

100125000 | FE60/P 15 570 x 440 x 80




ELECTRIC FRYERS SNACK

Index / code

408 001 030

Basket for FE 30

mm netto

Basket for FE 30
PANIER FE 30
KopsuHa gna FE 30

= Strong and robust basket

mm brutto kg brutto

455 x 245 x 80

455 x 245 x 80

408 001 060 | Basketfor FE60 | 570 x440x 80

570 x 440 x 80

Index / code

150 120 000

S

mm netto

mm brutto
260 x 530 x 240
270 x 540 x 250

hlef for basket FE 30

Shelf for basket FE 30
EGOUTTOIR POUR PANIER FE 30
Nonka pna kop3uHbl FE 30

« Stainless steel 18/10 « Acier inoxydable 18/10 « Hepskasetowas ctans 18/10

= Thickness 1 mm

kg netto
kg brutto

32

150125000 | S

460 x 640 x 270

helf for basket FE 60 470 x 650 x 280

4.5

Index / code

mm netto

kg netto

mm brutto | kg brutto
150 120 200A | Door for Stand FE 60 right ? 333
150 120 100A Door for Stand FE 60 left ? 333

« épaisseur 1 mm = TOAWMHA 1 Mm

Door for Stand FE 60 right
PORTE FE 60 — DROITE
Osepb ana creHpa FE 60 cnpasa

RM Pizza | REDFOX 900 | RM 700 | REDFOX 600 |

REDFOX Pizza |

~

(o]

©
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x
o
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o
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Accessories



mm netto
mm brutto

270 x 300 x 500
435x470x230

Index / code

102 510 100 L1

kg netto
kg brutto

mm netto
mm brutto

270 x 330 x 220
450 x 310x 330

Index / code

102500600 | UH12

Capacity GN %- 150

+ Stainless steel bended
plate insert for easy
operation

GN1/2
150 mm

kg netto

kg brutto
53
6,3

mm netto
mm brutto

330 x 550 x 380
575 x 450 x 330

Index / code | Model

102510000 | UHL11

UHL 11

Capacity GN 1/1- 65

kg netto
kg brutto

BMV 1115 + IL3
.

= Stainless steel resistance =

Lamp with resistance
Radiant supérieur a rayons infrarouge
Namna c onopoii

Radiant supérieur a rayons -

infrarouge
BaHWA

M30rHyTasa naactmHa us Hep>kaseto-
eV CTAAN NS NPOCTOTbl 06CAYKM-

—

=]
STAINLESS

230/1N

Fry dump basin
Bac de salage
EmKocTb Ans annapata ans Kaptodens ¢opu

Cuve emboutie en acier EmkocTb GN 7%- 150

inox AISI 304 GN 1/2 — 150 - M3orHyTas naacTmHa U3 HepKaseto-

Chassis en acier inox
BaHMA

el cTanu Ana NpocToTbl 06CNYKM-

C

30-90

4

230/1N

Fry dump with upper heat
Chauffe — aliments

Annapart ana kaptodens Gppu c BepXHUM Harpesom

= Version a poser

plan GN 1/1-65
Elément chauffante
infrarouge au-desus du
plateau

EmrocTts GN 1/1- 65

« YNop W3 HepyKaBetoLlei cranm

=
=J
STAINLESS

y

230/1N

Fry dump with ceramic lamp
3Bac de salage avec radiant supérieur

Annapart gna kaprodensa ppu c Kepamuyeckou namnon

Capacity GN 1/1- 150

« Stainless steel bended
plate insert for easy
operation

GN1/1
150 mm

kg netto

kg brutto
12,3
13,8

Index / code mm netto ‘

mm brutto

330x540x1,2
705 x 395 x 482

=

100500513 | BMV 1115 +IL3

1,2

Cuve eninox GN 1/1 - 150 -

Emrocts GN 1/1- 150

« Radiant supériuer a rayons = V30rHyTas nnacTmHa 13 HepKaseto-

infrarouge, commande
indépendante

Ler cTanun Ana NpocToTbl 06CaYKM-
BaHMA

=11 °C
———J || SECURE
CERAMIC || DRAINTAP || 30-90 || 230/IN




BENCHTOP PASTA COOKERS SNACK

Benchtop pasta cookers
Cuiseur a pates électriqgues
HacToNbHbIE MaKapPOHOBAPKWK

o
S
©
P
o
[
[a)
w
o
o
S
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=
o
o
S
[e)]
=
o
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[a)
w
o
©
N
N
a
>
o
Heating element made of Incoloy 820, resistant to high salt concentration. Pressed basin with ergonomic inner shapes and angles for comfortable cleaning and
maintainance. Basin and front panel made of AISI 304. Drain tap with safety arm device. Stainless steel panels covering the resistance against damage or bending.
©
Security thermostat set up for 130 °C. N
o
5
Résistance chauffante en Incoloy 820 a I'intérieur de la cuve, resistant a la forte concentration saline. Cuve emboutie GN1/2 en acier inox AlSI 304 avec une forme E
w
o

et des angles intérieurs adaptés pour le nettoyage et |'entretien aisé. Régulation de la température de 30 a 100°C, thermostat de sécurité 130°C.

HarpesaTe/ibHblit 31€MeHT 3roToB/eH 13 cnaasa Incoloy 820, yCTOMUYMB K BbICOKMM KOHUEHTpaumam conu. LiTamnoBaHHas eMKOCTb 3PrOHOMUYHBIMU BHYTPEHHUMU
bopmamm 1 yrnamm a1s NpOCTOTbl 0BCAYKUBAHUA 1M MOMKKU. KacTpionn 1 nepeaHsas naHeab BbinosHeHbl 13 ctanu AlSI 304, KpaH ansa civBa ¢ npeaoxpaHuTebHbIM
3aMopHbIM YCTPOWMCTBOM. [MOKPbLITUE NAaHENAMM 13 HEPIKABEIOLLEN CTaAN A7 YCTOMYMBOCTY K MOBPEXKAEHUAM UM BMATUHAM. NpefoXpaHWUTeNbHbI TEPMOCTAT C

TemnepaTypolt fo 130°C.

REDFOX Snack

Accessories



> VTO7E Pasta cooker
Cuiseur de pates électriques

MakapoHoBapKa
Option of 1 large basket or = L'optionde 1grandou3 + OnuuoHHO: 1 6osbluas KOp3nHa
3 single-portion baskets to paniers (sur demande) WUAW 3 KOP3WHbI Ha OAHY NOpLMIO,
be defined with order = Poignées ergonomiques YCTaHOBNEHHbIE B ONpeaeNeHHOM
Ergonomic basket pour une manipulation nopaaxe
handles for comfortable confortable * DProHOMMYHbIE PYYKM KOP3UHBI A5
manipulation yno6cTea paboTbl 1 06CYKMBaHMA

mm netto kg netto

[c— o
Index / code mm brutto kg brutto C

270 x 420 x 370 7,5

102600100 | VTO7E | 515, c1cy 440 85

3,4 | 1x 210 x 235 or 2x 100 x 235 x 100 or 3 x 138 x 100 INCOLOY & 30-110 230/1N

> VTO07E/V Pasta cooker with tap
: Cuiseur de pates électriques avec robinet
MakapoHoBapKa ¢ KpaHOM

Option of 1 large basket or = L'optionde 1grandou3 + OnuuoHHO: 1 6onbluas KOp3nHa

3 single-portion baskets to paniers (sur demande) WUAW 3 KOP3WHbI Ha O4HY NopLUMIO,
be defined with order = Poignées ergonomiques YCTaHOBNEHHbIE B ONpeaeNeHHOM
Ergonomic basket pour une manipulation nopaaxe

handles for comfortable confortable * DProHOMMYHbIE PYYKM KOP3MHBI A5
manipulation yao6cTea paboTbl 1 06CYKMBaHMA

mm netto kg netto —.— o
Index / code " o— kg brutto Basket w1 b} C &
270 x 420 x 370 8,7 SECURE f| = )
102600110 | VTO7E/V | 31000 0 34 1x210x2350r 2 100x 235 X 100 or 3x 138 x 100 oRAINTAPH ooy I 30-110 1| 230/1N

Baskets for VT
Paniers pour VT
Kop3uHbl gna VT

A

Index / code ‘ ‘ mm netto ‘ kg netto

mm brutto kg brutto
408001110 | Basket 1/4 GN 100 x 138 x 135 gz 100 x 138 x 135
408 008 005 Basket 1/2 GN 100 x 235 x 100 33 100 x 235 x 100
408008002 | Basket1/1GN | 210x235x 100 g; 210 x 235 x 100




Electric bain maries
Bain — Marie électrique
JNEeKTpUYeckme napoBapKu

o
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FETY TAP LOCKER
©
N
N
a
>
o
Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for easy cleaning and maintainance. Basin and front panel made of AISI 304. Drain tap with safety arm
device. Available as benchtop unit, or option for assembly to a neutral cabinet in stainless steel AISI 430.
N
N
o
Cuve emboutie avec des formes et des angles arrondis pour faciliter le nettoyage et I‘entretien. Fabrication en inox AISI 304. Robinet de vidange avec cran de sCre- é
té. Disponible comme appareil a poser sur table, avec option pour le montage sur soubassement neutre en acier inox AlSI 430. 5
w
2

LLTamnoBaHHaA eMKOCTb 3PrOHOMUYHBIMW BHYTPEHHUMU ¢OpMaMM nyrnamm ana npocToTbl O6C/]y>+<l/IBaHVIH N MOMKM. KacTtptonu 1 nepeaHAA NaHeNb BbINONHEHbI

13 ctanu AlSI 304. KpaH 419 camBa € NpefoxXpaHUTebHbIM 3anopHbIM YCTPOMCTBOM. MOMKHO YCTaHaBAMBATb Kak HacTo/lbHOe 060opyaoBaHMe UK, ONLMOHHO, KaK

4acCTb KyXOHHOTO 060pPYA0BaHMA BbINOAHEHHOTO U3 HepsKaBetowwen ctanm AlSI 430.

REDFOX Snack

Accessories



ELECTRIC BAIN MARIES SNACK

BM 1115

kg netto
kg brutto

GN1/1
150 mm

kg netto

kg brutto
18,7
20,2

Index / code

330 x 540 x 220

100500 100 370 x 370 x 240

BM 1115

BM 2115

use or on a neutral
cabinet

For GN inserts up t
2/1-150

mm netto
mm brutto

Index / code

660 x 540 x 220

100501000 700 x 580 x 240

BM 2115

ooy BMV 1115
j !1/1 « Single unit for benchtop
150 mm use or on a neutral
cabinet
= For GNinserts up to GN
‘ 1/1-150

mm netto kg netto
Index / code Model ‘ Ny —— ‘ bt ‘ kw ‘

330 x 540 x 220

100500 500 370 x 370 x 240

BMV 1115

BMV 2115

GN1/1
150 mm

S

mm netto kg netto
mm brutto kg brutto

660 x 540 x 220 19
700 x 580 x 240 20.5

use or on a neutral
cabinet

2/1-150

Index / code Model ‘ ‘ kw ‘

100501500 | BMV 2115

+ Single unit for benchtop

GN1/1
150 mm use or on a neutral
cabinet
= For GNinserts up to GN
‘ 1/1-150

Double unit for benchtop

Double unit for benchtop

For GN inserts up to GN

Bain marie
Bain marie
MapoBapka

= Single cuve a posé sur la
table ou sur un meuble
neutre
Pour GN 1/1 & 150 mm

Bain marie
Bain marie
MNaposapka

Double cuve a posé sur
la table ou sur un meuble
neutre

o GN Pour GN 1/1 a 150 mm

Bain marie
Bain marie
MNaposapka

= Single cuve a posé sur la
table ou sur un meuble
neutre
Pour GN 1/1 & 150 mm
= Avec robinet de vidange
frontale

Bain marie
Bain marie
MapoBapka

Double cuve a posé sur
la table ou sur un meuble
neutre
Pour GN 1/1 & 150 mm

= Avec robinet de vidange
frontale

OpapHoYHOe HacTonbHOe 06opyaoBa-
HWE MU YaCTb KyXOHHOTo 060pyao-
BaHUA

= [ina GN BCTaBAAEMbIX KOMMAEKTYHO-

wyx o GN 1/1—150

C

30-90

230/1N

« [1BoiHOE HacToNbHOe 0bopyaoBaHMe

WM YacTb KYXOHHOTO 060pyA0BaHNs

= [Ona GN BCTaBAAEMbIX KOMMIEKTY0-

wmx go GN 2/1—-150

<17

30-90 230/1N

OpapHoYHOe HacTonbHOe 0bopyaoBa-
HWE MU YaCTb KyXOHHOTo o6opyao-
BaHUA

= [ina GN BCTaBAAEMbIX KOMMAEKTYIO-

wyx o GN 1/1—150

A1°ClA

30-90 230/1N

+ [1BoWHOE HacToNbHOe 0bopyaoBaHMe

WM YacTb KYXOHHOro 060pya0BaHNs

= [Ona GN BCTaBAAEMbIX KOMMIEKTYO-

wmx go GN 2/1—-150

o
a|°C
30-90

DRAIN TAP 230/1N




ELECTRIC BAIN MARIES SNACK

r— BM 1120 Bain marie
Bain marie
MapoBapka
GN 1/1 = Single unit for benchtop « Single cuve a posé surla = OanHOYHOE HacTosbHOe 0bopyaoBa-
200 mm use or on a neutral table ou sur un meuble HWe UK YacTb KyXOHHOro obopyao-

cabinet neutre BaHWMA

= For GNinserts up to GN « Pour GN 1/1 a 200 mm = [1na GN BCTaBAAEMbIX KOMMAEKTYHO-
1/1-200 wmx 4o GN 1/1 — 200

kg netto

Index / code kg brutto o C
390 x 600 x 300 15,6 —_—
100500200 | BM1120 | Jo00 200 171 , 30-90 230/1N
o
. . 2
. BMV 1120 Bain marie <
. . o
Bain marie =
MaposapkKa 4
GN1/1 = Single unit for benchtop « Single cuve a posé surla = OauHOYHOE HacTosbHOe 0bopyaoBa- —
200 mm use or on a neutral table ou sur un meuble HWe UK YacTb KyXOHHOro 0bopyao-
cabinet neutre BaHWA °
= For GNinserts up to GN « Pour GN 1/1 a 200 mm = [ina GN BCTaBAAEMbIX KOMMAEKTYHO- Q
1/1-200 = Avec robinet de vidange wmx go GN 1/1-200 s
frontale o
Index / code mm netto kg netto o 8
mm brutto kg brutto A C & 2
390 x 600 x 300 14,3 o
100500600 | BMV 1120 | Jo0% 2070 153 , 30-90 230/1N e
o
r— BMV 2120 Bain marie
Bain marie
MNaposapka ©
N
T = Double unit for benchtop = Double cuve a posé sur « [lBOWHOE HacToNbHOe 0bopyaoBaHMe o
200 mm use or on a neutral la table ou sur un meuble WM Y4aCTb KYXOHHOro obopyaoBaHmns E
cabinet neutre = [Ona GN BCTaBAAEMbIX KOMMIEKTYO-
fFor GN insertsupto GN = Pour GN 1/1 a 200 mm wwmx ao GN 2/1—-200
2/1-200 = Avec robinet de vidange
frontale E
a
=
(@)
[
a
w
o

mm netto ‘ kg netto

o
mm brutto kg brutto R ‘ ﬁ C &

Index / code Model ‘

800 x 600 x 300 N
100501600 | BMV 2120 | oo oo 2oo 30-90 230/1N

REDFOX Snack

Accessories



ELECTRIC BAIN MARIES SNACK

— BM 01D Bain marie 1 pot - dry
Bain marie 1 bac - sec
MaposapkKa 1 KacTptona «cyxaa»
+ 1 xstainless steel pot + 1bac + 1 X KacTptona U3 HepyKasetoLen
451 = Volume 4, 5 litres = volume 4, 5 litres cTanun

obvem 4, 5 iuTpos

kg netto

Index / code s i gSS o C &
300 x 300 x 350 ,
100500410 | BMOLD | o002 0 220 y , 30-90 230/1N
BMO1W Bain marie 1 pot - wet
Bain marie 1 bac - humide
MapoBapka 1 KacTpiona «mokpaa»
1 x stainless steel pot + 1bac + 1 X KacTptonsa U3 HepxKasetoLen
451 = Volume 4, 5 litres = volume 4, 5 litres cTanun
obvem 4, 5 iuTpos
mm netto kg netto B
Index / code mm brutto kg brutto |A © C &
300 x 600 x 350 , SECURE
100500450 | BMOLW | 2,00 200 2eo y DRAINTAP | 30-90 230/1N
BM 02D Bain marie 2 pots - dry
Bain marie 2 bacs - sec
MapoBapkKa 2 KacTplona «cyxaa»
2 x stainless steel pot = 2 bacs en acier inoxydable = 2 x KacTptonn 13 HepsKagetoLLe

451 = Volume 4, 5 litres each = volume 4, 5 litres chaque cTanun

obbem 4, 5 IMTpoB Kaxaan

mm netto ‘ kg netto

o
Index / code Model ‘ iy o 5 e K SSS C &
100500420  BMO2D | S00%600x350 230/1N

340 x 670 x 350 g s || 30-90

BM 02 W Bain marie 2 pots - wet
Bain marie 2 bacs - humide
MapoBapKa 2 KacTpiona K MOKpasa»

2 x stainless steel pot = 2 bacs en acier inoxydable = 2 x KacTptonun 13 HepskagetoLLe
= Volume 4, 5 litres each = volume 4, 5 litres chaque cTanu
obbem 4, 5 IMTpoB Kaxaan

451

mm netto ‘ kg netto

Kk o
mm brutto kg brutto | C

450 x 600 x 350 12,9 SECURE
100500460 | BMO2W | o0 25y 490 ‘ 13.9 ) DRAINTAP | 30-90 230/1N

Index / code Model ‘




ELECTRIC BAIN MARIES SNACK

Index / code

450 x 600 x 350

100500430 670 x 350 x 490

BM 04 D

kg netto
kg brutto
15,5
17

Index / code mm brutto

750 x 600 x 350

100500470 670 x 350 x 790

BM 04 W

451

kg netto
kg brutto

mm netto
mm brutto

750 x 600 x 350
670 x 350 x 790

Index / code Model ‘

100500440 | BM 06D

451

kg netto

kg brutto
22,3
24,3

mm netto
mm brutto

330 x 540 x 220
370 x 370 x 240

Index / code Model ‘

100500480 | BM 06 W

451

kg netto
kg brutto

27,6
29,6

BM 04D

4 x stainless steel pot
= Volume 4, 5 litres each

BM 04 W

4 x stainless steel pot
= Volume 4, 5 litres each

6 x stainless steel pot
= Volume 4, 5 litres each

BM 06 W

6 x stainless steel pot
« Volume 4, 5 litres each

Bain marie 4 pots - dry
Bain marie 4 bacs - sec

BeHMapu 4 KacTplons «cyxas»

4 bacs en acier inoxydable
= volume 4, 5 litres chaque

Bain marie 4 pots - wet
Bain marie 4 bacs - humide

4 X KaCTpIO/IN U3 HepsKaBetoLLe
cTanu
obbem 4, 5 IMTPoB Kaxaan

C

30-90

P

230/1N

BeHmapu 4 KacTpiona «Mokpasa»

4 bacs en acier inoxydable
= volume 4, 5 litres chaque

Bain marie 6 pots - dry
Bain marie 6 bacs - sec

4 X KaCTpIO/IN U3 HepsKaBetoLLel
cTanun
obbem 4, 5 IMTpoB Kaxaan

iy °C &

SECURE
DRAINTAP{  30-90 230/1N

MaposapkKa 6 KacTptona «cyxaa»

6 bacs en acier inoxydable
= volume 4, 5 litres chaque

Bain marie 6 pots - wet
Bain marie 6 bacs - humide

6 X KaCTPIONIM U3 HeprKaBetoLLeln
cTann
obbem 4, 5 IMTpoB Kaxaan

<17

30-90 230/1N

P

MapoBapkKa 6 KacTprona «MoKpaa»

6 bacs en acier inoxydable
= volume 4, 5 litres chaque

6 X KaCTPIOAM U3 HepyKaBetoLLeln
cTann
obbem 4, 5 IMTpoB Kaxaan

o
a|°C
30-90

DRAIN TAP 230/1N

RM Pizza | REDFOX 900 | RM 700 | REDFOX 600 |

REDFOX Pizza |

REDFOX Snack

Accessories



ELECTRIC BAIN MARIE TROLLEYS SNACK

Electric bain marie trolleys
Chariots Bain Marie
Tena10BOW NPUAABOK HA KoJ1ecax

Transportation and serving trolleys with divided basins and separated regulation. Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for easy cleaning and

maintainance. Basin and top surface made of AISI 304. Ergonomic control panel on a shorter or longer side of the device. Static or portable version on castor

wheels.

Chariots bain marie avec cuves séparées et régulation de température indépendante. Cuves embouties en inox AlSI 304, munies d"une isolation thermique. Ther-

mostat mécanique de 30 a 90°C. Panneau de commande sur la largeur ou sur le coté long de |I"appareil. Existe aussi en version statique.

TenesxKkn ana nepeBosku U 06CYKMBAHUA C pa3aeNeHHbIMY EMKOCTAMM 1 OTAENbHOW PeryiMpoBKoi napameTpos. LUTamnoBaHHbIE eMKOCTU M 3PrOHOMMUYHAA
bopma BHYTPEHHUX YrN0B 0becneymsaeT NPOCTOTY O4UCTKM 1 0BCAYKMBaHUA. EMKOCTM 1 BEPXHAA NOBEPXHOCTb M3roToBAEHbl U3 cTann AlSI 304. dproHomuyHas
naHenb ynpasaeHuA no KOPOTKON UK ANMHHOW cTopoHe obopyaoBaHuA. CTaTMHecKuid v NopTaTUBHBIV BapMaHTbl 060PYL0BaHUA Ha MOBOPOTHbBIX

CaMOOPUNEHTUPYIOLLMXCA KONECUKaX.



ELECTRIC BAIN MARIE TROLLEYS SNACK

— BMPD 2120 Bain marie trolley 2 GN
Chariot Bain marie 2 GN
TennoBoii NnpunaBoK Ha Konecax 2 GN
GN1/1 On castor wheels + 4 roues pivotantes + Ha NoBOPOTHbIX CAMOOPUEHTUPYIO-
200 mm = For GN inserts up to 2 x + 2bacs GN 1/1-200 LLLIMXCA KONecuKax
GN 1/1- 200 + Panneau de commande = [Ona GN BCTaBAAEMbIX KOMMIEKTYo-

- = Control panel on long side sur un coté long wmx Ao 2 x GN 1/1—-200
« [MaHenb ynpasaeHus No AAMHHOM
: CTOpPOHEe

Index / code o C

850 x 700 x 900 42,2 —
100505022 | BMPD 2120 | oot T 518 , 30-90 230/1N
3
— BMPK 2120 Bain marie trolley 2 GN <
. . . o
Chariot Bain marie 2 GN z
TennoBoii NnpunaBoK Ha Konecax 2 GN 4
GN1/1 On castor wheels + 4 roues pivotantes = Ha NoBOPOTHbIX CAMOOPUEHTUPYIO-  —
200 mm = For GN inserts up to 2 x + 2 bacs GN 1/1-200 LLLIMXCA KONecuKax
GN 1/1- 200 + Panneau de commande = [Ona GN BCTaBAAEMbIX KOMMNIEKTYo- °
Control panel on short sur un coté court wmx 0o 2 x GN 1/1 - 200 S
side + [laHenb ynpasaeHusa no KOPOTKOM s
CTOpOHe e
mm netto 8
Index / code T Bt o C & 2
650 x 900 x 900 42 )
100505021 | BMPK2120 | ottt 516 , 30-90 230/1N =
o
— BMSD 2120 Bain marie trolley 2 GN
Chariot Bain marie 2 GN
Tennosoii npunaBok 2 GN T
N
GN 1/1 + Static + Statique + CraTnueckan o
200 mm = For GN inserts up to 2 x + 2 bacs GN 1/1-200 = [Ona GN BCTaBAAEMbIX KOMMIEKTYO- E
GN 1/1- 200 » Panneau de commande wmx 8o 2 x GN 1/1- 200
= Control panel on long side sur un coté long + [laHenb ynpaBaeHunsa Ha AMHHOW
CTOpOHe
©
N
>
>
(@)
w
- a
w
o

mm netto ‘ kg netto

o
mm brutto kg brutto ‘ L ‘ C &

800 x 670 x 900 38,9
910 x 750 x 1010 48,5 ’ 30-90 230/1N

Index / code Model ‘

100505025 | BMSD 2120

4
Q
2
— BMSK 2120 Bain marie trolley 2 GN <2
Chariot Bain marie 2 GN g
Tennosoii npunasok 2 GN o
GN 1/1 + Static = Statique = CraTudeckan
200 mm = For GN inserts up to 2 x + 2bacs GN 1/1-200 = [Ona GN BCTaBAAEMbIX KOMMNNEKTY0- "
GN 1/1- 200 » Panneau de commande wmx 8o 2 x GN 1/1- 200 2
+ Control panel on short sur un coté court + [laHenb ynpaBieHusa Ha KOPOTKOWM g
side CTOpOHe 9
<

mm netto kg netto ‘ ?
Index / code RIECE ‘ mm brutto ‘ kg brutto I C

600 x 870 x 900 38,7
910 x 750 x 1010 48,3 DRAINTAPE  30-90 230/1N

100505026 | BMSK 2120




ELECTRIC BAIN MARIE TROLLEYS
— BMPD 3120 Bain marie trolley 3 GN
.

Chariot Bain marie 3 GN
TennoBoii NnpunaBoK Ha Konecax 3 GN

GN1/1 On castor wheels + 4 roues pivotantes + Ha NoBOPOTHbIX CAMOOPUEHTUPYIO-
200 mm = For GN inserts up to 3 x + 3 bacs GN 1/1-200 LLLIMXCA KONecuKax
- GN 1/1- 200 + Panneau de commande = [Ona GN BCTaBAAEMbIX KOMMIEKTYo-
- = Control panel on long side sur un coté long wwmx ao 3 x GN 1/1- 200
= [laHenb ynpaBneHusa Ha AANHHOW
1 CTOpPOHe
Index / code :r:‘;:::& OC
1250 x 700 x 900 59,1
100505032 | BMPD3120 | ot R 6 ’ 30-90 230/1N
— BMPK 3120 Bain marie trolley 3 GN
Chariot Bain marie 3 GN
TennoBoii NnpunaBokK Ha Konecax 3 GN
GN1/1 On castor wheels + 4 roues pivotantes = Ha NoBOPOTHbIX CAMOOPUEHTUPYIO-
200 mm = For GN inserts up to 3 x + 3 bacs GN 1/1-200 LLLIMXCA KONecuKax
GN 1/1- 200 + Panneau de commande = [Ona GN BCTaBAAEMbIX KOMMNIEKTYo-

Control panel on short sur un coté court wwyx ao 3 x GN 1/1- 200
side « MMaHenb ynpasneHus Ha KOPOTKOM
cTopoHe

mm netto

o
Index / code mm brutto C &

650 x 1300 x 900 58,1
100505031 | BMPK3120 | 2 PSS L e ) 3090 || 230/1N

— BMSD 3120 Bain marie trolley 3 GN
Chariot Bain marie 3 GN
Tennosoii npunaBok 3 GN
GN 1/1 + Static = Statique = CraTuyeckan
200 mm = For GN inserts up to 3 x + 3 bacs GN 1/1-200 = [Ona GN BCTaBAAEMbIX KOMMIEKTYO-
GN 1/1- 200 » Panneau de commande wmx 8o 3 x GN 1/1- 200
= Control panel on long side sur un coté long + [laHenb ynpaBaeHunsa Ha AMHHOW
cTopoHe
ndex code | model | mmnto | et [, | T
1200 x 670 x 900 55,8
100505035 | BMSD3120 | 5K 693 2,1 30-90 230/1N
r— BMSK 3120 Bain marie trolley 3 GN
Chariot Bain marie 3 GN
Tennosoii npunasok 3 GN
GN 1/1 + Static = Statique = CraTudeckan
200 mm = For GN inserts up to 3 x + 3 bacs GN 1/1-200 = [Ona GN BCTaBAAEMbIX KOMMNNEKTY0-
GN 1/1- 200 » Panneau de commande wmx 8o 3 x GN 1/1- 200
Control panel on short sur un coté + [aHenb ynpasneHWA Ha KOPOTKOW
side CTOpOHe

mm netto kg netto o
Index / code Model ‘ mm brutto ‘ kg brutto | i C
600 x 1270 x 900 54,8
1310x 75521010 | 683 ‘ : DRAINTAP| 30-90 || 230/1N

100505036 | BMSK 3120




ELECTRIC BAIN MARIE TROLLEYS SNACK

— BMPD 4120 Bain marie trolley 4 GN
Chariot Bain marie 4 GN
TennoBoii NnpunaBoK Ha Konecax 4 GN
GN1/1 On castor wheels + 4 roues pivotantes + Ha NoBOPOTHbIX CAMOOPUEHTUPYIO-
200 mm = For GN inserts up to 4 x + 4 bacs GN 1/1-200 LLLIMXCA KONecuKax
- GN 1/1- 200 + Panneau de commande = [Ona GN BCTaBAAEMbIX KOMMIEKTYo-
- = Control panel on long side sur un coté long wmx Ao 4 x GN 1/1- 200
= [laHenb ynpaBneHusa Ha AANHHOW
1 CTOpPOHe
Index / code :r:‘;:::& OC
1650 x 700 x 900 70,1 —
100505042 | BMPD4120 | oot R 011 ’ 30-90 230/1N
3
— BMPK 4120 Bain marie trolley 4 GN <
. . . o
Chariot Bain marie 4 GN z
TennoBoii NnpunaBokK Ha Konecax 4 GN 4
GN1/1 On castor wheels + 4 roues pivotantes = Ha NoBOPOTHbIX CAMOOPUEHTUPYIO-  —
200 mm = For GN inserts up to 4 x + 4 bacs GN 1/1-200 LLLIMXCA KONecuKax
GN 1/1- 200 + Panneau de commande = [Ona GN BCTaBAAEMbIX KOMMNIEKTYo- °
Control panel on short sur un coté court wmx 0o 4 x GN 1/1- 200 S
side + [laHenb ynpaBneHusa Ha KOPOTKOW s
cTopoHe o
mm netto 8
Index / code T Bt o C & 2
650 x 1700 x 900 73 )
100505041 | BMPK4120 | 20t R 865 ’ 30-90 230/1N =
o
— BMSD 4120 Bain marie trolley 4 GN
Chariot Bain marie 4 GN
Tennosoii npunasok 4 GN T
N
GN 1/1 + Static = Statique = CraTuyeckan o
200 mm = For GN inserts up to 4 x + 4 bacs GN 1/1-200 = [Ona GN BCTaBAAEMbIX KOMMIEKTYO- E
GN 1/1- 200 » Panneau de commande wmx 0o 4 x GN 1/1- 200
= Control panel on long side sur un coté long + [laHenb ynpaBaeHunsa Ha AMHHOW
CTOpOHe
©
N
>
>
(@)
w
- a
w
o

mm netto ‘ kg netto

o
mm brutto kg brutto ‘ % ‘ C &

1600 x 670 x 900 67,2
1700 x 730 x 1010 80,7 28 30-90 230/1N

Index / code Model ‘

100505045 | BMSD 4120

4
Q
2
— BMSK 4120 Bain marie trolley 4 GN <2
Chariot Bain marie 4 GN g
Tennosoii npunasok 4 GN o
GN 1/1 + Static = Statique = CraTudeckan
200 mm = For GN inserts up to 4 x + 4 bacs GN 1/1-200 = [Ona GN BCTaBAAEMbIX KOMMNNEKTY0- "
GN 1/1- 200 » Panneau de commande wmx 0o 4 x GN 1/1- 200 2
+ Control panel on short sur un coté court + [laHenb ynpaBieHusa Ha KOPOTKOWM g
side CTOpOHe 9
<

mm netto kg netto o
Index / code Model ‘ mm brutto ‘ kg brutto | i C
600 x 1670 x 900 69,7
1700x 73051010 | 832 ‘ : DRAINTAP| 30-90 || 230/1N

100505046 | BMSK 4120




ELECTRIC BAIN MARIE TROLLEYS ON CABINET SNACK

Electric bain marie trolleys on cabinet
Chariots Bain Marie avec armoire
TennoBoOM NPUIABOK Ha Koiecax

Portable transportation and serving trolleys with divided basins and separated regulation. Lower cabinet as a storage space (neutral or heated) for GN inserts or
serving plates. Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for easy cleaning and maintainance. Basin and top surface made of AISI 304. Ergonomic

control panel on a shorter or longer side of the device.

Chariots bain marie avec des cuves séparées et régulation de température indépendante. Compartiment inférieur neutre ou chauffant pour assiettes ou plateaux,
avec porte. Cuves embouties en inox AISI 304, munies d’une isolation thermique. Thermostat mécanique de 30 a 90°C. ou plus long de I"appareil. Panneau de

commande sur la largeur ou sur le coté long de I"appareil. Existe aussi en version statique.

MopTaTUBHbIE TENEKKM ANA NEPEMELLEHMA U 0BCNYKMBAHWUA C PA3AENEHHBIMU EMKOCTAMM W OTAEbHBIM PErYANPOBAHNEM NAapPamMeTpoB. HUMKHWIA oTcek
MCMO/b3yeTcA B KaYeCTBe MecTa A/1A XpaHeHus (417 0BbIYHOrO XpaHeHUA AN XpaHeHUA ¢ nogorpeBom) A GN BCTaBAAEMbIX KOMMIEKTYIOLLMX U MecT
obcnykmnsaHuA. LLITamnoBaHHbIe EMKOCTH C 9PrOHOMUYHON GOPMON BHYTPEHHWX Y108 06ecneymsaeT NPOCTOTY O4YMCTKM U 0OCAYKUBAHUA. EMKOCTU 1 BEPXHAA

MOBEPXHOCTb U3roToBAEHbI 13 cTanun AlSI 304. SproHoMMYHas NaHesb yNpasAeHWA Mo KOPOTKON UAW ANMHHOM CTOpoHe 060pyA0BaHUs.



ELECTRIC BAIN MARIE TROLLEYS ON NEUTRAL OR HEATED CABINET SNACK

— BMPD 2120 CSH Bain marie with heated cabinet
- Chariot Bain marie avec armoire chauffé

Tennosoi NPUNaBOK Ha Konecax

GN1/1 = For GNinserts up to 2 x = 4 roues pivotantes = [ina GN BCTaBAAEMbIX KOMIMIEKTYIO-
200 mm GN 1/1- 200 « 2 bacs GN 1/1-200 wmx go 2 x GN 1/1- 200
= Control panel on long side - Panneau de commande « [laHesnb ynpaBaeHusa Ha AIMHHOM
Heated bottom cupboard sur un coté long CTOpOHe

mm netto

Index / code o C

850 x 700 x 900 713 —_—
100505237 | BMPD2120CsH | X P o ) 30-90 230/1N
3
BMPK 2120 CSH Bain marie with heated cabinet <
. . . . , o
Chariot Bain marie avec armoire chauffé =
Tennosoii NpUnaBoK Ha Konecax 4
For GN inserts up to 2 x = 4 roues pivotantes = [Ona GN BCTaBAAEMbIX KOMMIEKTYO-  —
GN 1/1- 200 « 2 bacs GN 1/1—-200 wmx 0o 2 x GN 1/1- 200
Control panel on short « Panneau de commande « [laHesnb ynpaBieHusa Ha KOPOTKOM °
side sur un coté court CTOpOHe o
+ Heated bottom cupboard s
o
tt o
Index / code NSRS o 8
900 x 650 x 900 C 3
X X -’
100505225 | BMPK2120CSH | g WOl ' ) 30-90 230/1N i
o
BMPD 3120 CSH Bain marie with heated cabinet
Chariot Bain marie avec armoire chauffé
Tennosoii NpUnaBoK Ha Konecax o
N
= For GNinserts up to 3 x = 4 roues pivotantes = [ina GN BCTaBAAEMbIX KOMMAEKTYHO- o
GN 1/1- 200 + 3 bacs GN 1/1-200 wmx go 3 x GN 1/1- 200 E
= Control panel on long side = Panneau de commande « [laHesb ynpaBaeHusa Ha AIMHHOM
+ Heated bottom cupboard sur un coté long CTOpOHe
©
N
S
=
(@)
[N
[a)
w
mm netto kg netto o

o
Index / code Model Ry et kg brutto kW ‘ C &

1250 x 700 x 900 98,7
1310 x 755 x 1010 112,2 36 30-90 230/1N

100505226 | BMPD 3120 CSH

r— BMPK 3120 CSH Bain marie with heated cabinet
- Chariot Bain marie avec armoire chauffé

REDFOX Snack

TennoBoii NpMNaBoOK Ha Kosecax

GN1/1 = For GNinserts up to 3 x = 4 roues pivotantes = [ina GN BCTaBAAEMBbIX KOMMIEKTYHO-
200 mm GN 1/1- 200 + 3 bacs GN 1/1-200 wyx 4o 3 x GN 1/1- 200
Control panel on short = Panneau de commande « [laHesb ynpaB/ieHusa Ha KOPOTKOM
side sur un coté court CTOpOHe

» Heated bottom cupboard

Accessories

mm netto kg netto o
Uit/ ceite mm brutto ‘ kg brutto |‘ C
1300 x 650 x 900 98,1
1310x755x1010 | 1116 | ¥ DRAINTAP|| 3090 [ 230/1N

100505235 | BMPK 3120 CSH




ELECTRIC BAIN MARIE TROLLEYS ON NEUTRAL OR HEATED CABINET SNACK

— BMPD 2120 CS Bain marie + cabinet
Chariot Bain marie
TennoBoii NpMNaBOK Ha Kosecax
: GN1/1 = For GNinserts up to 2 x = 4 roues pivotantes = [ina GN BCTaBAAEMbIX KOMMAEKTYHO-
200 mm GN 1/1- 200 « 2 bacs GN 1/1 —200 wyx 4o 2 x GN 1/1- 200
= Control panel on long side = Panneau de commande = [laHesb ynpaBaeHunsa Ha AJIMHHOM
sur un coté long CTOpPOHe

2

mm netto
o
Index / code mm brutto C

850 x 700 x 900 55,9
910 x 750 x 1010 65,5 ¢ 30-90 230/1N

100505223 | BMPD 2120 CS

BMPK 2120 CS Bain marie + cabinet
Chariot Bain marie
TennoBoii NpuNaBoK Ha Konecax

= For GNinserts up to 2 x = 4 roues pivotantes = [ina GN BCTaBAAEMbIX KOMMAEKTYIO-
GN 1/1- 200 + 2 bacs GN 1/1-200 wmx 8o 2 x GN 1/1- 200

Control panel on short + Panneau de commande « [laHesb ynpaB/ieHusa Ha KOPOTKOWM
H side sur un coté court CTOpPOHe
B

mm netto

o
Index / code mm brutto C &

650 x 900 x 900 55,7
100505222 | BMPK2120Cs | o'l g , 30-90 230/1N
BMPD 3120 CS Bain marie + cabinet
Chariot Bain marie
Tennosoii NpUNaBoOK Ha Konecax
= For GNinserts up to 3 x = 4 roues pivotantes = [ina GN BCTaBAAEMbIX KOMMAEKTYIO-
GN 1/1- 200 + 3 bacs GN 1/1-200 wyx Ao 3 x GN 1/1- 200
= Control panel on long side = Panneau de commande = [laHesb ynpaBaeHusa Ha AJIMHHON
I “ sur un coté long cTopoHe

mm netto kg netto o
Index / code Model ‘ iy ol I e kW ‘ C &

1250 x 700 x 900 76,1

100505233 | BMPD3120CS | 120 200 00 896 8 30-90 230/1N

BMPK 3120 CS Bain marie + cabinet
Chariot Bain marie
TennoBoii NPUNaBOK Ha Kosecax

For GN inserts up to 3 x = 4 roues pivotantes = [ina GN BCTaBAAEMbIX KOMMAEKTYIO-
GN 1/1- 200 + 3 bacs GN 1/1-200 wyx Ao 3 x GN 1/1- 200

Control panel on short + Panneau de commande + [laHesb ynpaB/ieHusa Ha KOPOTKOWM
side sur un coté court CTOpPOHe

mm netto kg netto o
Index / code Model ‘ mm brutto iz kw ‘ | i C
650 x 1300 x 900 75
100505232 | BMPK3120CS 1310 x 755 x 1010 88,5 2,1 DRAINTAPH 30-90 230/1N




ELECTRIC BAIN MARIE TROLLEYS ON NEUTRAL OR HEATED CABINET SNACK

— BMPK 4120 CS Bain marie + cabinet
Chariot Bain marie
TennoBoii NpMNaBOK Ha Kosecax
GN1/1 = For GNinserts up to 4 x = 4 roues pivotantes = [ina GN BCTaBAAEMbIX KOMMAEKTYHO-
200 mm GN 1/1- 200 « 4 bacs GN 1/1 —200 wyx 4o 4 x GN 1/1- 200
= Control panel on short + Panneau de commande « [laHesb ynpaB/ieHusa Ha KOPOTKOM
“ side sur un coté court cTopoHe

mm netto

Cesecce mm brutto kg brutto °© C
650 x 1700 x 900 93 —_—
100505238 | BMPK4120CS | 7ot fn 106 ’ 30-90 230/1N
o
3
Separator for GN inserts 325 mm =<
. N o
séparateur a GN 325 mm =
Paspenutensb GN 325 mm &
« Stainless steel 18/8 « Acier inoxydable 18/8 « Hepskasetowas cTanb 18/8 —
= Thickness 1 mm « épaisseur 1 mm « ToAWMHA 1 Mm
o
o
~
=
o
kg nett =)
g netto
Index / code ke brutto 2
100501500 | SP325 01 Q
02 a
100501500 | SP530 01 E
0,2
PC 46 Heating top
plaque chauffante ©
N
HarpeBaemas BepxHAA 4acTb =
Ceramic plate + Vitrocéramique = Kepamuueckasa naHenb E
©
N
=
=
(@)
w
a
w
o

mm netto kg netto

o
Index / code mm brutto kg brutto C &

440 x 660 x 70
102500010 | PC46 | ,o 500 30-90 230/1N

REDFOX Snack

Accessories



SIDE OPEN CABINETS FOR SNACK APPLIANCES SNACK

5 PO 40

For BMV — 1120
= Plastic support legs
adjustable in height

mm netto
mm brutto

kg netto
kg brutto

400 x 600 x 570 14

Index / code

153 000 040

Open cabinet
Supporte
OTKpbITbI WKad

BMV 1120 « ana BMV —1120
= Les pieds en plastique = Perynupyemble No BbICOTE NNACTUKO-
réglables Bbl€ OMOPHbIE HOMKKM

PO 40 390 x 570 x 600 14,5

==\ po40/M

For BMV —1120
= Plastic support legs
adjustable in height

mm netto
mm brutto

kg netto
kg brutto
400 x 600 x 570 14.5
390 x 600 x 570 15

Index / code

153001040 | PO40/M

5 PO 80

For BMV —2120
= Plastic support legs
adjustable in height

Index / code | Model

mm brutto

mm netto ‘ kg netto

kg brutto

800 x 600 x 570 18,7

153 000080 810 x 610 x 580 19,5

PO 80

Wheeled cabinet
Supporte, 4 roues
LLika¢ Ha KonecrKax

BMV 1120 « ana BMV —1120
= Les pieds en plastique = Perynupyemble No BbICOTE NNACTUKO-
réglables Bbl€ OMOPHbIE HOMKKM

Open cabinet
Supporte
OTKpbITbIN WKad

BMV 2120 = ana BMV —2120
= Les pieds en plastique = Perynupyemble No BbICOTE NNACTUKO-
réglables Bbl€ OMOPHbIE HOMKKM

For BMV —2120
« Plastic support legs
adjustable in height

mm netto kg netto
mm brutto kg brutto

800 x 600 x 570 19,4
800 x 600 x 570 20,1

Index / code Model ‘

153 001 080

PO80/M

Wheeled cabinet
Supporte, 4 roues
LLkad Ha konecukax

BMV 2120 = ana BMV —2120
« Les pieds en plastique = Perynupyemble No BbICOTE NNACTUKO-
réglables Bbl€ OMOPHbIE HOXKKM




HOT CUPBOARDS SNACK

Hot cupboards
Chauffe — assiettes
MapmuTsl

o
S
o
x
o
[
a
w
o
o
le)
~
=
o
o
S
)
=
o
[
a
w
o
WARMS UP 30, 60 OR 120 PLATES
""""'-———--'"-
©
N
N
a
=
o
Made in stainless steel. Static heat; manually regulated between 30 — 90 °C. For keeping plates, eventually mugs etc., warm at serving temperature. Double walls
assure proper air isolation to prevent thermal losses. Possibility to choose left or right door opening for single-door models.
N
N
o
Construction en acier inox. Chauffage par résistance, thermostat de 30 a 90°C. Parois doubles garantissant une bonne isolation pour éviter les pertes thermiques. é
Possibilité de choisir I'ouverture de la porte a gauche ou a droite pour les modeles a une porte. 5
w
o

M3roTtoBneHbl 13 HeprkaBetoLwel cTanu. CTaTU4eckuin Harpes; PerynMpoBska Harpesa B py4HOM pexume B AnanasoHe 30 — 90°C. B noaaepskmBatoLLein Tapenkm

€MKOCTU, HalvuMe Yall, KoTopble ByayT XpaHWUTb TEMIO NPU YCTAHOBAEHHOM TemnepaType. [BOlHble CTEHKM 06eCneunBatoT AOIKHYIO BO3AYLLIHYHO U30AALMIO 1

NpesoXpPaHAoT OT TeMnIonoTepb. BO3MOKHOCTb BbIGOPA MPAaBOCTOPOHHETO UK IEBOCTOPOHHETO OTKPbIBAHUSA ABEPKM A5 MOAENEH C OAHOM ABEPKON.

REDFOX Snack

Accessories



HOT CUPBOARDS SNACK

Index / code

102 550 450

mm netto
mm brutto
400 x 460 x 570

01545 445 x 495 x 570

kg netto
kg brutto

Index / code

102 550 480

mm netto
mm brutto
400 x 460 x 870

01548 445 x 495 x 870

kg netto
kg brutto

25,6

276 0,75

Index / code

102 550 780

mm netto
mm brutto

800 x 460 x 870
860 x 541 x 940

Model

0TS 78

‘ kg netto

kg brutto

42,3
49,3

OTS 45

0TS 48

OTS 78

+ Suitable for 35 cm plates
in diameter

Choice of left or right door =

Choice of left or right door =

Hot cupboard - 30 plates
Chauffe - 30 assiettes
Mapmur - 30 Tapenok

30 assiettes de @1 35 cm

opening = Achoisir I'ouverture a
- Suitable for 35 cm plates gauche ou a droite
in diameter

Hot cupboard - 60 plates
Chauffe - 60 assiettes
Mapmurt - 60 Tapenok

60 assiettes de 1 35 cm

opening = Achoisir I'ouverture a
- Suitable for 35 cm plates gauche ou a droite
in diameter

Hot cupboard - 120 plates
Chauffe - 120 assiettes
Mapmut - 120 Tapenok

= Achoisir I'ouverture a
gauche ou a droite

BbI60p NPaBoCTOPOHHErO UK NIEBO-
CTOPOHHErO OTKPbIBAHWA ABEPKU
MpuroseH ANA Tapenok AMameTpom

C

30-90

230/1N

BbI60p NPaBoCTOPOHHErO UK NIEBO-
CTOPOHHErO OTKPbIBAHWA ABEPKU
MpuroseH ANA Tapenok AMameTpom

C

30-90

4

230/1N

120 assiettes de @ 35 cm

MpuroaeH Ana Tapenok AMameTpom

120

C

30-90

y

230/1N




HOT DOG MACHINES SNACK

Hot dog machines
Hot dog
AnnapaTbl 415 XOT 40roB

o
o)
)
=
o
L
a
w
o
o
S
~
=
o
o
o
[e)]
=
o
[
a
w
o
©
N
N
a
>
o
Stainless steel housing with aluminium spikes. Models with container include stainless steel basket or separator.
©
Base en acier inox avec les plots en aluminium. Modeéles avec manchon en verre ou panier en acier inoxydable ou séparateur. N
o
=
. . . 2
Kopnyc 13 HepsKaBetoLei CTanm ¢ altoMUHUEBbIMI HarpeBaTeIbHbIMM 31emeHTammn. MOoAeNu 1 KOHTEMHEPbI BKAKOYAOT KOP3WHY 13 HepXKasetoLe CTasm unm a
w
o

cenapartop.

REDFOX Snack

Accessories




HOT DOG MACHINES SNACK

HD 01 Hot dog machine - 1 spike
Hot Dog avec — 1 plot
Annapart ans xot goros — 1 wun

Energy-saving mode + Mode d‘économie + DHeprocbeperatoLLnin pexmm
« Quick-heat mode d‘énergie = Pexum bbicTporo pasorpesa
En mode rapide de la
chaleur

mm netto kg netto

mm brutto kg brutto

220 x 220 x 250
102000100 | HDO1 | 527580 500 ] ) 230/1N

Index / code

HD 02 Hot dog machine - 2 spikes
Hot Dog avec - 2 plot
Annapar anA xXot 40ros — 2 wun

Energy-saving mode + Mode d‘économie + JHeprocbeperatoLLnin pexmm
+ Quick-heat mode d‘énergie = Pexum bbicTporo pasorpesa
En mode rapide de la
chaleur

h
A
/// l

mm netto kg netto &

Index / code

mm brutto kg brutto

220 x 220 x 250
102000500 | HDO2 | 520550 %00 ) 230/1N

HD 03 Hot dog machine - 3 spikes
Hot Dog avec - 3 plot
Annapart ans xot goros — 3 wun

Energy-saving mode + Mode d‘économie + DHeprocbeperatoLLnin pexmm
+ Quick-heat mode d‘énergie = Pexum bbicTporo pasorpesa
En mode rapide de la
chaleur

mm netto

mm brutto

kg netto
kg brutto &
220 x 220 x 250
102001000 | HDO3 | 52 380« 290 ) 230/1N

Index / code | Model

HD 04 Hot dog machine - 4 spikes
Hot Dog avec — 4 plot
Annapart ans xot goros — 4 wun

Energy-saving mode + Mode d‘économie + DHeprocbeperatoLLnin pexmm
+ Quick-heat mode d‘énergie = Pexum bbicTporo pasorpesa
En mode rapide de la
chaleur

l -

kg netto
kg brutto

mm netto
Index / code | Model mm brutto ‘

260 x 300 x 290 4,5
295 x 340 x 350

102001400 | HD 04 230/1N




HOT DOG MACHINES SNACK

HDN

-

i ~ = Divider inside container

mm netto kg netto
mm brutto kg brutto
260 x 300 x 350
295 x 340 x 350

Index / code

102 002 000 HDN

HDN /K Hot dog container with basket
Panier
B KoHTeiiHep annapara AnA XOT AOrOB C KOP3UHOM
Basket inside container = Panier Kop3uHa BHYTpU KOHTElHepa

kg netto

Index / code kg brutto

260 x 300 x 350

102002001 | HDN/K 295 x 340 x 350

HD O3 N

mm netto kg netto
mm brutto kg brutto

480 x 300 x 350 9,4
530 x 340 x 350 10,4

Index / code Model ‘

102001500 | HDO3 N

HDO3N/K

Basket inside container = Panier

Index / code mm netto ‘ kg netto

mm brutto kg brutto
480 x 300 x 350
530 x 340 x 350

Model ‘

102001501 | HDO3 N /K

Divider inside container

Hot dog container with divider
Séparateur
Kou‘reﬁuep annapaTta AnAa XoT A0ros € pasaenutenem

Séparateur (2
compartiments)
Couvercle en acier inox

PaspenuTens BHyTpW KOHTEMHEPA

C

30-90

230/1N

= Couvercle en acier inox

C

30-90

4

230/1N

Hot dog machine - 3 spikes/container

Hot Dog avec - 3 plot/Manchon en verre
Annapat gnA XoT Aoros — 3 wun/KoHTeliHep
Séparateur (2

compartiments)
Couvercle en acier inox

PaspenuTens BHyTPU KOHTEMHEPA

A=
100 30-90

y

Hot dog machine with 3 spikes/container
Hot Dog avec — 3 plot/Manchon en verre
Annapar gns XoT Aoros — 3 Wwun/KoHTelHep

= Couvercle en acier inox

230/1N
Kopavma BHYTpU KOHTeﬁHepa
OC OC
100 | | l @ 30-90 230/1N

RM Pizza | REDFOX 900 | RM 700 | REDFOX 600 |

REDFOX Pizza |

REDFOX Snack

Accessories



HOT DOG MACHINES SNACK

HD 04 N Hot dog machine with 4 spikes/container
Hot Dog avec — 4 plot/Manchon en verre
Annapat gnA XoT Aoros — 4 wun/KoHTeliHep

Divider inside container « Séparateur (2 « PasgenvTent BHyTpU KOHTEMHepa
compartiments)
Couvercle en acier inox

mm netto

Cesecce mm brutto kg brutto ° C | @ ° C &
102001600 | HDoan | 380%300x350 105 , 100 30-90 230/1N

530 x 340 x 350 11,5

HDO4N /K Hot dog machine with 4 spikes/container
Hot Dog avec — 4 plot/Manchon en verre
Annapat gnA XoT Aoros — 4 wun/KoHTeliHep
Basket inside container Panier + Kop3swHa BHYTpU KOHTElHepa
= Couvercle en acier inox
|

—

mm netto kg netto

o ——~ ©
Index / code mm brutto kg brutto C | | | C &
) 100

480 x 300 x 350 11,1
530 x 340 x 350 12,1

102001650 | HD 04N /K ——  30-90 230/1N

Glass bowl Glass bowl
Manchon en verre
CTeKnaHHana nocyaa

kg netto

Index / code Model ‘ kg brutto

407 860003 | Glass bow!

1S Basket for HD Basket for HD
f Panier HD
KOp3uHa

mm netto kg netto

Index / code Model ‘ mm brutto | kg brutto

408009 000 | Basket for HD 90 x 220




Index / code

452 005 420

kg netto

kg brutto

Divider 1/4

=

-3

Divider 1/4

Stainless steel 18/8
Thickness 1 mm

225 HOT DOG MACHINES SNACK

Divider % for container
Separateur 1/4
Denutenb 1/4

Hep»asetowwan ctans 18/8
= TOoNWMHA 1 MM

« Acier inoxydable 18/8
= épaisseur 1 mm

RM Pizza | REDFOX 900 | RM 700 | REDFOX 600 |

REDFOX Pizza |

~

(9]

©

c
n
x
o
i
[a)
w
o

Accessories



HOT DOG ROLLER GRILLS SNACK

Hot dog roller grills
Hot dog roller grills
PO/IMKOBbIE TPUAW ONA «XOT A0ra»

HNON - STICK

Stainless steel roller tubes. The rolls turn in their own axis and are heated by sheathed heating elements.

Chauffage par résistance blindée incorporées dans les rouleaux en acier inoxydable. Moteur haut performance. Contréle de la température

Ponukosble pr6Kl/I ZE] Hep)KaBelOLLl,eﬁ cTanu. Ponunkn BpallatoTCA BOKPYT cBOEI ocu n HarpeBakoTCA HarpesaTe/ibHbIMU 31E€MEeHTaMUn C 3aU.I,VITHOl\/’I 060/104KOM.



HOT DOG ROLLER GRILLS SNACK

CWe6 Hot dog roller grill 6 tubes
Grill saucisses a 6 rouleaux
Ponukosble rpunu

+ Tubes 32 cm + Rouleaux 32 cm + Ponwukosble Tpy6KM 32 cm

mm netto kg netto

Cesecce mm brutto kg brutto ° C
460 x 270 x 200 —_—
101600500 | CW6 | (oo Sec 300 80-300 [ 230/1N
o
. 3
cws Hot dog roller grill 8 tubes vt
. . N o
Grill saucisses a 8 rouleaux z
Ponukosble rpunm 4
+ Tubes 32 cm + Rouleaux 32 cm + Ponwukosble Tpy6KM 32 cm —_—
o
o
~
=
o
mm netto 8
Uit/ ceite mm brutto kg brutto ° C & 2
460 x 350 x 200 11,5 (@]
101600530 | CWS8 | 015 400x250 | 12,5 / 80-300 [ 230/1N 5
&
CW 8 /44 Hot dog roller grill 8 tubes/44 cm
Grill saucisses a 8 rouleaux
Ponukosble rpunn/44 cm ©
N
N
« Tubes 44 cm + Rouleaux 44 cm « Ponukosble Tpy6KM 44 cm ;
o
©
N
S
x
— o
| a
w
o

mm netto ‘ kg netto

o
mm brutto kg brutto C &

540 x 350 x 200 12,5
101600531 | CW8/44 | [oo o Seo 135 8 80-300 230/1N

Index / code Model ‘

CW10/44 Hot dog roller grill 10 tubes/44 cm
Grill saucisses a 10 rouleaux
Ponukosble rpunun/4dcm

REDFOX Snack

+ Tubes 44 cm + Rouleaux 44 cm + Ponwukosble Tpy6KM 44 cm

Accessories

mm netto

kg netto —~ o
mm brutto ‘ kg brutto ‘ U C
540 x 430 x 200

600 x 500 x 230 ‘ ¢ 2,5x/min. || 80-300 230/1N

Index / code Model ‘

101600535 | CW10/44




SAUSAGE/VEGETABLES STEAMERS SNACK

Sausage/vegetables steamers
Chauffe- saucisses

[TnweBapoYHblie NapoBble KOT/bl

STAINLESS STEEL GRID ABOVE WATER

Single or double models with perforated stainless steel bottom above container with water; suitable for steam treatment of sausages or vegetables (f.e. corn).

Simples ou doubles avec fond en acier inoxydable perforé sur le fpnd de la cuve; approprié pour chauffer a la vapeur des saucisses ou des légumes (par exemple le
mais).

Mogzenu oguHouHble UK ABOMHbIE C NepdOPUPOBAHHBIM LHOM U3 HEPIKABEIOLLEH CTANN Y BEPXHETO KOHTelHepa ¢ BOAOW; MPWUIOAHbI A7 NPUrOTOBAEHWA Ha napy
COCUCOK 1 OBOLLEH (Hanpumep, KyKypy3bl)



SAUSAGE/VEGETABLES STEAMERS SNACK

— WE 12 Sausage/vegetables steamer
Chauffe — saucisses
MuweBapoyHble NapoBble KOT/bl
e Capacity GN —%- 150 « Cuve GN 1/2- 150 « Emkoctb GN —%- 150
150 mm

mm netto kg netto

Cesecce mm brutto kg brutto °© C
265x330x220 —_—
102500100 | WE12 | 200 270 220 30-90 230/1N
o
3
WEV 12 Sausage/vegetables steamer/tap -
. . . 3
Chauffe — saucisses avec robinet z
MuweBapoyHbie NapoBble KOTbl &
GN1/2 Capacity GN = %- 150 « Cuve GN 1/2- 150 = Emkocts GN —7- 150 —_—
150 mm
o
o
~
=
o
mm netto kg netto 8
Uit/ ceite mm brutto kg brutto © C & 2
265x330x 220 (@]
102500150 | WEV12 | 700 2700 30-90 230/1N =
&
— WE 11 Sausage/vegetables steamer
Chauffe — saucisses
MuweBapoyHbie NapoBble KOT/bl T
N
GN1/2 Capacity 2xGN—%-150 = 2 cuve GN 1/2- 150 = EmkocTtb 2 x GN —%- 150 ;
150 mm o
©
N
S
x
o
[
a
w
o

Index / code | Model mm netto ‘ kg netto

o
mm brutto kg brutto C &

530 x 330 x 220 11
102500500 | WEIL | 2o 70 3% s 30-90 230/1N

4
(8]
©
C
— WEV 11 Sausage/vegetables steamer/tap <2
Chauffe — saucisses avec robinet g
MuweBapoyHble NapoBble KOT/bl o
GN1/2 Capacity 2 x GN —%-150 = 2 cuve GN 1/2- 150 + EmkocTtb 2 x GN = 72- 150
150 mm

Accessories

mm netto kg netto ‘ :
Index/ code | Model ‘ mm brutto ‘ kg brutto I C

530 x 330 x 220 11,5
575 x 450 x 330 12 DRAINTAPH  30-90 230/1N

102500501 | WEV 11




ELECTRIC CREPES SNACK

Electric crepes
Crépiere electrique
IneKTpudeckmne 6anHHbIe annapaThl

DIAMETER OF 35 OR 40 CM

Construction made of AISI 430, plate made of cast iron, with diameter of 350 mm.

Chassis en acier inoxydable, plaque en fonte émaillée. Chauffage par résistances en spiral, blidnées, en acier inox traitées « Incoloy ». Régulation par thermostat.

KoHcTpyKuma nsrotosneHa ns ctanm AlSI 430, noBEpXHOCTb TapesikK BbiNoAeHa M3 YyryHa 1 numeeT gnameTtp 350 mm.



ELECTRIC CREPES SNACK

CRE 135 Crepe machine
Crépiere électrique
BAWHHbBIM annapat

Cast-iron plate 350 mm « Plaque en fonte @ 350 + [10BEPXHOCTb Tapesik1 U3 YyryHa,
= Wooden accesories mm anametp 350mm
included = Livré avec les raclettes « [lpunaraeTtca MHBEHTapb U3 Aepesa
en bois

kg netto ‘2 ’ ‘
Index / code kg brutto C

380 x380x 190

101600540 | CRE 135 435 x 420 X 250 4 35m 50-270 230/1N
o
i g
CRE 140 Crepe machine vt
Ao P . o
Crépiere électrique z
BAWHHbBIM annapat o
Cast-iron plate 400 mm « Plaque en fonte @ 400 + [OBEPXHOCTb TaPeNKu K3 YyryHa, —_—
= Wooden accesories mm anametp 400mm
included = Livré avec les raclettes « [lpunaraeTtca MHBEHTapb U3 Aepesa °
en bois 2
=
o
mm netto kg netto 8
Uit/ ceite mm brutto kg brutto @ ° C & 2
430 x 430 x 190 o
CREL40 | o : 40 || 50-270 | 230/1N e
o
CRE 235 Crepe machine
Crépiere électrique
BAWHHbIM annapaTt ©
N
N
+ 2 xcast-iron plate 350 mm + 2 plaque en fonte @350 = [loBEpPXHOCTb 2-X Tape/IOK U3 YyryHa o
= Wooden accesories mm avametp 350mm E
included = Livré avec les raclettes = [punaraeTca MHBEHTapb U3 AepeBa
en bois
©
N
=
=
(@)
w
a
w
o

mm netto kg netto o
Index / code Model ‘ mm brutto ‘ ke brutto kW ‘ @ C &
760 x 380 x 190
101600541 | CRE235 810 x 430 x 240 35cm 50-270 400/3N

CRE 240 Crepe machine
Crépiere électrique
BAuHHDBIM annapaTt

REDFOX Snack

+ 2 xcast-iron plate 400 mm + 2 plaque en fonte @400 - [loBEPXHOCTb 2-X TapE/IOK U3 YyryHa

Wooden accesories mm anametp 400mm
included = Livré avec les raclettes = [punaraeTca MHBEHTapb U3 AepeBa
en bois

Accessories

mm netto kg netto o
Index / code | Model ‘ sty opend ‘ s i kw ‘ @ C &

860 x 480 x 190
101600541 | CRE235 | o/ o0 o0 40 cm 50-270 || 400/3N




SALAMANDERS SNACK

Salamanders
Salamandres électrique
[pnNb canamaHapa

PASS - THROUGH USAGE

High-temperature proof resistances are made of material Incoloy 800. Heat performance is regulated by the energy regulator. 2 options of grid mechanism — basic
manual pull-out positioning or smooth adjustment by a lever and pre-set 4 height-positions. Appliance is suitable for finishing meals, gratinating, browning and
keeping meals at serving temperature. Back side panel may be removed away so the device becomes a pass-through option between the chef’s kitchen and the

serving area.

Chauffage par résistance en acier inox traitées « Incoloy ». Régulation de température et timer. Deux options de mécanisme — S, la grille est placée dans un des
trois support fixes ou — M réglage a 4 niveaux par une poignée. Appareil est congu pour la finition des repas, gratiner, dorer et garder des repas au chaud. Le

panneau arriére peut étre retiré.

Pe3wncTopsl, BblAEPKMBAIOLLME BbICOKME TEMMNEPATYPbI M3roTOBEHbI U3 crnaasa Incoloy 800. TemnepaTypHbIi PEXMM PerynpyeTcs peryasTopom MOLLHOCTY.
2 BapuaHTa MexaHu3ma 418 PeeTKN — YCTaHOBKa M BbleMKa B 6a30BOM PyYHOM pPeKMME UK NaBHAs PEryinpoBKa ypOBHA 1 NpeaBapuTeNbHO 3aaHHble 4
No3MUMM MO BbiCOTe. ANNapaTbl MOXHO MCMONb30BaTb ANA MPUTOTOBAEHMA PbIBHbIX 604, FPAaTUHMPOBAHMA, 0BKAPUBAHMA U XPAHEHWA NPOAYKTOB NUTaHWUA NpK

3aflaHHoOM Temneparype.



SALAMANDERS SNACK

SE40S Salamander
Salamandre

punb canamaHgpa

3 fixed positions for grid

= Posible to open from both
sides

3 supports fixes

mm netto kg netto
mm brutto kg brutto

600 x 370 x 380 17
640 x 520 x 440 18,8

Index / code

101500100 | SE40S

SE70S Salamander
Salamandre

punb canamaHgpa

3 fixed positions for grid

= Posible to open from both
sides

3 supports fixes

mm netto kg netto
mm brutto kg brutto

880 x 370 x 380 23,3
920 x 520 x 440 25,3

Index / code

101500500 | SE70S

SE70S/230V Salamander
Salamandre

punb canamaHgpa

3 fixed positions for grid
= Posible to open from both
sides

3 supports fixes

mm netto kg netto

mm brutto kg brutto
880 x 370 x 380 23,1
920 x 520 x 440 253

Index / code Model ‘ kW ‘

101500510 | SE70S/230V 32

SE40M Salamander
Salamandre
lpunb canamaHgpa

4 pre-set positions of

%

mm netto kg netto
mm brutto kg brutto

600 x 370 x 380 17,9
640 x 520 x 440 19,7

Index / code Model ‘

101500150 | SE40M

= 4 positions préréglées de

movable grid grille mobile

« Smooth and comfortable - Ajustement facile et
adjustment confortable

= Posible to open from both
sides

3 prKCMpyeMbIX MONOKEHUA peLeT-
K

>

=
30-90 INCOLOY [ 230/1N

cl=

3 pUKCMpyeMbIX MONOXKEHUA peLleT-
K

°© C =
= &
30-90 || INCOLOY | 400/3N

3 prKCMpyeMbIX MONOXKEHUA peLleT-
K

Cl=
| — &
30-90 INCOLOY [ 230/1N

+ 4 npeABapuTeNbHO 3a4aHHbIX NO3K-

UMK 005 NEePEeMELLEHNA PeLleTKn
MnasHas 1 KombopTHaA peryampos-
Ka NosoKeHms

cl=

30-90 INCOLOY || 230/1N

RM Pizza | REDFOX 900 | RM 700 | REDFOX 600 |

REDFOX Pizza |

REDFOX Snack

Accessories



SALAMANDERS SNACK

N SE70 M Salamander
Salamandre
Mpunb canamaHgpa
« 4 pre-set positions of « 4 positions préréglées de = 4 npenBapuTesbHO 3aZaHHbIX MO3W-
movable grid grille mobile UMM NS NepemMelleHna peleTkm
— = Smooth and comfortable - Ajustement facile et = [1naBHaa M KOMPOPTHAA peryImpos-
adjustment confortable Ka nonoxeHua
= Posible to open from both
sides

kg netto ° ’E
Index / code kg brutto C =] &
880 x 370 x 380 25,7

101500550 | SE70M | o0 o0 aa0 277 ¥ 30-90 INCOLOY [ 400/3N

adjustment confortable Ka NonoXeHua
Posible to open from both
sides

- Smooth and comfortable - Ajustement facile et = [1naBHaa M KOMGOPTHAA PeryImpos-

SE70M / 230V Salamander
Salamandre
Mpunb canamaHgpa
4 pre-set positions of « 4 positions préréglées de = 4 npeaBapuTesbHO 3aZaHHbIX MO3W-
movable grid grille mobile UMM NS NepemMellleHna peleTkm

mm netto kg netto

Uit/ ceite mm brutto kg brutto ° C E &
101500560 | SE70M/230v | So0X370x380 5613,
920 x 520 x 440 27,6 ’ 30-90 INCOLOY | 230/1N
DSE 47 Wall brackets for SE
Support mural pour SE
KpoHwTeiHbl HacTeHHble ans SE
« Stainless steel 18/8 « Acier inoxydable 18/8 « Hepsasetowas cTanb 18/8

= Thickness 1 mm « épaisseur 1 mm + TOAWMHA 1 Mm

kg netto
kg brutto

0,75
1

Index / code | Model

101600582 | DSE 47




TOASTERS SNACK

0asters
0asters
[OCTEepbLI
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. QUARTZ TUBES RESISTANCES
©
N
N
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=
o
Quartz tubes resistances, option of grid or toast holders, choice of 1 or 2-deck models.
©
Chauffage par résistance au quartz avec grilles de protection, le choix des grilles ou pinces. Un ou 2 niveaux. N
o
=
2
KBapuesble TpybuaTble CONPOTUBAEHUA, pelleTyaTbie UAn AepsKaTenu 415 TOCToB, BbIGop moaenei ¢ 1 uamn 2 iucTamu. a
w
2

REDFOX Snack
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TOASTERS SNACK

TO 920 GH Quartz tube toaster
Toaster
TocTep ¢ KBapLueBbiMU TPY6OUKammu

Grid+2 holders - grille/pince + Pewetka +2aepkaTtens
= Capacity of 2 sandwiches  « 2 sandwiches « BmecTMmocTb- 2 caHABMYa

kg netto R C
Index / code ke brutto ‘E
=J
348 x 274 x 288 7,4
101600552 | TO920GH | jo 5 i) | g5 L TIMER || QUARTZ || 230/1N
TO 930 GH Quartz tube toaster
Toaster
TocTep ¢ KBapueBbIMU TPY6OUKaMmu
Grid+3 holders - grille/pince + Pewetka +3aepkatens
= Capacity of 3 sandwiches = 3 sandwiches + BmecTMmocTb- 3 caHABMYa
mm netto kg netto P J—
Uit/ ceite mm brutto kg brutto E &
=J
453 x 274 x 288
101600562 | TO930GH | o7 2c” 200 TIMER || QUARTZ || 230/1N
TO 940 GH Quartz tube toaster
) Toaster
TocTep ¢ KBapueBbIMU TPY6OUKaMu
2 grids+4 holders - grille/pince « 2 pelweTku +4aepkatens
« Capacity of 4 sandwiches = 4 sandwiches + BmecTMmocTb- 4 caHABMYa
mm netto kg netto P -
Index / code Model ‘ ey el ‘ 5 i @ ‘E &
101600572 | TO940GH | S > 274x403 98 TIMER ARTZ | 230/1N
395 x 355 x 440 10,8 ’ Qu 0/
TO 960 GH Quartz tube toaster
Toaster
TocTep ¢ KBapueBbIMU TPY6OUKaMmu
2 grids+6 holders - grille/pince « 2pelleTka +6aepkaTenei
« Capacity of 6 sandwiches = 6 sandwiches + BmecTMmocCTb- 6 CaHABMYEN
mm netto kg netto P
Index / code Model ‘ Ry —— ‘ kg brutto @ :
101600582 | TO960GH | 22X 274x403 1.7
500 x 355 x 440 12,8 TIMER QUARTZ 230/1N




Pastry display cases
Vitrines de patisserie
BUTpWHa 415 BbICTaBKM BbIMEYKN
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Neutral or heated versions of display equipment made of stainless steel AISI 304 and hard plastic cover (1 or 2 storeys). Inner temperature range between
30 - 60 °C providing good conditions for the foods content. Moisturizing wet sponge inside the heated version assures proper humidity needed .
g
o
Versions neutres ou chauffantes avec chassis en acier inox AISI 304 et vitrine en plexiglas (1 ou 2 niveaux). Régulation de température de 30 a 60°C avec systeme 6
d’humidification intégré. Maintien jugu’a 90°C sans dessechement. 5
w
o

BapwuaHTbl BUTPUH ANA BbICTABKM BbINEYKM C NOLOTPEBOM UK 6e3 nogorpesa, M3roToB/IEHHbIX N3 Hep»(aBerou.l,eﬁ ctanu AISI 304 n TBEpPA4Ooro nNpo4YHoOro

NNaCTUKOBOro NoKpbITUA (1 nan 2 apyca). nanasoH BHyTpeHHWX TemnepaTyp 30 — 60 °C obecneuynsaeT xopolive yCA0BUA A1 XPaHEeHWA NPOAYKTOB NUTaHUA.

YBNaxHsAoLWan rybka B BapmnaHTe C NOAOTPEBOM rapaHTUPYET ONTUMAsbHbINA PEXUM BAAKHOCTU ANA XPAHEHUS.
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PASTRY DISPLAY CASES SNACK

Heated pastry display case
Vitrine chauffante
BuTtpuHa nogorpesom

mm netto o
mm brutto C
500 x 350 x 270 3

550 x 400 x 300 , ¢ 30-60 230/1N

Index / code

105501510 | VEC510

Heated pastry display case
Vitrine chauffante
BuTtpuHa nogorpesom

mm netto
mm brutto

800 x 350 x 270
850 x 400 x 300

Index / code o C &

105501810 | VEC 810 30-60 230/1N

Heated pastry display case
Vitrine chauffante
ButpuHa nogorpesom

mm netto kg netto o
mm brutto kg brutto C &
500 x 350 x 410 11,6

550 x 430 x 300 12,9 ¢ 30-60 230/1N

Index / code Model ‘

105501520 | VEC520

= = VEC 820 Heated pastry display case
Vitrine chauffante
ButpuHa nogorpesom

Index / code | Model ‘ mm netto ‘ kg netto

o
mm brutto kg brutto C
800 x 350 x 410

850 x 430 x 300 , g 30-60 230/1N

105501820 | VEC820




PASTRY DISPLAY CASES SNACK

= = VEN 510 Neutral pastry display case
Vitrine neutre
ButpuHa

kg netto
Index / code kg brutto I
500 x 350 x 200
105500510 | VENS10 | oo 2004 300
o
] 3
= = \EN 810 Neutral pastry display case s
. . o
Vitrine neutre 5
ButpuHa =
o
o
~
S
o
o
mm netto kg netto 2
Index / code mm brutto kg brutto 2
800 x 350 X 200 .
105500810 | VEN810 | ge 200 300 :
w
o
= \/EN 520 Neutral pastry display case —
Vitrine neutre
- . ButpuHa 8
————— : :
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mm netto kg netto
mm brutto kg brutto

500 x 350 x 340 7,6
550 x 430 x 300 8,9

Index / code Model ‘

105500520 | VEN 520

= == \/EN 820 Neutral pastry display case
Vitrine neutre
ButpuHa

REDFOX Snack

Accessories

mm netto ‘

Index / code | Model ‘ mm brutto

kg brutto

800 x 350 x 340 10,7
850 x 430 x 300 12,3

105500820 | VEN 820




SELF STANDING SNACK UNITS SNACK

SPL 70 /50 E Boiling top

Fourneau
Nantbl

Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
comfortable maintenance

IJ

mm netto
mm brutto

500 x 700 x 900
540 x 800 x 1065

Index / code

117260482 | SPL70 /50 E

SPL 70 /80 E Boiling top

Fourneau
Nantbl

Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
comfortable maintenance

Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

IJ

mm netto
mm brutto

800 x 700 x 900 ‘

kg netto

kg brutto
94,7
105

Index / code

117 260 475

SPL70/80E ‘ 840 x 800 x 1065

Gas stove/4 burners
Fourneaux avec 4 feu vifs
Fazosas neub / 4 ropenku

Medium duty cast-iron Cuisinere 4 braleurs un

burners 3,5et3x6 kW
Cast-iron grids on top = Brdleurs en fonte moyen -
plate + Le top supérieure embouti

= Solid construction with
supporting brackets under =
the upper plate

pour un entretien facile
Pieds de construction
solides pour une meilleure
stabilité

kg netto

kg brutto
44,3
57,4

Index / code

mm netto
mm brutto

Model ‘ kw ‘

800 x 700 x 9500

840 x 800 x 1065 %

118260352 | SPB70/80G

SPB70/120G Gas stove/6 burners
Fourneaux avec 6 feu vifs

FazoBsas neub / 6 ropenku

Medium duty cast-iron Cuisinere 6 brileurs 2 x

burners 3,5et4x6 kW
Cast-iron grids on top = Brdleurs en fonte moyen -
plate Le top supérieure embouti

+ Solid construction with
supporting brackets under =
the upper plate

pour un entretien facile
Pieds de construction
solides pour une meilleure
stabilité

mm netto
mm brutto

1200 x 700 x 900
1310 x 755 x 1010

kg netto

kg brutto
61,3
74,8

Index / code Model ‘ kw ‘

118260353 | SPB70/120G

‘36

BHYTpeHHAA TepmoperyavpytoLian
3aLUMTa KX A0 NOBEPXHOCTH

LA NpoCTOTbl 0BCNYKMBAHUA BEPX-
HAA NAXTA U3 WTAMNOBaHHOIO ICTa

C

50-400

A

MOUNTABLE

EW EW

400V

BHYTpeHHAA TepmoperyavpytoLian
3alMTa KaXKA0M NOBEPXHOCTH

[nA NpoCTOTbl 0BCNYKMBAHUA BEPX-
HAA NAXTA U3 WTAMNOBaHHOIO ICTA

C

50-400

A

MOUNTABLE

EW EW
EW EW

400V

YyryHHble ropesiku cpesiHen MoLL-
HOCTU

YyryHHble peLueTku ANs BepxHen
naHenu

MpoyYHan KOHCTPYKLMA NOAAEPKM-
BatOLWMX KOHCO/IeN Noa, BEpXHe
naHesnbto

YyryHHble rOpenku cpeaHen moLw-
HOCTW

YyryHHble peleTku Ana BepxHen
naHenn

MpoyYHas KOHCTPYKUMA NOAAEPKM-
BalOLLMX KOHCONEN NOf, BEPXHe
naHenbto

MOUNTABLE




